ПРОЕКТ
ГОСУДАРСТВЕННЫЙ КОНТРАКТ № _____________
на оказание услуг по организации горячего питания
(ИКЗ)

	г. Севастополь
	             «____» ______________  2026 г.



Главное управление Министерства Российской Федерации по делам гражданской обороны, чрезвычайным ситуациям и ликвидации последствий стихийных бедствий по г. Севастополю (далее – Главное управление МЧС России по г. Севастополю), именуемое в дальнейшем «Заказчик», в лице ___________, действующего на основании _____________, с одной стороны, и ___________, в лице _____________, действующего на основании ___________, именуемого в дальнейшем «Исполнитель», с другой стороны, именуемые в дальнейшем «Стороны», в соответствии с законодательством Российской Федерации, на основании Гражданского кодекса Российской Федерации, Бюджетного кодекса Российской Федерации и пункта 4 части 1 статьи 93 Федерального закона от 05 апреля 2013 г. № 44-ФЗ «О контрактной системе в сфере закупок товаров, работ, услуг для обеспечения государственных и муниципальных нужд» (далее – Федеральный закон № 44-ФЗ), заключили настоящий государственный контракт, именуемый в дальнейшем «Контракт», о нижеследующем:

I. ПРЕДМЕТ КОНТРАКТА
1.1. В соответствии с настоящим Контрактом Исполнитель обязуется оказать Заказчику услуги по организации горячего питания (ежедневному трёхразовому горячему питанию, в том числе в выходные и праздничные дни, работников (сотрудников) центра управления в кризисных ситуациях и специализированного отряда Главного управления МЧС  России по г. Севастополю (далее – ЦУКС и специализированный отряд Главного управления МЧС России по г. Севастополю) в период несения дежурства (далее - услуги), в соответствии с Техническим заданием (Приложение № 1 к Контракту), Спецификации (Приложение № 2 к Контракту), а Заказчик обязуется принять и оплатить оказанные услуги  в соответствии с настоящим Контрактом.
1.2. Организация питания дежурных смен осуществляется согласно норме № 1 (рацион питания повседневный), утверждённой приказом МЧС России от 3 марта 2026 г. № 143 "Об утверждении категорий военнослужащих, проходящих военную службу по контракту в МЧС России, сотрудников федеральной противопожарной службы Государственной противопожарной службы, федеральных государственных гражданских служащих МЧС России, работников МЧС России, имеющих право на продовольственное обеспечение, рационов питания, аварийного рациона, бортовых пайков, порядка их продовольственного обеспечения, организации питания в стационарных условиях, в том числе с привлечением предприятий общественного питания, и в полевых условиях, норм замены одних продуктов другими при организации их продовольственного обеспечения».

II. ПРАВА И ОБЯЗАННОСТИ СТОРОН
2.1. Исполнитель вправе:
а) требовать своевременной оплаты на условиях, установленных Контрактом, надлежащим образом оказанных и принятых Заказчиком услуг; 
б) принять решение об одностороннем отказе от исполнения Контракта по основаниям, предусмотренным Гражданским кодексом Российской Федерации для одностороннего отказа от исполнения отдельных видов обязательств в порядке, установленном статьей 95 Федерального закона № 44-ФЗ;
в) по согласованию с Заказчиком (путем заключения дополнительного соглашения) оказать услуги, качество, технические и функциональные характеристики которых являются улучшенными по сравнению с качеством и соответствующими техническими и функциональными характеристиками, указанными в Контракте (за исключением случаев, предусмотренных подпунктом «в» пункта 1, подпунктом «б» пункта 2, подпунктом «в» пункта 3 части 4 статьи 14 Федерального закона № 44-ФЗ);
г) требовать возмещения убытков, уплаты неустоек (штрафов, пеней) в соответствии с законодательством Российской Федерации;
2.2. Исполнитель обязан: 
а) оказать в срок услуги по обеспечению питанием работников в период несения дежурства в ЦУКС и специализированном отряде Главного управления МЧС России по г. Севастополю в полном объеме в соответствии с условиями настоящего Контракта;
б) согласовывать с Заказчиком вносимые изменения в меню (раскладку). Несоответствие выхода готовых блюд расчётным будет являться невыполнением обязательств по организации исполнения данных услуг; 
в) соблюдать санитарные правила и нормы при изготовлении и доставке готовой продукции;
г) обеспечить контроль наличия медицинских книжек с отметками о прохождении медицинских осмотров и прохождении обязательной профессиональной гигиенической подготовки и аттестации у персонала, непосредственно допущенного к оказанию услуг;
д) для организации питания работников обеспечить закупку продуктов питания согласно ассортиментному перечню соответствующие требованиям ГОСТов, качество и безопасность которых подтверждается сертификатами соответствия, удостоверениями качества продуктов изготовителя, гигиеническими, ветеринарными и карантинными сертификатами и свидетельствами; 
е) обеспечить ежедневный контроль над качеством оказываемых Услуг.
ж) нести ответственность за ненадлежащее качество предоставленных им продуктов питания, а также за предоставление материалов, оборудования, продуктов питания, обременённых правами третьих лиц;
з) предоставлять Заказчику информацию, касающуюся оказываемых Услуг по настоящему Контракту. В течение 1 (одного) рабочего дня информировать Заказчика о невозможности оказать Услуги в надлежащем объеме, в предусмотренные Контрактом сроки, надлежащего качества;
и) своими силами и за свой счёт устранять допущенные по своей вине недостатки в оказанных Услугах. Производить замену комплекта (комплектов) питания при ненадлежащем качестве горячего питания за счет собственных средств в течение 1- го (одного) часа;
к) в случае если законодательством Российской Федерации предусмотрено лицензирование вида деятельности, являющегося предметом Контракта, а также, в случае если законодательством Российской Федерации к лицам, осуществляющим оказание Услуг, являющихся предметом Контракта, установлено требование об их обязательном членстве  в саморегулируемых организациях, Исполнитель обязан обеспечить наличие документов, подтверждающих его соответствие требованиям, установленным законодательством Российской Федерации, в течение всего срока исполнения Контракта;
л) Исполнитель не вправе передать (уступать третьему лицу) свои обязательства по настоящему Контракту;
м) в случае принятия решения об одностороннем отказе от исполнения Контракта не позднее чем в течение трех рабочих дней с даты принятия указанного решения направить его Заказчику по почте заказным письмом с уведомлением о вручении по адресу Заказчика, указанному в Контракте, а также телеграммой либо посредством факсимильной связи, либо по адресу электронной почты, либо с использованием иных средств связи и доставки, обеспечивающих фиксирование данного уведомления и получение Исполнителем подтверждения о его вручении Заказчику. 
2.3. Заказчик вправе:
а) требовать от Исполнителя, надлежащего исполнения обязательств, установленных Контрактом;
б) требовать от Исполнителя своевременного устранения недостатков, выявленных в ходе приемки;
в) проверять ход и качество выполнения Исполнителем условий Контракта без вмешательства в оперативно-хозяйственную деятельность Исполнителя;
г) требовать возмещения убытков в соответствии законодательством Российской Федерации, причиненных по вине Исполнителя;
д) принять решение об одностороннем отказе от исполнения Контракта в соответствии с гражданским законодательством Российской Федерации; 
е) до принятия решения об одностороннем отказе от исполнения Контракта провести экспертизу оказанных услуг с привлечением экспертов, экспертных организаций. 
ж) отказаться от приемки оказанных Услуг, не соответствующих условиям Контракта и потребовать безвозмездного устранения недостатков.
2.4. Заказчик обязан:
а) Заказчик за два дня до конца текущей недели подаёт Исполнителю заявку на необходимое количество питающихся на следующую неделю;
б) своевременно принять и оплатить оказанные услуги в соответствии с Контрактом; 
в) обеспечить контроль за исполнением обязательств Исполнителем по Контракту;
г) провести экспертизу оказанных услуг для проверки их соответствия условиям Контракта в соответствии со ст.94 Федерального закона № 44-ФЗ своими силами или с привлечением экспертных организаций;
д) требовать уплаты неустоек (штрафов, пеней) в соответствии с законодательством Российской Федерации.

III. МЕСТО И СРОКИ ОКАЗАНИЯ УСЛУГ
[bookmark: P847]3.1. Срок оказания услуг – не ранее 01 июня 2026 года по 25 декабря 2026 года
3.2. Датой исполнения обязательств по Контракту считается дата подписания Сторонами Акта приемки-сдачи оказанных услуг.
[bookmark: _GoBack]3.3. Место оказания услуг: дежурные смены, находятся по адресу: г. Севастополь, ул. Олега Кошевого, д. 6, ул. Генерала Жидилова, 121 – А., а также при служебной необходимости по адресу: г. Севастополь, ул. Розы Люксембург, 101.

IV. ПОРЯДОК ОКАЗАНИЯ УСЛУГ, СДАЧИ И ПРИЕМКИ 
ОКАЗАННЫХ УСЛУГ
4.1. Ежедневно представитель Заказчика принимает оказываемые услуги по количеству и качеству по акту ежедневного приёма услуг по организации питания (далее – акт ежедневного приёма услуг) (приложение № 4 к Контракту). В случае выявления нарушений, выявленные недостатки указываются в акте ежедневного приёма услуг. К акту ежедневного приёма услуг могут прилагаться копии документов и (или) фотографии, подтверждающие наличие факта нарушения.
4.2. Составленный акт ежедневного приёма услуг с указанными в нём нарушениями предоставляет Заказчику право наложения на Исполнителя штрафных санкций.
4.3. Исполнитель обязан согласовывать с Заказчиком вносимые изменения в меню (раскладку). Несоответствие выхода готовых блюд расчётным будет являться невыполнением обязательств по организации исполнения данных услуг.
4.4. В случае использования в приготовлении пищи продуктов питания с нарушением требований к их качеству (не обеспечивающие их безвредность и безопасность для жизни и здоровья), указанная услуга считается не предоставленной и оплате не подлежит.
4.5. Любые претензии по качеству оказанных услуг предъявляются Заказчиком в течение 10 (десяти) рабочих дней с момента их обнаружения. Несоблюдение указанного срока влечёт признание претензии необоснованной.
4.6. Все претензии оформляются в письменной форме в виде акта с указанием выявленных недостатков, срока и порядка их устранения.
4.7. Все обоснованные претензии и замечания по качеству оказанных услуг в обязательном порядке подлежат устранению Исполнителем за его счёт в порядке, оговорённом в акте, подписанным уполномоченными представителями сторон.
4.8. Количество питающихся определяется графиком дежурств. Дежурные смены, находятся по адресу: 299041, г. Севастополь, ул. Олега Кошевого, д. 6, ул. Генерала Жидилова, 121 – А., а также при служебной необходимости по адресу: г. Севастополь, ул. Розы Люксембург, 101. 
4.9. Исполнитель обеспечивает приготовление питания для работников, входящих в состав дежурной смены ЦУКС и специализированного отряда Главного управления МЧС России по г. Севастополю, надлежащего качества.
Продукты должны соответствовать по качеству требованиям Федерального закона от 02.01.2000 г. № 29-ФЗ «О качестве и безопасности пищевых продуктов»; санитарно-эпидемиологических правил и норм «Гигиенические требования безопасности и пищевой ценности пищевых продуктов СанПиН 2.3.2.1078-01», утвержденных Постановлением Главного государственного санитарного врача Российской Федерации от 14.11.2001 № 36.
Тара (термоса), посуда, упаковка, оборудование, контактирующие с готовыми блюдами и пищевыми продуктами, должны соответствовать санитарным правилам и нормам. Санитарное состояние тары должно соответствовать требованиям СанПин 2.3/2.4. 3590-20.
Комплексные завтраки, обеды и ужины должны соответствовать требованиям технического задания. 
Питание должно быть приготовлено в день отгрузки и сопровождаться документом, подписанным уполномоченным лицом, гарантирующим качество и безопасность приготовленных блюд, с указанием времени приготовления. 
Мясо птицы планировать не более трёх раз в неделю на обед и не более трёх раз в неделю на ужин. На обед, ужин планировать только порционные мясные (рыбные) блюда. Для приготовления рыбных блюд в течение недели использовать не менее двух наименований рыб. Одни и те же блюда не должны повторяться более 3 раз в неделю, а блюда из одинаковых продуктов – в течение дня. Приготовление мясных блюд из рубленого мяса планировать не более трех раз в неделю.
4.10. Приготовление пищи и напитков, их хранение и выдача осуществляется в соответствии с Постановлением Главного государственного санитарного врача Российской Федерации от 27 октября 2020 г. № 32 "Об утверждении санитарно-эпидемиологических правил и норм СанПиН 2.3/2.4.3590-20 "Санитарно-эпидемиологические требования к организации общественного питания населения" (зарегистрировано в Министерстве юстиции Российской Федерации 11 ноября 2020 г., регистрационный № 60833).
4.11. Исполнитель самостоятельно приобретает материальные и иные ресурсы, необходимые ему для оказания Услуг по настоящему Контракту.
4.12. Не позднее 25 числа текущего месяца, Исполнитель обязан согласовать предстоящее на следующий месяц меню (раскладку) с Заказчиком.
4.13. Доставка приготовленной пищи и напитков осуществляется транспортом Исполнителя согласно требованиям СанПиН 2.3/2.4.3590-20 по установленным нормам отгрузки, обеспечивающим их сохранность при погрузочно-разгрузочных работах и в пути следования.
Время ежедневной доставки к месту осуществления питания, в том числе в выходные и праздничные дни:
- завтрак:  с 07:30 до 08:30
- обед:       с 12:00 до 13:00
- ужин:      с 17:00 до 18:00
Пища должна соответствовать температурному режиму:
1 блюдо – не менее 75, но не более 85 градусов,
2 блюдо – не менее 65, но не более 70 градусов.
3 блюдо – компот, кисель, сок - +14 градусов, чай – не ниже +80.
Заказчик оставляет за собой право изменить количество суточных продовольственных пайков, как в сторону увеличения, так и уменьшения, о чём должен оповестить Исполнителя до 18.00 в день, предшествующий выдаче пищи, путем направления заявки на соответствующий адрес электронной почты, согласованный с Исполнителем.
Питание дополнительной оперативной смены может начинаться с любого приёма пищи. При этом продукты, израсходованные на приготовление отдельных приёмов пищи, пересчитываются в полные суточные нормы из расчёта их расхода на:
завтрак – 30%, обед - 45%, ужин – 25% - при трёхразовом приёме пищи в сутки;
завтрак – 30%, обед - 40%, ужин – 20%, второй ужин – 10% - при четырёхразовом приёме пищи в сутки.
Приготовление пищи осуществляется ко времени, установленному распорядком дня, в соответствии с подготовленным Исполнителем и утверждённым Заказчиком меню (раскладкой), с соблюдением технологических режимов, приёмов, рецептур и норм выхода готовых блюд, мясных и рыбных порций, установленных законодательством Российской Федерации, требованиям руководящих документов МЧС России и настоящим Контрактом.
Доставка готовой пищи (продуктов, не требующих кулинарной обработки) осуществляется к месту несения службы дежурных смен, указанных в п. 3.9, в количествах, соответствующих нормам выхода готовых блюд и меню (раскладкой), утвержденного Заказчиком
Доставка блюд должна производиться в термоконтейнерах (специальные оборотные емкости), которые сохраняют температуру блюд не менее: а) первые блюда – не ниже  +75С; б) вторые блюда – не ниже +65С; в) третьи блюда – компот, кисель, сок - +14С, чай  – не ниже +80С.
На термоконтейнеры и одноразовые контейнеры для доставки пищи должна иметься документация (или маркировка), содержащая информацию о температуре внутри контейнера и сроках проведенной санитарной обработки.
Каждое блюдо должно быть в специализированных одноразовых индивидуальных контейнерах (пищевой пластик), с комплектом одноразовых приборов (вилка, ложка столовая и чайная), бумажной салфетки-2шт. На каждого человека комплект завтрака, обеда и ужина должен быть упакован в полиэтиленовый одноразовый пакет.    
При поставке пищи, не отвечающей требованиям Технического задания и санитарным нормам действующего законодательства Российской Федерации, Исполнитель должен произвести замену на качественное питание в полном объеме и в течение времени, согласованным с Заказчиком.
На транспортное средство, используемое для доставки продукции, должен иметься санитарный паспорт, выданный территориальным санитарно-эпидемиологическим органом, с заключением о возможности использования транспортного средства для перевозки продуктов питания. 
4.14. Приемка оказанных услуг осуществляется Заказчиком в соответствии с действующим законодательством Российской Федерации и требованиями, установленными в настоящем Контракте. Исполнителем ежедневно производится оформление 2-х экземпляров Ежедневного акта приема услуг по установленной форме (приложение № 4 к Контракту), который является основанием для составления акта об оказании всего объема оказанных услуг.
[bookmark: P863]4.15. Для проверки предоставленных Исполнителем результатов, предусмотренных Контрактом, в части их соответствия условиям Контракта Заказчик проводит экспертизу с составлением по ее результатам экспертного заключения. Экспертиза результатов оказанных услуг может проводиться Заказчиком своими силами или к ее проведению могут привлекаться эксперты, экспертные организации на основании контрактов, заключённых в соответствии с Федеральным законом № 44-ФЗ.
4.16. Сдача всего объема оказанных услуг Исполнителем, и приемка его Заказчиком оформляются Актом приёмки-сдачи оказанных услуг по организации горячего питания по установленной форме (приложение № 5 к Контракту) ежемесячно в соответствии с условиями Контракта.
За услуги в декабре Исполнитель до 22 декабря 2026 г. предоставляет акт приёмки-сдачи оказанных услуг по организации горячего питания в соответствии с установленной формой (приложение № 5 к Контракту).
4.17. Заказчик в течение 10 (десяти) рабочих дней с даты получения Актом приёмки-сдачи оказанных услуг по организации горячего питания по установленной форме (приложение № 5 к Контракту) и документов, которые считаются его неотъемлемой частью и предусмотрены Контрактом, осуществляет проверку оказанных Исполнителем услуг по Контракту на предмет соответствия оказанных услуг требованиям и условиям Контракта, принимает оказанные услуги, передает Исполнителю подписанный со своей стороны акт сдачи-приемки оказанных услуг по Контракту или отказывает в приемке, направляя мотивированный отказ от приемки оказанных услуг с перечнем выявленных недостатков и с указанием сроков их устранения. В сроки, указанные Заказчиком в мотивированном отказе от приемки оказанных услуг, Исполнитель обязан за свой счет и своими силами, устранить обнаруженные недостатки. В этом случае Акт приёмки-сдачи оказанных услуг Заказчик подписывает в течение 10 (десяти) рабочих дней после устранения Исполнителем указанных недостатков.
4.18. Если Исполнитель в установленный срок не устранит недостатки, Заказчик вправе предъявить Исполнителю требование о возмещении понесенных убытков, уплате неустойки и (или) о расторжении Контракта. 
4.19. Заказчик вправе не отказывать в приемке оказанных услуг в случае выявления несоответствия этих услуг условиям Контракта, если выявленное несоответствие не препятствует приемке этих услуг и устранено Исполнителем.

V. ЦЕНА КОНТРАКТА И ПОРЯДОК РАСЧЕТОВ
5.1. Цена настоящего Контракта составляет __________ (__________) рублей ___ копеек, в том числе НДС (__%)/НДС не облагается.
5.2. Сумма, подлежащая уплате Заказчиком Исполнителю, который является юридическим лицом или физическим лицом, в том числе зарегистрированным в качестве индивидуального предпринимателя, уменьшается на размер налогов, сборов и иных обязательных платежей в бюджеты бюджетной системы Российской Федерации, связанных с оплатой Контракта, если в соответствии с законодательством Российской Федерации о налогах и сборах такие налоги, сборы и иные обязательные платежи подлежат уплате в бюджеты бюджетной системы Российской Федерации Заказчиком.
5.3. Цена Контракта включает в себя все расходы, связанные с выполнением Исполнителем обязательств по Контракту, в том числе налоги, сборы и другие обязательные платежи, которые Исполнитель должен выплатить в связи с выполнением обязательств по Контракту в соответствии с законодательством Российской Федерации.
5.4. Цена Контракта является твердой и определяется на весь срок исполнения Контракта за исключением случаев, установленных Федеральным законом № 44-ФЗ и Контрактом.
Цена Контракта может быть снижена по соглашению Сторон без изменения предусмотренного Контрактом количества и качества поставляемого Товара и иных условий Контракта 
На основании статьи 95 Федерального закона № 44-ФЗ изменение Цены Контракта допускается по соглашению Сторон в следующих случаях:
- при снижении Цены Контракта без изменения, предусмотренного Контрактом количества объема работы или услуги и иных условий Контракта;
 - если по предложению Заказчика увеличивается предусмотренное настоящим Контрактом количество объема работы или услуги не более чем на 10 % или уменьшается предусмотренное настоящим Контрактом количество объема работы или услуги не более чем на 10 %. При этом по соглашению сторон допускается изменение с учётом положений бюджетного законодательства Российской Федерации цены Контракта пропорционально дополнительному количеству объема работы или услуги исходя из установленной в Контракте цены единицы объема работы или услуги, но не более чем на десять процентов цены Контракта. При уменьшении предусмотренного Контрактом количества объема работы или услуги Стороны Контракта обязаны уменьшить цену Контракта исходя из цены единицы объема работы или услуги. 
5.5. Источник финансирования Контракта – федеральный бюджет Российской Федерации в пределах лимитов бюджетных обязательств на 2026 год. Код бюджетной классификации 177 0310 10 4 01 90049 244.
5.6. Расчеты между Заказчиком и Исполнителем за фактически оказанные услуги производятся не позднее 7 (семи) рабочих дней с даты подписания Заказчиком Акта приемки-сдачи оказанных услуг (приложение № 5 к настоящему Контракту) ежемесячно. 
Услуги в декабре оплачиваются на основании документа о приемке, в том числе Акта приемки-сдачи оказанных услуг (приложение № 5 к настоящему Контракту) в срок до 29 декабря 2026 г.
На дату с 1 по 20 декабря финансового года включительно, – не позднее чем за один рабочий день до окончания текущего финансового года в пределах лимитов бюджетных обязательств, доведенных до получателя средств федерального бюджета на указанный финансовый год, либо в очередном финансовом году в пределах лимитов бюджетных обязательств, доведенных до получателей средств федерального бюджета на очередной финансовый год.
На дату с 21 по 31 декабря финансового года включительно, - в очередном финансовом году в пределах лимитов бюджетных обязательств, доведенных до получателя средств федерального бюджета на очередной финансовый год.
5.7. Авансовый платёж настоящим Контрактом не предусмотрен.
5.8. Оплата по Контракту осуществляется по безналичному расчету платежными поручениями путем перечисления Заказчиком денежных средств на расчетный счет Исполнителя, указанный в Контракте. В случае изменения расчетного счета Исполнитель обязан в течение трех рабочих дней с даты изменения расчетного счета в письменной форме сообщить об этом Заказчику, указав новые реквизиты расчетного счета. В противном случае все риски, связанные с перечислением Заказчиком денежных средств на указанный в Контракте счет Исполнителя, несет Исполнитель. В случае нарушения Исполнителем условий Контракта Заказчик имеет право произвести оплату за вычетом соответствующего размера неустойки.

VI. ГАРАНТИЙНЫЕ ОБЯЗАТЕЛЬСТВА
6.1. Исполнитель гарантирует:
6.1.1. Оказание всех услуг в полном объеме и в сроки, определенные условиями настоящего Контракта, а также своевременное устранение недостатков, выявленных при приемке
6.1.2. Качество оказания услуг в соответствии с Техническим заданием, действующими нормами и правилами.

VII. ОБЕСПЕЧЕНИЕ ГАРАНТИЙНЫХ ОБЯЗАТЕЛЬСТВ
7.1. Обеспечение гарантийных обязательств не устанавливается

VIII. КОНФИДЕНЦИАЛЬНОСТЬ
8.1. Стороны обязуются не разглашать сведения конфиденциального характера друг о друге, а также не использовать во вред друг другу информацию, полученную в рамках выполнения Контракта. Конфиденциальной считается информация, прямо названная Сторонами в качестве конфиденциальной.
8.2. Сам факт заключения и предмет Контракта, а также соответствующие дополнительные соглашения к нему не являются конфиденциальными.
8.3. Стороны обязуются, начиная с даты заключения Контракта и в течение 3 (трех) лет после прекращения действия настоящего Контракта, не передавать конфиденциальную информацию третьим лицам без письменного согласия другой Стороны, кроме случаев, когда такое разглашение требуется в соответствии с законодательством Российской Федерации.
8.4. За разглашение конфиденциальной информации и нанесенный в результате этого ущерб Стороны несут ответственность в соответствии с федеральным законодательством.

IX. ОТВЕТСТВЕННОСТЬ СТОРОН
[bookmark: P968]9.1. За неисполнение или ненадлежащее исполнение Контракта Стороны несут ответственность в соответствии с законодательством Российской Федерации и условиями Контракта.
9.2. В случае полного (частичного) неисполнения условий Контракта одной из Сторон эта Сторона обязана возместить другой Стороне причиненные убытки в части, непокрытой неустойкой.
9.3. В случае просрочки исполнения Исполнителем обязательств, предусмотренных Контрактом, Исполнитель уплачивает Заказчику пени. Пеня начисляется за каждый день просрочки исполнения Исполнителем обязательства, предусмотренного Контрактом, начиная со дня, следующего после дня истечения установленного Контрактом срока исполнения обязательства. Размер пени составляет одна трехсотая действующей на дату уплаты пени ключевой ставки Центрального банка Российской Федерации от цены Контракта, уменьшенной на сумму, пропорциональную объему обязательств, предусмотренных Контрактом и фактически исполненных Исполнителем.
[bookmark: P970]9.4. За каждый факт неисполнения или ненадлежащего исполнения Исполнителем обязательств, предусмотренных Контрактом, за исключением просрочки исполнения Исполнителем обязательств, предусмотренных Контрактом, Исполнитель уплачивает Заказчику штраф. 
Размер штрафа определяется в соответствии с Правилами определения размера штрафа, начисляемого в случае ненадлежащего исполнения заказчиком, неисполнения или ненадлежащего исполнения исполнителем (поставщиком, подрядчиком) обязательств, предусмотренных контрактом (за исключением просрочки исполнения обязательств заказчиком, исполнителем (подрядчиком, поставщиком), утверждёнными Постановлением Правительства Российской Федерации от 30 августа 2017 г. № 1042 «Об утверждении Правил определения размера штрафа, начисляемого в случае ненадлежащего исполнения заказчиком, неисполнения или ненадлежащего исполнения исполнителем (подрядчиком, поставщиком) обязательств, предусмотренных контрактом (за исключением просрочки исполнения обязательств заказчиком, поставщиком (подрядчиком, исполнителем), о внесении изменений в Постановление Правительства Российской Федерации от 15 мая 2017 г. № 570 и признании утратившим силу Постановления Правительства Российской Федерации от 25 ноября 2013 г. № 1063» (далее – Правила) и устанавливается в размере: 10% цены Контракта;
9.5. За каждый факт неисполнения или ненадлежащего исполнения исполнителем (поставщиком, подрядчиком) обязательства, предусмотренного контрактом, которое не имеет стоимостного выражения, размер штрафа устанавливается (при наличии в контракте таких обязательств) в следующем порядке:1000 рублей;
9.6. В случае просрочки исполнения Заказчиком обязательств, предусмотренных Контрактом, Исполнитель вправе потребовать уплату пени в размере одной трехсотой действующей на дату уплаты пеней ключевой ставки Центрального банка Российской Федерации от не уплаченной в срок суммы. Пеня начисляется за каждый день просрочки исполнения обязательства, предусмотренного Контрактом, начиная со дня, следующего после дня истечения установленного Контрактом срока исполнения обязательства.
9.7. За каждый факт неисполнения Заказчиком обязательств, предусмотренных Контрактом, за исключением просрочки исполнения обязательств, предусмотренных Контрактом, размер штрафа устанавливается в следующем порядке:1000 рублей;
9.8. Применение неустойки (штрафа, пени) не освобождает Стороны от исполнения обязательств по Контракту.
9.9. Общая сумма начисленных штрафов за неисполнение или ненадлежащее исполнение Сторонами обязательств, предусмотренных Контрактом, не может превышать цену Контракта.
9.10. В случае расторжения Контракта в связи с односторонним отказом Стороны от исполнения Контракта другая Сторона вправе потребовать возмещения только фактически понесенного ущерба, непосредственно обусловленного обстоятельствами, являющимися основанием для принятия решения об одностороннем отказе от исполнения Контракта.
9.11. Оплата Контракта может быть осуществлена путем выплаты Исполнителю суммы, уменьшенной на сумму неустойки (пеней, штрафов) в случае просрочки исполнения и/или в иных случаях неисполнения или ненадлежащего исполнения обязательств, предусмотренных Контрактом.

X. ОБСТОЯТЕЛЬСТВА НЕПРЕОДОЛИМОЙ СИЛЫ
10.1. Стороны не несут ответственность за полное или частичное неисполнение предусмотренных Контрактом обязательств, если такое неисполнение связано с обстоятельствами непреодолимой силы.
10.2. В случае если надлежащее исполнение Стороной предусмотренных Контрактом обязательств оказалось невозможным вследствие обстоятельств непреодолимой силы, такая Сторона не позднее 7 (семи) дней с даты их наступления в письменной форме извещает другую Сторону с приложением документов, удостоверяющих факт наступления указанных обстоятельств.
10.3. В случае возникновения обстоятельств непреодолимой силы Стороны вправе расторгнуть Контракт, и в этом случае ни одна из Сторон не вправе требовать возмещения убытков.
10.4. Подтверждением наличия обстоятельств непреодолимой силы и их продолжительности является письменное свидетельство уполномоченных органов или уполномоченных организаций.

XI. РАССМОТРЕНИЕ И РАЗРЕШЕНИЕ СПОРОВ
11.1. Все споры и разногласия, которые могут возникнуть из Контракта между Сторонами, будут разрешаться путем переговоров, в том числе в претензионном порядке.
11.2. Претензия оформляется в письменной форме. В претензии перечисляются допущенные при исполнении Контракта нарушения со ссылкой на соответствующие положения Контракта или его приложения, отражаются стоимостная оценка ответственности (неустойки), а также действия, которые должны быть произведены Стороной для устранения нарушений.
Срок рассмотрения претензии не может превышать 10 (десять) календарных дней c момента получения. Переписка Сторон может осуществляться в виде писем или телеграмм, а в случаях направления телекса, факса, иного электронного сообщения - с последующим предоставлением оригинала документа.
11.3. При не урегулировании Сторонами спора в досудебном порядке, спор разрешается в судебном порядке в Арбитражном суде г. Севастополя.

XII. СРОК ДЕЙСТВИЯ И ПОРЯДОК РАСТОРЖЕНИЯ КОНТРАКТА 
12.1. Контракт вступает в силу с даты его заключения и действует до 29 декабря 2026 г., а в части исполнения – до полного исполнения обязательств Сторонами. Окончание срока действия Контракта не влечет прекращения неисполненных обязательств Сторон по Контракту.
12.2. Расторжение Контракта допускается по соглашению Сторон, по решению суда или в связи с односторонним отказом Стороны от исполнения Контракта в соответствии с гражданским законодательством Российской Федерации в порядке, предусмотренном частями 9 - 23 статьи 95 Федерального закона № 44-ФЗ.

XIII. ИНЫЕ ПОЛОЖЕНИЯ
13.1. Настоящий Контракт имеет одинаковую юридическую силу для каждой из Сторон.
13.2. В случае изменения у какой-либо из Сторон местонахождения, наименования, а также в случае реорганизации она обязана в течение десяти дней с даты внесения в единый государственный реестр юридических лиц указанных изменений письменно известить об этом другую Сторону.
13.3. Внесение изменений и дополнений, не противоречащих законодательству Российской Федерации, в условия Контракта осуществляется путем заключения Сторонами дополнительных соглашений к Контракту, которые являются его неотъемлемой частью.
13.4. Изменение условий Контракта при его исполнении не допускается за исключением случаев, предусмотренных статьей 95 Федерального закона № 44-ФЗ.
13.5. При исполнении Контракта не допускается перемена Исполнителя, за исключением случая, если новый исполнитель является правопреемником Исполнителя вследствие реорганизации юридического лица в форме преобразования, слияния или присоединения.
Передача прав и обязанностей по Контракту правопреемнику Исполнителя осуществляется путем заключения соответствующего дополнительного соглашения к Контракту.
13.6. Контракт будет считаться исполненным и прекратившим свое действие после выполнения Сторонами взаимных обязательств по Контракту и осуществления окончательных расчетов между Сторонами.
13.7. Если последний день сроков, установленных настоящим Контрактом, приходится на нерабочий день, днем окончания срока считается ближайший следующий за ним рабочий день.
13.8. Во всем, что не оговорено в Контракте, Стороны руководствуются действующим законодательством Российской Федерации.

XIV. ПЕРЕЧЕНЬ ПРИЛОЖЕНИЙ
14.1. Неотъемлемой частью Контракта являются следующие приложения:
Приложение № 1 - Техническое задание;
Приложение № 2 - Спецификация.
Приложение № 3 - Форма заявки;
Приложение  № 4 - Форма акта ежедневного приема услуг по обеспечению питанием;
Приложение № 5 - Форма акта сдачи-приемки оказанных услуг по организации горячего питания.







XV. АДРЕСА, РЕКВИЗИТЫ И ПОДПИСИ СТОРОН
	
ИСПОЛНИТЕЛЬ:
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	Главное управление Министерства Российской Федерации по делам гражданской обороны, чрезвычайным ситуациям и ликвидации последствий стихийных бедствий по г. Севастополю  (Главное управление МЧС России по г. Севастополю)

Юридический адрес: Российская Федерация, 299007, г. Севастополь, ул. Олега Кошевого, д. 6
Почтовый адрес: Российская Федерация, 299007, г. Севастополь, ул. Олега Кошевого, д. 6
ОГРН       1147746382960
ИНН         7702835839 
КПП          920401001
ОКПО       08947590
ОКТМО     67312000
Банковские реквизиты:
Получатель: УФК по Нижегородской области (Главное управление МЧС России по г. Севастополю, л/с 03741А91370)
[bookmark: _Hlk206149007]Банк: ОКЦ № 1 ВВГУ Банка России//УФК по Нижегородской области, г. Нижний Новгород
БИК (ТОФК) 012202102
Единый казначейский счет: 40102810745370000024
Казначейский счет: 03211643000000013250
Тел./факс: 8(8692) 65 54 21
e-mail: gu.sev@92.mchs.gov.ru
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Приложение № 1 
                                     к Государственному контракту
№ ________________________
 от «____» ____________2026 г.

ТЕХНИЧЕСКОЕ ЗАДАНИЕ
ТЕХНИЧЕСКОЕ ЗАДАНИЕ
на оказание услуг по организации горячего питания

	№ п/п
	Наименование услуги
	Коли-чество
	Ед. изм.

	11
	Оказание услуг по организации горячего питания (ЦУКС и специализированный отряд Главного управления МЧС России по г. Севастополю)
	623
	
условная штука



1. Общие положения
1.1. Под услугами понимается ежедневное трёхразовое горячее питание, в том числе в выходные и праздничные дни сотрудников (работников) в период несения дежурства в ЦУКС и специализированном отряде Главного управления МЧС России по г. Севастополю, а именно:
1.1.1. Доставка (подвоз) и использование для организации питания продовольственных товаров, отвечающие качественным характеристикам, указанными в разделе Требования к качеству продовольствия (раздел №3 настоящего Технического задания), обеспеченных правоустанавливающими документами (сертификаты соответствия, удостоверения о качестве и безопасности, декларации о соответствии, гигиенические свидетельства, ветеринарные свидетельства).
1.1.2. Хранение продовольственных товаров, предназначенных для организации питания с соблюдением санитарно-эпидемиологических требований, установленных законодательством Российской Федерации, требованиям руководящих документов Министерства Российской Федерации по делам Гражданской обороны, чрезвычайным ситуациям и ликвидации последствий стихийных бедствий (далее - МЧС России).
1.1.3. Обеспечение трёхразовым питанием сотрудников (работников), в период несения дежурства в ЦУКС и специализированном отряде Главного управление МЧС России                      по г. Севастополю в 2026 году. При объявлении чрезвычайной ситуации количество человек в сутки не должно превышать количество человек по штатной численности учреждения.
Приготовление пищи ко времени, установленному распорядком дня (раздел                                     №2 настоящего Технического задания), в соответствии с подготовленным Исполнителем и утверждённым Заказчиком меню (раскладкой), с соблюдением технологических режимов, приёмов, рецептур и норм выхода готовых блюд, мясных и рыбных порций, установленных законодательством Российской Федерации, требованиям руководящих документов МЧС России (примерный вид меню (раскладки) представлен в приложении к техническому заданию).
1.1.4. Доставка готовых блюд осуществляется Исполнителем в специализированных одноразовых индивидуальных контейнерах (пищевой пластик) для каждого блюда в количестве, соответствующем выходу готовых порций, указанных в меню (раскладке), с комплектом одноразовых приборов для каждого приёма пищи (вилка, ложка столовая и чайная), бумажной салфетки - 2 шт. На каждого человека комплект завтрака, обеда и ужина должен быть упакован в полиэтиленовый одноразовый пакет.    
1.1.5. Содержание в надлежащем санитарном и эстетически оформленном состоянии объектов, используемых для оказания Услуг.
1.1.6. Содержание в рабочем состоянии технологического, холодильного                                               и немеханического оборудования, а также весоизмерительных приборов, находящихся на объектах оказания Услуг, и их правильная эксплуатация.
1.1.7. Цены на продукты по перечню, указанному в п.3 настоящего Технического задания, в течение действия настоящего контакта не могут превышать средние потребительские цены на продукты питания, определённые в соответствии с данными Федеральной службы государственной статистики на дату оказания услуг.
1.2. Перечень законодательных и нормативных актов, выполнение которых обязательно при оказании услуг питания:
- Федеральный закон Российской Федерации «О санитарно-эпидемиологическом благополучии населения» от 30.03.1999 г. №52-ФЗ;
- Федеральный закон Российской Федерации «О качестве и безопасности пищевых продуктов» от 02.01.2000 г. № 29-ФЗ;
- Федеральный закон Российской Федерации «О лицензировании отдельных видов деятельности» от 04.05.2011 г. № 99-ФЗ;
- Федеральный закон Российской Федерации «О техническом регулировании» от 27.12.2002 г. № 184-ФЗ;
- Постановление правительства Российской Федерации от 21.09.2020 № 1515 "Об утверждении Правил оказания услуг общественного питания";
- СанПиН 2.3/2.4.3590-20 "Санитарно-эпидемиологические требования к организации общественного питания населения";
- СанПиН 2.3.2.1078-01 «Гигиенические требования безопасности и пищевой ценности пищевых продуктов»;
- СП 2.3.6.3668-20 "Санитарно-эпидемиологические требования к условиям деятельности торговых объектов и рынков, реализующих пищевую продукцию";
- СанПиН 2.3.2.1324-03 «Гигиенические требования к срокам годности и условиям хранения пищевых продуктов».
- СанПиН 1.1.1058-01 «Организация и проведение производственного контроля за соблюдением санитарных правил и выполнением санитарно-противоэпидемиологических (профилактических) мероприятий»;
- ГОСТ Р 51074-2003 «Продукты пищевые. Информация для потребителя. Общие требования»;
- ГОСТ 28-1-95 «Общественное питание. Требования к производственному персоналу».

2. Положение об организации питания
2.1. Общие требования по организации питания
[bookmark: _Hlk118735658]Питание сотрудников (работников), в период несения дежурства в ЦУКС                                              и специализированном отряде Главного управления МЧС России по г. Севастополю осуществляется согласно норме № 1 (рацион питания повседневный), утверждённой приказом МЧС России от 3 марта 2026 г. № 143 "Об утверждении категорий военнослужащих, проходящих военную службу по контракту в МЧС России, сотрудников федеральной противопожарной службы Государственной противопожарной службы, федеральных государственных гражданских служащих МЧС России, работников МЧС России, имеющих право на продовольственное обеспечение, рационов питания, аварийного рациона, бортовых пайков, порядка их продовольственного обеспечения, организации питания в стационарных условиях, в том числе с привлечением предприятий общественного питания, и в полевых условиях, норм замены одних продуктов другими при организации их продовольственного обеспечения». Приёмы пищи (завтрак, обед и ужин) должны быть организованы по адресам: г. Севастополь, ул. Олега Кошевого, д.6, г. Севастополь, ул. Генерала Жидилова, 121 – А., а также при служебной необходимости по адресу: г. Севастополь, ул. Розы Люксембург, 101:
Заказчик за два дня до конца текущей недели подаёт Исполнителю заявку питающихся на следующую неделю на адрес электронной почты Исполнителя. Доставка пищи организовывается Исполнителем в соответствии с следующим графиком:
- завтрак:  с 07:30 до 08:30
- обед:       с 12:00 до 13:00
- ужин:      с 17:00 до 18:00
Пища должна соответствовать температурному режиму:
1 блюдо – не менее 75, но не более 85 градусов,
2 блюдо – не менее 65, но не более 70 градусов.
3 блюдо – компот, кисель, сок - +14 градусов, чай – не ниже +80.
Заказчик оставляет за собой право изменить количество суточных продовольственных пайков, как в сторону увеличения, так и уменьшения, о чём должен оповестить Исполнителя до 18.00 в день, предшествующий выдаче пищи, путем направления заявки на соответствующий адрес электронной почты, согласованный с Исполнителем или передать информацию в телефонном режиме.
С учётом специфики выполнения задач, стоящих перед МЧС России, Заказчик оставляет за собой право в случае введения режимов чрезвычайной ситуации, при которых устанавливаются региональный (межмуниципальный), федеральный и особый уровни реагирования для питания дополнительной оперативной дежурной смены ввести 4-х разовый график приёма пищи, при этом доставка пищи организовывается Исполнителем в соответствии с следующим графиком:
завтрак к 7.30; период: с 7.30 до 8.30.
обед к 12.00; период с 12.00 до 13.00.
1-й ужин к 17.00; период с 17.00 до 18.00. 
2-й ужин к 00.00; период с 00.00 до 01.00. 
Питание дополнительной оперативной смены может начинаться с любого приёма пищи. При этом продукты, израсходованные на приготовление отдельных приёмов пищи, пересчитываются в полные суточные нормы из расчёта их расхода на:
завтрак – 30%, обед - 45%, ужин – 25% - при трёхразовом приёме пищи в сутки;
завтрак – 30%, обед - 40%, ужин – 20%, второй ужин – 10% - при четырёхразовом приёме пищи в сутки.
Второй ужин включает в себя: хлеб (булочка), масло, сахар, кофе с молоком (чай), сыр (колбаса).
В случае введения режимов чрезвычайной ситуации, при которых устанавливаются региональный (межмуниципальный), федеральный и особый уровни реагирования Исполнитель обязан организовать питание не позднее 3 часов с момента введения вышеуказанных режимов на основании соответствующей заявки.
Изменение графика приёма пищи не допускается. В исключительных случаях Исполнитель должен незамедлительно сообщить представителю Заказчика об изменении времени доставки пищи. 
2.2. Требования по организации питания сотрудников (работников) ЦУКС и специализированного отряда Главного управления МЧС России по г. Севастополю                                           с применением полуфабрикатов высокой степени готовности.
Первые блюда должны готовиться на мясном бульоне или мясокостном бульоне. Для заправки холодных закусок использовать масло растительное рафинированное.
При приготовлении пищи соблюдать распределение продуктов, указанных в меню (раскладке) (завтрак, обед, ужин). Зелень, должна быть свежей и добавляться в приготавливаемые блюда (укроп свежий, петрушка свежая).
Макаронные изделия рожки рифлёные приготавливаются откидные. Каши, приготавливаемые на гарнир, готовятся рассыпчатыми. Для приготовления гарниров использовать рис длинномерных или круглозёрных сортов.
Масло коровье не менее 82,5% жирности на завтрак и ужин не менее 10 грамм. Сахар-рафинад: завтрак - не менее 30 грамм, ужин - не менее 25 грамм. 
По согласованию с Заказчиком, планировать: 2 холодных закуски, 1 первое, 2 вторых мясных (рыбных) блюда и 2-3 гарнира. Мясо птицы планировать не более двух раз в неделю на обед. На обед, ужин планировать только порционные мясные (рыбные) блюда. Для приготовления рыбных блюд в течение недели использовать не менее двух наименований рыб. В меню (раскладке) на неделю одни и те же блюда не должны повторяться более двух раз.
В целях улучшения санитарного состояния столовых и снижения эксплуатационной нагрузки на их технологическое оборудование, канализационные и электрические сети, при организации питания Исполнителю разрешается применение полуфабрикатов высокой степени готовности, изготовленных на предприятиях Исполнителя.
2.3. Норма положенности на одного сотрудника (работника) в сутки:

Норма № 1
(рацион питания повседневный)
утверждённая приказом МЧС России от 3 марта 2026 г. № 143 "Об утверждении категорий военнослужащих, проходящих военную службу по контракту в МЧС России, сотрудников федеральной противопожарной службы Государственной противопожарной службы, федеральных государственных гражданских служащих МЧС России, работников МЧС России, имеющих право на продовольственное обеспечение, рационов питания, аварийного рациона, бортовых пайков, порядка их продовольственного обеспечения, организации питания в стационарных условиях, в том числе с привлечением предприятий общественного питания, и в полевых условиях, норм замены одних продуктов другими при организации их продовольственного обеспечения»

	Наименование продовольствия
	Количество
на одного человека в сутки, граммов

	Хлеб из пшеничной муки 1 сорта
	350

	Хлеб из смеси ржаной муки обдирной и пшеничной муки 
1 сорта
	300

	Макаронные изделия
	30

	Мука пшеничная 1 сорта
	50

	Крупа разная и бобовые.:
	120

	Молоко коровье (миллилитров)
	150

	Сыр сычужный твёрдый 
	10

	Мясо
	250

	Яйцо куриное (шт.) 
	1

	Рыба потрошёная без головы
	120

	Картофель и овощи свежие – всего:
	900

	Картофель свежий
	600

	Капуста свежая
	120

	Морковь 
	40

	Свёкла 
	30

	Лук 
	50

	огурцы, помидоры, тыква, кабачки
	60

	Фрукты сушеные (изюм, курага, чернослив)
	10

	Соки плодовые и ягодные (миллилитров)
	100

	Масло растительное
	30

	Масло коровье
	45

	 Сахар
	65

	 Дрожжи хлебопекарные прессованные 
	0,5

	 Кофе натуральный
	1,5

	 Перец 
	0,3

	 Лавровый лист
	0,2

	 Горчичный порошок
	0,5

	 Томат-паста
	6

	 Соль
	20

	 Уксус
	2

	 Чай
	1

	 Поливитамины (драже)*
	1


* Поливитаминный препарат выдается с 15 апреля по 15 июня, а в районах Крайнего Севера - с 15 апреля по 31 августа.

3. Ассортиментный перечень и требования к качеству продовольствия,
поставляемого для обеспечения питания сотрудников (работников) дежурных смен ЦУКС и специализированного отряда Главного управления МЧС России                              по г. Севастополю
	№ п/п
	Наименование продовольствия
	Требования к качеству

	
	
	

	1.
	Хлеб из смеси ржаной обдирной и пшеничной муки 1 сорта
	 

	
	 - хлеб из смеси муки рж. об. И пш. 1 сорта
	ГОСТ 26983-2015, СанПиН 2.3.2.1078-01

	2.
	Хлеб белый из  муки пшеничной 1 сорта
	 

	
	 - хлеб из муки пш. 1 сорта
	ГОСТ 31805-2018, ГОСТ 26987-86, СанПиН 2.3.2.1078-01

	3.
	Мука пшеничная 1 сорта 
	ГОСТ 26574-2017, СанПиН 2.3.2.1078-01

	4.
	Крупа разная
	 

	
	 - гречневая
	ГОСТ 5550-2021, СанПиН 2.3.2.1078-01

	
	 - перловая
	ГОСТ 5784-2022, СанПиН 2.3.2.1078-01

	
	 - ячневая
	ГОСТ 5784-2022, СанПиН 2.3.2.1078-01

	
	 - пшеничная
	ГОСТ 276-60, СанПиН 2.3.2.1078-01

	
	 - рис
	ГОСТ 6292-93, СанПиН 2.3.2.1078-01

	
	 - манная
	ГОСТ 7022-97, СанПиН 2.3.2.1078-01

	5.
	Макаронные изделия в/с (не менее трёх видов)
	ГОСТ 31743-2017, ГОСТ 31743-2017, 
СанПиН 2.3.2.1078-01

	6.
	Мясопродукты
	 

	
	 - говядина св/мор
	ГОСТ 34120-2017, СанПиН 2.3.2.1078-01

	
	 - колбаса п/к
	ГОСТ 31785-2012, СанПиН 2.3.2.1078-01

	7.
	Мясо птицы
	ГОСТ 31962-2013, СанПиН 2.3.2.1078-01

	8.
	Рыба
	

	
	 - минтай
	ГОСТ 32366-2013, СанПиН 2.3.2.1078-01

	
	 - сельдь солёная
	ГОСТ 815-2019,  СанПиН 2.3.2.1078-01

	9.
	Масло растительное
	ГОСТ 1129-2013, СанПиН 2.3.2.1078-01

	10.
	Масло коровье 72,5 %
	ГОСТ 32261-2013, ТР ТС 033/2013, СанПиН 2.3.2.1078-01

	11.
	 Молоко 3,2 %
	ГОСТ 31450-2013 , ГОСТ 32922-2014, 
СанПиН 2.3.2.1078-01

	12.
	Молокопродукты
	 

	
	  - сметана 20 %
	ГОСТ 31452-2012, ТР ТС 033/2013, СанПиН 2.3.2.1078-01

	
	  - творог 9 %
	ГОСТ 31453-2013, ТР ТС 033/2013, СанПиН 2.3.2.1078-01

	13.
	Сыр 
	ГОСТ 32260-2013, СанПиН 2.3.2.1078-01

	14.
	 Яйцо куриное 1 кат.
	ГОСТ 31654-2012, СанПиН 2.3.2.1078-01

	15.
	Сахарная группа
	 

	
	 - сахар
	ГОСТ 33222-2015, СанПиН 2.3.2.1078-01

	
	 - печенье
	ГОСТ 24901-2014, СанПиН 2.3.2.1078-01

	
	 - повидло
	ГОСТ 32099-2013, СанПиН 2.3.2.1078-01

	16.
	Соль 
	ГОСТ Р 51574-2018, СанПиН 2.3.2.1078-01

	17.
	Чай 
	ГОСТ 32573-2013, СанПиН 2.3.2.1078-01

	18.
	Кофе натуральный
	ГОСТ 32775-2014, СанПиН 2.3.2.1078-01

	19.
	Лавровый лист
	ГОСТ 17594-81,  СанПиН 2.3.2.1078-01

	20.
	Перец молотый
	ГОСТ 29050-91, СанПиН 2.3.2.1078-01

	21.
	Горчичный порошок
	ГОСТ Р 54705-2011 , ТУ 9194-088-49947596-03, СанПиН 2.3.2.1078-01

	22.
	Уксус столовый 
	ГОСТ 32097-2013, СанПиН 2.3.2.1078-01

	23.
	Томатная паста
	ГОСТ Р 54678-2011, СанПиН 2.3.2.1078-01    

	24.
	 Картофель св.
	ГОСТ 7176-2017, СанПиН 2.3.2.1078-01

	25.
	 Капуста свежая
	ГОСТ Р 51809-2001, СанПиН 2.3.2.1078-01

	26.
	 Свёкла свежая
	ГОСТ 32285-2013, СанПиН 2.3.2.1078-01

	27.
	 Морковь свежая
	ГОСТ 32284-2013, СанПиН 2.3.2.1078-01

	28.
	Лук репчатый
	ГОСТ Р 51783-2001, СанПиН 2.3.2.1078-01    

	29.
	Фрукты свежие
	ГОСТ Р 51603-2000, ГОСТ 34307-2017, ГОСТ 34314-2017, СанПиН 2.3.2.1078-01

	30.
	 Фрукты сушёные
	ГОСТ 32896-2014, СанПиН 2.3.2.1078-01


Ассортиментный перечень продуктов питания и требования к его качеству являются обязательными для Исполнителя услуг, и может изменяться только с разрешения Заказчика.
4. Планирование питания
Требования к режиму питания реализуется в меню (раскладке) продуктов, которое позволяет наиболее правильно и рационально использовать продукты продовольственного пайка для приготовления разнообразной и физиологической полноценной пищи, а также ознакомить личный состав и должностных лиц, контролирующих организацию и состояние питания, с ассортиментом планируемых блюд и расчетным выходом готовых блюд. Обязанность по составлению проекта меню (раскладки) продуктов возлагается на Исполнителя. Методика составления меню (раскладки) продуктов включает продуманный подбор блюд и правильное распределение продуктов по приемам пищи. Для разнообразия питания допускается частичная замена одних продуктов другими в соответствии с установленными нормами замены. 
В течение дня суточная норма продовольственного пайка должна быть выдана полностью с учетом замены продуктов. Одни и те же блюда не должны повторяться более 3 раз в неделю, а блюда из одинаковых продуктов – в течение дня. Продукты, положенные по норме № 1, включаются в меню (раскладку) полностью. 
Меню (раскладка) разрабатывается и подписывается Исполнителем, утверждается Заказчиком на месячный период до 25-го числа месяца, предшествующего питанию. Вносить изменения в утвержденные меню (раскладку) без согласия Заказчика запрещается. Питание организуется по заявкам Заказчика, путем ее направления на соответствующий адрес электронной почты, согласованный с Исполнителем.

6. Организация питания
6.1. Контроль и ответственность за соблюдением норм вложения сырья, выходом готовой продукции, технологией приготовления, заполнением соответствующих граф книги учета контроля за качеством приготовления пищи (бракеражный журнал) несет заведующий производством Исполнителя.
6.2. Контроль за организацией питания дежурных смен осуществляют уполномоченные должностные лица Главного управления МЧС России по г. Севастополю.
6.3. Результаты контроля за питанием отражаются в Книге учета контроля за качеством приготовления пищи (бракеражном журнале), который ведёт Исполнитель.
6.4. К неисполнению и (или) ненадлежащему исполнению обязательств по оказанию услуг относятся:
- невыполнение и (или) нарушение Исполнителем требований, предъявляемым действующими санитарно-эпидемиологическими правилами, в том числе касающихся условий приготовления, хранения, перевозки, приемки, реализации продовольственного сырья и пищевых продуктов;
- невыполнение и (или) нарушение Исполнителем требований, предъявляемых действующими санитарно-эпидемиологическими правилами, к условиям транспортировки и доставки готовой пищи;
- нарушение по вине Исполнителя графика доставки пищи сотрудниками (работниками), повлекшее за собой вынужденное изменение установленного распорядка дня;
- изменение в одностороннем порядке, без согласования и утверждения с Заказчиком меню (раскладки); 
- несоблюдение при приготовлении готовой пищи технологических процессов, режимов, приёмов, рецептур и норм выхода готовых блюд, мясных и рыбных порций, установленных требованиями нормативных документов;
- иные нарушения настоящего Технического задания.
Исполнитель обязан производить замену комплекта (комплектов) питания при ненадлежащем качестве горячего питания за счёт собственных средств в течение 1- го (одного) часа.
В случае выявлений выше указанных нарушений, либо иных нарушений требований настоящего технического задания, в отношении Исполнителя проводится претензионная работа в соответствии с действующим законодательством Российской Федерации.
6.5. Штрафные санкции (штраф) налагаются Заказчиком на Исполнителя отдельно за каждое выявленное вышеуказанное нарушение.
6.6. В случае выявления, указанных в пункте 6.4 нарушений уполномоченным представителем Заказчика делается отметка в акте ежедневного приёма услуг по организации питания, при этом в случае необходимости к акту прилагаются копии документов и (или) фотографии, подтверждающие наличие факта нарушения. Указанные в акте нарушения в обязательном порядке устраняются Исполнителем.
В случае служебной необходимости с целью осуществления контроля соответствия качества предоставляемых услуг по организации горячего питания сотрудников (работников), условиям и нормам действующего законодательства комиссией Главного управления МЧС России по г. Севастополю проводится проверка качества оказываемых услуг, по результатам работы которой составляется акт. В акте отражаются основные критерии предоставляемых услуг, выявленные нарушения, сроки их устранения. Составленный акт подписывается членами комиссии, проводившими проверку и полномочным представителем Исполнителя. Полномочный представитель Исполнителя имеет право отразить в акте особое мнение (возражение).
В случае отсутствия полномочного представителя Исполнителя либо отказа последнего от подписи, акт составляется комиссией Главного управления МЧС России по г. Севастополю без участия представителя Исполнителя. Копия акта направляется Исполнителю на соответствующий адрес электронной почты. 

7. Организация приёма пищи
 7.1. Комплексные завтраки, обеды и ужины должны соответствовать Техническому заданию, доставляться Исполнителем по адресу и в соответствии с графиком указанному в пункте 2.1 настоящего технического задания. Хлеб должен быть нарезан ломтиками массой 50- 75 г и выдаваться в пределах нормы пайка. Для личного состава, в связи с оперативной необходимостью (возникновение чрезвычайной ситуации, пожар, учение, и т.д.) не имеющего возможность присутствовать на приёме пищи оставляется соответствующее количество порций. После окончания приема пищи Исполнитель своими силами и средствами организует своевременный вывоз пищевых отходов, образующихся при оказании услуг.

8. Требования к качеству продовольствия
Качество оказываемых услуг должно соответствовать требованиям: 
- Федеральному закону от 02.01.2000 №29-ФЗ «О качестве и безопасности пищевых продуктов»; 
- Постановлению Правительства Российской федерации от 21.09.2020 № 1515 «Об утверждении Правил оказания услуг общественного питания»;
- СанПиН 2.3.2. 1324-03 «Гигиенические требования к срокам годности и условиям хранения пищевых продуктов»;
- ГОСТ 30390-2013 «Услуги общественного питания. Продукция общественного питания, реализуемая населению. Общие технические условия»;
- Санитарным правилам СП 2.3/2.4.3590-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организациям общественного питания населения»;
- Решению Совета Евразийской экономической комиссии от 09.10.2013 № 67 «О техническом регламенте Таможенного союза «О безопасности молока и молочной продукции»;
- Техническим регламентам Таможенного союза, утвержденными решениями Комиссии таможенного союза, за исключением требований к отдельным видам продовольственных товаров, процессам их производства, хранения, перевозки, реализации и утилизации, в отношении которых технические регламенты еще не вступили в силу на территории Российской Федерации:
	ТР ТС 021/2011 «О безопасности пищевой продукции»;
	ТР ТС 022/2011 «Пищевая продукция в части ее маркировки»;
	ТР ТС 005/2011 «О безопасности упаковки»;
	ТР ТС 007/2011 «О безопасности продукции, предназначенной для детей и подростков»;
	ТР ТС 029/2012«Требования безопасности пищевых добавок, ароматизаторов и технологических вспомогательных средств»;
	ТР ТС 024/2011 «Технический регламент на масложировую продукцию»;
	ТР ТС 023/2011 «Технический регламент на соковую продукцию из фруктов и овощей»;
   ТР ТС 034/2013 «О безопасности мяса и мясной продукции»; 
   ТР ТС 033/2013 «О безопасности молока и молочной продукции».
Должны быть соблюдены:
-  нормы, рецептуры, технологические режимы приготовления питания;
-  санитарные требования к личной гигиене персонала Исполнителя; 
-  нормы суточного набора продуктов питания на человека.
Доставляемое питание должно быть горячим и приготовленным в соответствии с СанПин 2.3/2.4. 3590-20.
Доставка блюд должна производиться в термоконтейнерах (специальные оборотные емкости), которые сохраняют температуру блюд не менее: а) первые блюда – не ниже  +75С; б) вторые блюда – не ниже +65С; в) третьи блюда – компот, кисель, сок - +14С, чай  – не ниже +80С.
На термоконтейнеры и одноразовые контейнеры для доставки пищи должна иметься документация (или маркировка), содержащая информацию о температуре внутри контейнера и сроках проведенной санитарной обработки.
Каждое блюдо должно быть в специализированных одноразовых индивидуальных контейнерах (пищевой пластик), с комплектом одноразовых приборов для каждого приема пищи (вилка, ложка столовая и чайная), бумажной салфетки-2шт. На каждого человека комплект завтрака, обеда и ужина должен быть упакован в полиэтиленовый одноразовый пакет.    
При поставке пищи, не отвечающей требованиям Технического задания и санитарным нормам действующего законодательства РФ Исполнитель должен произвести замену на качественное питание за счет собственных средств в течение 1- го (одного) часа.
На транспортное средство, используемое для доставки продукции, должен иметься санитарный паспорт, выданный территориальным санитарно-эпидемиологическим органом, с заключением о возможности использования транспортного средства для перевозки продуктов питания. 
К обработке продуктов и приготовлению пищи допускаются лица, имеющие соответствующее специальное образование, прошедшие предварительные при поступлении на работу и периодические медицинские осмотры, профессиональную гигиеническую подготовку и аттестацию, имеющие личную медицинскую книжку, в которую заносятся результаты медицинских исследований, сведения о перенесённых инфекционных заболеваниях, отметки о прохождении гигиенической подготовки и аттестации. 
Остальной обслуживающий персонал допускается к работе после прохождения медицинского осмотра и при наличии оформленных установленных порядком личных медицинских книжек.
Прохождение персоналом обязательных и периодических медицинских осмотров, и обследований проводится в лечебных и других медицинских учреждения, аккредитованных в установленном порядке.
Весь персонал Исполнителя за счёт средств Исполнителя обеспечивается единообразной специальной одеждой в соответствии с требованиями, установленными Заказчиком. Весь персонал Исполнителя обязан работать в чистой специальной одежде и менять её по мере загрязнения.

9. Сроки оказания услуг
Оказание услуг должно осуществляться на основании заявок Заказчика ежедневно, в праздничные и выходные дни. Срок оказания услуг: не ранее 01 июня 2026 года по 25 декабря 2026 года.


Приложение
к Техническому заданию

Примерное меню на неделю
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Приложение № 2
                                     к Государственному контракту
№ ______________________
 от «____» _________2026 г.


СПЕЦИФИКАЦИЯ
	№ п/п
	Наименование услуг
	Кол-во
	Ед. изм.
	Стоимость питания
на 1 чел. в сутки, руб
	Сумма, руб.

	1
	Оказание услуг по организации горячего питания 
	623
	условная штука
	
	

	ИТОГО:
	

	в том числе НДС (___%)/НДС не облагается
	



Цена Контракта составляет _____ (_________________) рублей __ копеек,
в том числе НДС (___%)/НДС не облагается.

	Исполнитель

	Заказчик 
Главное управление МЧС России по г. Севастополю



	
_______________ /________ /
	
________________/ _____________ /







Приложение № 3
                                     к Государственному контракту
№ ______________________
 от «____» _________2026 г.

ФОРМА ЗАЯВКИ № ___
к Государственному Контракту № __________________ от «___» __________ 2026 г.
на оказание услуг по организации горячего питания.
(ежедневное трёхразовое горячее питание, в том числе в выходные и праздничные дни, работников специализированного отряда Главного управления МЧС России по г. Севастополю в период несения дежурства)

	

Адрес
	дата
	дата
	дата
	дата
	дата
	дата
	дата

	
	кол-во, 
чел.
	кол-во, 
чел.
	кол-во, 
чел.
	кол-во, 
чел.
	кол-во, 
чел.
	кол-во, 
чел.
	кол-во, 
чел.



	Заказчик 
Главное управление МЧС России по г. Севастополю

	__________________/__________________ /
м.п.


                 
	Исполнитель

	Заказчик 
Главное управление МЧС России по г. Севастополю



	
_______________ /________ /
	
________________/ _____________ /




           
               

Приложение № 4
                                     к Государственному контракту
№ ______________________
 от «____» _________2026 г.

ФОРМА АКТА
ежедневного приема услуг по организации горячего питания

	г. Севастополь
	«___» ________ 2026 г.

	
	


Настоящий акт составлен в том, что «___» ____________ 2026 года Главное управление МЧС России по г. Севастополю приняло от Исполнителя Услуги по количеству и качеству:
1. Приготовленные блюда соответствуют / не соответствуют требованиям меню (раскладки) продуктов по норме № 1 (рацион питания повседневный) утверждённой приказом МЧС России от 3 марта 2026 г. № 143 "Об утверждении категорий военнослужащих, проходящих военную службу по контракту в МЧС России, сотрудников федеральной противопожарной службы Государственной противопожарной службы, федеральных государственных гражданских служащих МЧС России, работников МЧС России, имеющих право на продовольственное обеспечение, рационов питания, аварийного рациона, бортовых пайков, порядка их продовольственного обеспечения, организации питания в стационарных условиях, в том числе с привлечением предприятий общественного питания, и в полевых условиях, норм замены одних продуктов другими при организации их продовольственного обеспечения».

2. Выход готовых блюд соответствует / не соответствует указанным в меню (раскладки) по норме № 1 (рацион питания повседневный), утверждённой приказом МЧС России от 3 марта 2026 г. № 143 "Об утверждении категорий военнослужащих, проходящих военную службу по контракту в МЧС России, сотрудников федеральной противопожарной службы Государственной противопожарной службы, федеральных государственных гражданских служащих МЧС России, работников МЧС России, имеющих право на продовольственное обеспечение, рационов питания, аварийного рациона, бортовых пайков, порядка их продовольственного обеспечения, организации питания в стационарных условиях, в том числе с привлечением предприятий общественного питания, и в полевых условиях, норм замены одних продуктов другими при организации их продовольственного обеспечения».

3. Блюда приготовлены «_____»____________2026  года .
4. Количество приготовленных порций на каждый прием пищи соответствует / не соответствует количеству питающихся, стоящих на довольствии.
5. Качество готовой пищи при оценке органолептическим методом хорошее/ плохое.
	№п/п
	Время принятия пищи
	Наименование блюда
	Количество порций 
(условная штука)
	Цена за порцию, руб.
	Сумма, руб.

	1
	Завтрак
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	2
	Обед
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	3
	Ужин
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	4.
	Второй ужин
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	Итого
	

	Заказчик:
Принял_________________   ___________________ /______________________/
                  Должность                                  подпись                       И.О. Фамилия



	Исполнитель

	Заказчик 
Главное управление МЧС России по г. Севастополю


	_______________ /________ /
	________________/ _____________ /
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Приложение № 5
                                     к Государственному контракту
№ ______________________
 от «____» _________2026 г.

ФОРМА АКТА №___
приёмки - сдачи оказанных услуг по организации горячего питания
	г. Севастополь
	                          «___» _________ 2026 г.
 	                                  
	


   	Главное управление МЧС России по г. Севастополю, именуемое в дальнейшем «Заказчик» в лице ____________, с  одной стороны, действующего на основании ___________, и___________________ именуемый в дальнейшем «Исполнитель», в лице _______________ действующего на основании _________ составили настоящий акт о том, что услуги по организации горячего питания (ежедневного трёхразового горячего питания, в том числе в выходные и праздничные дни, работников) в период несения дежурства в _____________________________ Главного управления МЧС России по г. Севастополю),  оказанные на сумму________ рублей__ копеек, в период с __________ по ________ удовлетворяют условиям Государственного Контракта  № ________________ от  « ____» ________2026 г. и в надлежащем порядке оформлены.
Услуги оказаны в полном/ неполном объёме.
	Приемы пищи
	Количество
	Стоимость
	Сумма
	

	Завтрак
	
	
	
	

	Обед
	
	
	
	

	Ужин
	
	
	
	

	Второй ужин
	
	
	
	

	Итого:
	
	

	Всего:
	
	

	В том числе НДС:
	
	

	Всего к оплате:
	
	


Стоимость услуг по организации горячего питания работников в период несения дежурств в ________________________ Главного управления МЧС России по г. Севастополю, согласно Государственного Контракта № __________ от _______ года за период с ________ по _________ составила: _______________ (сумма прописью).

	Исполнитель

	Заказчик 
Главное управление МЧС России по г. Севастополю



	
_______________ /________ /
	
________________/ _____________ /
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подполковник внутренней службы

вес блюда/ в том 

числе вес мяса 

(рыбы) в гр.

вес блюда/ в том 

числе вес мяса 

(рыбы) в гр.

вес блюда/ в том 

числе вес мяса 

(рыбы) в гр.

вес блюда/ в том 

числе вес мяса 

(рыбы) в гр.

вес блюда/ в том 

числе вес мяса 

(рыбы) в гр.

вес блюда/ в том 

числе вес мяса 

(рыбы) в гр.

300/30 300/30 300/30

вес блюда/ в том 

числе вес мяса 

(рыбы) в гр.

вес блюда/ в том 

числе вес мяса 

(рыбы) в гр.

вес блюда/ в том 

числе вес мяса 

(рыбы) в гр.

вес блюда/ в том 

числе вес мяса 

(рыбы) в гр.

вес блюда/ в том 

числе вес мяса 

(рыбы) в гр.

вес блюда/ в том 

числе вес мяса 

(рыбы) в гр.

вес блюда/ в том 

числе вес мяса 

(рыбы) в гр.

вес блюда/ в том 

числе вес мяса 

(рыбы) в гр.

вес блюда/ в том 

числе вес мяса 

(рыбы) в гр.

300/30 300/30 300/30

вес блюда/ в том 

числе вес мяса 

(рыбы) в гр.

вес блюда/ в том 

числе вес мяса 

(рыбы) в гр.

вес блюда/ в том 

числе вес мяса 

(рыбы) в гр.

вес блюда/ в том 

числе вес мяса 

(рыбы) в гр.

вес блюда/ в том 

числе вес мяса 

(рыбы) в гр.

300/30

вес блюда/ в том 

числе вес мяса 

(рыбы) в гр.

(_______________________).

по норме № 2 к приказу МЧС России от 29 апреля 2013 г. N 290

Ужин Ужин

Кофе натуральный растворимый-4гр., сахар-10гр., масло 

сливочное-15гр., хлеб 1сорта-90гр., сыр сычужный твердый-

20гр., булочка-100гр.

Обед Обед

Овощи нарезка или салат из свежих 

овощей

150/0

Овощи нарезка или салат из свежих 

овощей

150/0

Кофе натуральный растворимый-4гр., сахар-10гр., масло 

сливочное-15гр., хлеб 1сорта-90гр., сыр сычужный твердый-

20гр., булочка-100гр.

Суп "Борщ" с мясом Суп "гороховый" с мясом

Жаркое с мясом и овощами 300/60

Биточки рыбные, картофель отварной с 

зеленью и маслом растительным

300/115

Хлеб-120гр., напиток фруктовый-200мл. Хлеб-120гр., напиток фруктовый-200мл.

вторник среда

Завтрак Завтрак

Каша овсяная молочная "Геркулес"

Чай-6гр.,  сахар-10гр., хлеб-120гр., колбаса сырокопченая-

25гр., компот-200мл., печенье-60гр.

Чай-6гр.,  сахар-10гр., хлеб-120гр., колбаса сырокопченая-

25гр., компот-200мл., печенье-60гр.

Чай-6гр.,  сахар-10гр., хлеб-120гр., колбаса сырокопченая-

25гр., компот-200мл., печенье-60гр.

Рыба в кляре с рисом отварным и соусом 

томатно-овощным

300/92

Бедро куриное запеченное с  пшеничной 

кашей и поджаркой из овощей 

Суп "Щи" с мясом

Гречневая каша с тефтелей мясной и 

поджаркой овощной

300/100

Хлеб-120гр., напиток фруктовый-200мл.

Ужин

Рис отварной с консервой рыбной 300/92 300/60

Специализированного отряда Главного управления МЧС России по г. Севастополю

понедельник

Завтрак

Макароны отварные с сосиской 

(сарделькой) отварной, поджарка из 

овощей

300/80

Творожная запеканка-100гр., поливитамин (драже)-1шт., 

вода бутилированная-1500мл.

Кофе натуральный растворимый-4гр., сахар-10гр., масло 

сливочное-15гр., хлеб 1сорта-90гр., сыр сычужный 

твердый-20гр., булочка-100гр.

Обед

Овощи нарезка или салат из свежих 

овощей

150/0

300

Макароны отварные с котлетой куриной, 

подлив

300/100

Яйцо отварное-2шт., куриная грудка отварная-

60

 гр., 

поливитамин (драже)-1шт., вода бутилированная-1500мл.

Творожная запеканка-100гр., поливитамин (драже)-1шт., вода 

бутилированная-1500мл.

Хлеб-120гр., напиток фруктовый-200мл.

Хлеб-120гр., напиток фруктовый-200мл.

Ужин Ужин

Рыба жареная без головы под маринадом 

овощным с рисом отварным

четверг

Завтрак

Гречневая каша с сосиской (сарделькой) 

отварной, поджарка из овощей

300/80

Творожная запеканка-100гр., поливитамин (драже)-1шт., 

вода бутилированная-1500мл.

Кофе натуральный растворимый-4гр., сахар-10гр., масло 

сливочное-15гр., хлеб 1сорта-90гр., сыр сычужный 

твердый-20гр., булочка-100гр.

Обед

Овощи нарезка или салат из свежих 

овощей

150/0

Суп "харчо" с мясом

Котлета рыбная с пшеничной кашей, 

подлив с поджаркой из овощей

300/115

Хлеб-120гр., напиток фруктовый-200мл.

Ужин

Суп с лапшой и курицей

Обед

Овощи нарезка или салат из свежих 

овощей

150/0

Овощи нарезка или салат из свежих 

овощей

150/0

Суп "Рассольник" с мясом

Жаркое с мясом и овощами 300/60

Курица тушеная с  пшеничной кашей и 

поджаркой из овощей

300/60

300

Хлеб-120гр., напиток фруктовый-200мл.

Ужин

Плов  300/60

Чай-6гр.,  сахар-10гр., хлеб-120гр., колбаса сырокопченая-

25гр., компот-200мл., печенье-60гр.



воскресенье

Завтрак

Гуляш из курицы, подлив с поджаркой 

и каша гречневая

300/60

Творожная запеканка-100гр., поливитамин (драже)-1шт., 

вода бутилированная-1500мл.

Кофе натуральный растворимый-4гр., сахар-10гр., масло 

сливочное-15гр., хлеб 1сорта-90гр., сыр сычужный 

твердый-20гр., булочка-100гр.

Обед

Овощи нарезка или салат из свежих 

овощей

150/0

Гречневая каша с сосиской (сарделькой) 

отварной, поджарка из овощей

300/80

Яйцо отварное-2шт., куриная грудка отварная-

60

 гр., 

поливитамин (драже)-1шт., вода бутилированная-1500мл.

Творожная запеканка-100гр., поливитамин (драже)-1шт., вода 

бутилированная-1500мл.

Кофе натуральный растворимый-4гр., сахар-20гр., масло 

сливочное-15гр., хлеб 1сорта-90гр., сыр сычужный твердый-

20гр., булочка-100гр.

Кофе натуральный растворимый-4гр., сахар-10гр., масло 

сливочное-15гр., хлеб 1сорта-90гр., сыр сычужный твердый-

20гр., булочка-100гр.

Обед

УТВЕРЖДАЮ:

Начальник

Главного управления МЧС России по г.Севастополю



Д.П. Козлов

Поставщик услуг



Примерное меню на неделю 

Суп "гороховый" с мясом

Перловка отварная с тефтелей рыбной и 

поджаркой овощной

300/115

300/92

Биточки рыбные, картофель отварной с 

зеленью и маслом растительным

300/115

Чай-6гр.,  сахар-20гр., хлеб-120гр., колбаса сырокопченая-

25гр., компот-200мл., печенье-20гр.

Чай-6гр.,  сахар-10гр., хлеб-120гр., колбаса сырокопченая-

25гр., компот-200мл., печенье-60гр.

Котлета мясная с вермишелью 

отварной, подлив с поджаркой овощной

300/100

Чай-6гр.,  сахар-10гр., хлеб-120гр., колбаса сырокопченая-

25гр., компот-200мл., печенье-60гр.

пятница суббота

Завтрак Завтрак

Каша овсяная молочная "Геркулес"


