[bookmark: техническое-задание]ТЕХНИЧЕСКОЕ ЗАДАНИЕ
[bookmark: Xf2bdc06ee7608ccce103459f3c191c5b52bfb4c]на оказание услуг по организации трехразового питания участников форума
[bookmark: общие-сведения]1. Общие сведения
Заказчик: ФГБОУ ВО «Северо-Кавказская государственная академия».
Наименование мероприятия: Молодежная киноэкспедиция по сохранению исторической памяти народов Северного Кавказа «Нити времён».
Предмет закупки: оказание услуг по организации и предоставлению трехразового питания участников форума.
Место оказания услуг: место проведения выездного форума в п. Архыз, Карачаево-Черкесская Республика.
Количество питающихся: 50 человек, участники форума.
Продолжительность оказания услуг: 5 суток.
Количество приемов пищи: 3 раза в день — завтрак, обед, ужин.
Общее количество человеко-дней питания: 250.
Общее количество приемов пищи: 750.

[bookmark: цель-оказания-услуг]2. Цель оказания услуг
Обеспечение участников форума полноценным, качественным и своевременным трехразовым питанием в течение всего периода проведения мероприятия.
Питание должно обеспечивать необходимые условия для комфортного пребывания участников и соответствовать продолжительности и характеру выездного мероприятия.

[bookmark: объем-оказываемых-услуг]3. Объем оказываемых услуг
Исполнитель обязан обеспечить трехразовое питание 50 человек ежедневно в течение 5 суток.
В состав ежедневного питания входят:
1. завтрак;
1. обед;
1. ужин.
Расчет общего объема:
50 человек × 5 дней × 3 приема пищи = 750 приемов пищи.
Питание организуется в соответствии с утвержденным Заказчиком меню.
Количество порций каждого блюда должно соответствовать фактическому количеству питающихся.

[bookmark: требования-к-организации-питания]4. Требования к организации питания
Исполнитель обязан:
1. обеспечить приготовление и предоставление питания в соответствии с утвержденным меню;
1. обеспечить питание всех 50 участников и организаторов;
1. соблюдать установленный график приема пищи;
1. обеспечить свежесть и доброкачественность продуктов;
1. соблюдать санитарно-гигиенические требования;
1. обеспечить соответствующие условия хранения, приготовления и подачи продуктов;
1. обеспечить наличие необходимой посуды, столовых приборов и иных принадлежностей, необходимых для организации питания, если это предусмотрено условиями оказания услуг;
1. обеспечить своевременную замену блюда в случае выявления недостатков, препятствующих его употреблению;
1. не допускать реализации продуктов с истекшим сроком годности либо продуктов ненадлежащего качества;
1. обеспечивать соответствие фактически предоставляемого меню утвержденному Заказчиком меню.
Замена отдельных блюд допускается только по согласованию с Заказчиком и при условии сохранения сопоставимой пищевой и потребительской ценности блюда.

[bookmark: X08ba223e886547aa1933d89dac3fe4e1efa9b15]5. Требования к качеству продуктов и готовых блюд
Для приготовления блюд должны использоваться качественные пищевые продукты, соответствующие требованиям законодательства Российской Федерации.
Все продукты должны иметь действующие сроки годности и храниться в условиях, предусмотренных для соответствующего вида продукции.
Готовые блюда должны предоставляться свежеприготовленными либо в пределах допустимых сроков хранения при соблюдении установленных температурных режимов.
Не допускается предоставление блюд:
· с признаками порчи;
· с посторонним запахом или вкусом;
· с нарушением технологии приготовления;
· с видимыми загрязнениями;
· с нарушением целостности продуктов;
· не соответствующих заявленному составу.

[bookmark: режим-питания]6. Режим питания
Питание организуется три раза в сутки.
Ориентировочный режим:
· завтрак — в утреннее время;
· обед — в дневное время;
· ужин — в вечернее время.
Конкретное время предоставления завтрака, обеда и ужина согласовывается Исполнителем с Заказчиком с учетом программы форума.
График питания должен учитывать проведение образовательных, экспедиционных и иных мероприятий форума.

[bookmark: меню-форума]7. МЕНЮ ФОРУМА
[bookmark: день-1]День 1
[bookmark: завтрак]Завтрак
· каша рисовая молочная;
· лукумы;
· чай.
[bookmark: обед]Обед
· борщ с говядиной;
· котлета из говядины;
· гречка отварная;
· салат из свежих овощей (томаты, огурцы);
· хлеб;
· компот.
[bookmark: ужин]Ужин
· хычины с картофелем и сыром;
· сметана;
· чай.

[bookmark: день-2]День 2
[bookmark: завтрак-1]Завтрак
· каша овсяная молочная с вареньем;
· яйцо куриное отварное — 2 шт.;
· чай.
[bookmark: обед-1]Обед
· суп куриный с лапшой;
· тефтели мясные;
· картофель отварной;
· салат из свежих овощей (томаты, огурцы);
· хлеб;
· компот.
[bookmark: ужин-1]Ужин
· плов с мясом;
· салат из свежих овощей (томаты, огурцы);
· чай.

[bookmark: день-3]День 3
[bookmark: завтрак-2]Завтрак
· каша «Дружба» из риса и пшена;
· оладьи;
· сметана;
· чай.
[bookmark: обед-2]Обед
· суп чечевичный;
· котлета из говядины;
· макаронные изделия;
· салат «Крабовый»;
· хлеб;
· компот.
[bookmark: ужин-2]Ужин
· рыба жареная;
· рис отварной;
· салат из свежей капусты;
· чай.

[bookmark: день-4]День 4
[bookmark: завтрак-3]Завтрак
· каша гречневая молочная;
· сосиски — 2 шт.;
· чай.
[bookmark: обед-3]Обед
· лагман с говядиной и овощами;
· салат из свежих овощей;
· хлеб;
· компот.
[bookmark: ужин-3]Ужин
· плов с мясом;
· чебурек с сыром;
· сметана;
· чай.

[bookmark: день-5]День 5
[bookmark: завтрак-4]Завтрак
· каша рисовая молочная;
· лукумы;
· домашний сыр;
· масло сливочное;
· чай.
[bookmark: обед-4]Обед
· суп с фрикадельками;
· гуляш из говядины;
· картофельное пюре;
· винегрет;
· хлеб;
· компот.
[bookmark: ужин-4]Ужин
· котлета по-киевски;
· картофель по-деревенски;
· салат по-корейски;
· чай.

[bookmark: Xe5ce1412525f2ba9036fed7d66b33df68926a66]8. Требования к ассортименту и комплектности питания
Каждый прием пищи должен предоставляться в полном соответствии с меню соответствующего дня.
Обед должен включать предусмотренные меню первое и второе блюдо, гарнир, салат, хлеб и напиток, если соответствующие позиции указаны в меню.
Завтрак и ужин должны включать все позиции, предусмотренные утвержденным меню.
Количество отдельных порций должно соответствовать количеству питающихся.
Для блюд, предусматривающих порционную подачу, Исполнитель обязан обеспечить полноценную порцию каждого блюда.

[bookmark: требования-к-напиткам]9. Требования к напиткам
Чай, компот и иные напитки, предусмотренные меню, должны предоставляться в количестве, достаточном для одного полноценного приема пищи каждого участника.
Напитки должны быть свежеприготовленными и соответствовать требованиям к качеству пищевой продукции.

[bookmark: X2553dc2050285c67f16033ef86ac245513ce8a8]10. Требования к санитарно-гигиеническим условиям
Исполнитель обязан соблюдать действующие санитарно-эпидемиологические требования при:
· хранении продуктов;
· подготовке сырья;
· приготовлении блюд;
· транспортировке готовой продукции, если она осуществляется;
· раздаче и подаче готовых блюд;
· уборке и обработке используемого инвентаря и посуды.
Персонал, задействованный в организации питания, должен соблюдать требования к личной гигиене и иные обязательные требования, установленные законодательством Российской Федерации.

[bookmark: требования-к-месту-организации-питания]11. Требования к месту организации питания
Питание организуется на территории проведения форума в п. Архыз.
Исполнитель обеспечивает готовность места питания к началу каждого приема пищи.
Место приема пищи должно обеспечивать возможность одновременного либо организованного обслуживания 50 человек с учетом графика мероприятия.

[bookmark: Xa7847f1faef35b919a29e358833bf7029b54868]12. Особенности организации питания в период форума
В связи с выездным характером мероприятия Исполнитель обязан обеспечить непрерывность предоставления питания в течение всех 5 суток.
Время подачи пищи должно быть согласовано с графиком мероприятий форума и не должно создавать препятствий для участия участников в образовательной и экспедиционной программе.
В случае изменения времени проведения отдельных мероприятий Заказчик вправе согласовать изменение времени приема пищи без уменьшения общего объема услуг.

[bookmark: требования-к-замене-блюд]13. Требования к замене блюд
В случае объективной необходимости замены блюда Исполнитель обязан предварительно согласовать замену с Заказчиком.
Предлагаемое на замену блюдо должно:
· соответствовать типу соответствующего приема пищи;
· быть сопоставимым по составу и потребительским характеристикам;
· соответствовать стоимости и уровню качества заменяемого блюда;
· соответствовать общей концепции меню форума.
Самовольная замена блюд без согласования с Заказчиком не допускается.

[bookmark: требования-к-безопасности-питания]14. Требования к безопасности питания
Исполнитель несет ответственность за соблюдение обязательных требований безопасности пищевой продукции в рамках оказания услуг.
Исполнитель обязан обеспечить, чтобы предоставляемые блюда и продукты не представляли угрозы здоровью участников форума при употреблении по назначению.

[bookmark: стоимость-услуг]15. Стоимость услуг
Стоимость трехразового питания одного участника в течение одного дня составляет:
2 000 (Две тысячи) рублей 00 копеек.
Стоимость питания одного участника в течение 5 суток:
2 000 × 5 = 10 000 рублей.
Количество питающихся:
50 человек.
Общая стоимость:
10 000 × 50 = 500 000 рублей.

[bookmark: расчет-стоимости-закупки]16. Расчет стоимости закупки
	№
	Наименование услуги
	Ед. изм.
	Кол-во
	Цена за единицу, руб.
	Стоимость, руб.

	1
	Трехразовое питание одного участника в течение 1 суток
	человеко-день
	250
	2 000
	500 000

	Итого
	
	
	
	
	500 000


Общая стоимость услуг составляет 500 000 (Пятьсот тысяч) рублей 00 копеек.

[bookmark: общий-объем-услуг]17. Общий объем услуг
	Показатель
	Значение

	Количество участников
	50 человек

	Продолжительность питания
	5 суток

	Количество приемов пищи в день
	3

	Количество человеко-дней питания
	250

	Общее количество приемов пищи
	750

	Стоимость питания 1 человека в сутки
	2 000 руб.

	Стоимость питания 1 человека за 5 суток
	10 000 руб.

	Общая стоимость питания
	500 000 руб.



[bookmark: требования-к-приемке-услуг]18. Требования к приемке услуг
Приемка осуществляется Заказчиком по факту предоставления питания.
При приемке оцениваются:
· количество предоставленных приемов пищи;
· соответствие количества питающихся;
· соблюдение утвержденного меню;
· своевременность подачи;
· качество и свежесть блюд;
· соответствие фактически оказанных услуг условиям настоящего технического задания.
В случае выявления недостатков Исполнитель обязан незамедлительно принять меры по их устранению.

[bookmark: X6eb1219211fe52d88539fc32a582def86955e9e]19. Документальное подтверждение оказания услуг
По завершении оказания услуг Исполнитель предоставляет Заказчику документы, подтверждающие фактическое оказание услуг, в том числе акт оказанных услуг и иные документы, предусмотренные условиями договора.
При необходимости Заказчик вправе осуществлять контроль фактического количества предоставленных порций и соответствия питания утвержденному меню.

[bookmark: Xc36dd18b6f24fa390ed836cf4471c3630d13027]20. Итоговая спецификация для закупки в «Берёзке»
	№
	Наименование услуги
	Ед. изм.
	Кол-во
	Цена за единицу, руб.
	Сумма, руб.

	1
	Организация трехразового питания участников молодежной киноэкспедиции «Нити времён»
	человеко-день
	250
	2 000
	500 000

	Итого
	
	250 человеко-дней
	
	
	500 000


Итоговый объем закупки: трехразовое питание 50 участников в течение 5 суток, всего 750 приемов пищи.
Общая стоимость закупки: 500 000 (Пятьсот тысяч) рублей 00 копеек.
