Техническая часть
1. Масло сливочное
Технические характеристики и требования к качеству
Продукт должен отвечать требованиям ТР ТС 033/2013 «О безопасности молока и молочной продукции» и ТР ТС 021/2013 «О безопасности пищевой продукции». Изготавливаться в соответствии с ГОСТ 32261-2013 «Масло сливочное. Технические условия». 
· Состояние: несоленое. 
· Массовая доля жира (МДЖ): не менее 72,5% 
· Состав: пастеризованные коровьи сливки (цельное молоко). 
· Органолептические показатели:
· Вкус и запах: чистые, выраженные сливочные, с легким привкусом пастеризации, без посторонних запахов и привкусов.
· Консистенция: плотная, пластичная, однородная при температуре 10–12 °C. Поверхность на разрезе — блестящая или слегка матовая.
· Цвет: от белого до желтого, равномерный по всей массе. 
Безопасность
· Масло не должно содержать токсичных элементов, антибиотиков, пестицидов и радионуклидов выше допустимых норм, установленных регламентами Таможенного союза. 
· Микробиологические показатели (содержание бактерий группы кишечной палочки, плесени, дрожжей) должны строго соответствовать санитарным нормам.
Требования к упаковке и маркировке
· Упаковка: масло должно быть упаковано в материалы, разрешенные для контакта с пищевыми продуктами. Упаковка должна быть чистой, сухой, без повреждений, обеспечивающей сохранность продукта.
Маркировка: на этикетке должна быть четкая информация на русском языке: наименование продукта и изготовителя, состав, МДЖ, дата изготовления, срок годности, условия хранения, пищевая и энергетическая ценность, обозначение стандарта (ГОСТ), а также знак обращения продукции на рынке (ЕАС). 
Масса не менее 0,180 кг и не более 0,2 кг.

2. Сыр полутвердый

Технические требования к качеству и безопасности
Продукция должна соответствовать требованиям ТР ТС 021/2011, ТР ТС 033/2013 и изготавливаться в соответствии с ГОСТ 32260-2013.
· Массовая доля жира в сухом веществе: не менее: 45%.
· Массовая доля влаги: в пределах нормы, характерной для полутвердых сыров не более 40-44%.
· Консистенция: пластичная, однородная по всей массе. Рисунок на разрезе — равномерно расположенный, круглой, овальной или угловатой формы.
· Вкус и запах: чистый, умеренно выраженный сырный, сливочный, без посторонних привкусов и запахов.
Требования к маркировке
Маркировка наносится на каждую единицу потребительской тары и должна содержать полную и достоверную информацию в соответствии с ТР ТС 022/2011:
· Наименование продукта и его вид.
· Массовая доля жира в сухом веществе (%).
· Состав продукта.
· Пищевая и энергетическая ценность.
· Дата изготовления и срок годности.
· Условия хранения.
· Сведения о производителе.
Требования к упаковке и фасовке
· Упаковка должна быть герметичной, цельной, без повреждений, обеспечивающей сохранность продукта в течение всего срока годности.

