ТЕХНИЧЕСКОЕ ЗАДАНИЕ
на оказание услуг по организации трехразового питания организаторов форума «Нити времён»
1. Общие сведения
Заказчик: ФГБОУ ВО «Северо-Кавказская государственная академия».
Наименование мероприятия: Молодежная киноэкспедиция по сохранению исторической памяти народов Северного Кавказа «Нити времён».
Предмет закупки: оказание услуг по организации и предоставлению трехразового питания организаторов форума.
Место оказания услуг: п. Архыз, Карачаево-Черкесская Республика.
Количество питающихся: 25 человек — организаторы форума.
Продолжительность оказания услуг: 5 суток.
Количество приемов пищи: 3 раза в день — завтрак, обед, ужин.

2. Цель оказания услуг
Обеспечение организаторов форума полноценным, качественным и своевременным трехразовым питанием на протяжении всего периода проведения мероприятия.

3. Объем оказываемых услуг
Исполнитель обязан обеспечить трехразовое питание 25 организаторов ежедневно в течение 5 суток.
В состав ежедневного питания входят:
1. завтрак;
2. обед;
3. ужин.
Общий объем:
25 человек × 5 дней = 125 человеко-дней питания.
Количество приемов пищи:
25 человек × 5 дней × 3 приема пищи = 375 приемов пищи.

4. Требования к организации питания
Исполнитель обязан:
1. обеспечить питание всех 25 организаторов в течение 5 суток;
2. обеспечить трехразовое питание ежедневно;
3. предоставить питание в соответствии с утвержденным меню;
4. соблюдать согласованный график приема пищи;
5. обеспечить свежесть и доброкачественность продуктов;
6. соблюдать санитарно-гигиенические требования при приготовлении, хранении и подаче блюд;
7. обеспечить необходимую посуду и столовые приборы;
8. обеспечить своевременное предоставление всех блюд, предусмотренных меню;
9. не допускать использования продуктов ненадлежащего качества или с истекшим сроком годности.

5. МЕНЮ ФОРУМА
День 1
Завтрак
· каша рисовая молочная;
· лукумы;
· чай.
Обед
· борщ с говядиной;
· котлета из говядины;
· гречка отварная;
· салат из свежих овощей (томаты, огурцы);
· хлеб;
· компот.
Ужин
· хычины с картофелем и сыром;
· сметана;
· чай.

День 2
Завтрак
· каша овсяная молочная с вареньем;
· яйцо куриное отварное — 2 шт.;
· чай.
Обед
· суп куриный с лапшой;
· тефтели мясные;
· картофель отварной;
· салат из свежих овощей (томаты, огурцы);
· хлеб;
· компот.
Ужин
· плов с мясом;
· салат из свежих овощей (томаты, огурцы);
· чай.

День 3
Завтрак
· каша «Дружба» из риса и пшена;
· оладьи;
· сметана;
· чай.
Обед
· суп чечевичный;
· котлета из говядины;
· макаронные изделия;
· салат «Крабовый»;
· хлеб;
· компот.
Ужин
· рыба жареная;
· рис отварной;
· салат из свежей капусты;
· чай.

День 4
Завтрак
· каша гречневая молочная;
· сосиски — 2 шт.;
· чай.
Обед
· лагман с говядиной и овощами;
· салат из свежих овощей;
· хлеб;
· компот.
Ужин
· плов с мясом;
· чебурек с сыром;
· сметана;
· чай.

День 5
Завтрак
· каша рисовая молочная;
· лукумы;
· домашний сыр;
· масло сливочное;
· чай.
Обед
· суп с фрикадельками;
· гуляш из говядины;
· картофельное пюре;
· винегрет;
· хлеб;
· компот.
Ужин
· котлета по-киевски;
· картофель по-деревенски;
· салат по-корейски;
· чай.

6. Требования к качеству питания
Для приготовления блюд должны использоваться качественные пищевые продукты, соответствующие обязательным требованиям законодательства Российской Федерации.
Готовые блюда должны быть свежеприготовленными либо храниться с соблюдением установленных требований.
Не допускается предоставление блюд с признаками порчи, посторонним запахом или вкусом, загрязнениями либо иными признаками несоответствия требованиям качества и безопасности.

7. Режим питания
Питание организуется три раза в день:
· завтрак — в утреннее время;
· обед — в дневное время;
· ужин — в вечернее время.
Конкретное время предоставления питания согласовывается с Заказчиком с учетом рабочего графика организаторов и программы форума.

8. Требования к месту организации питания
Питание организуется на территории проведения форума в п. Архыз, Карачаево-Черкесская Республика.
Место питания должно обеспечивать возможность полноценного обслуживания 25 организаторов.
Исполнитель обязан обеспечить готовность места питания к каждому приему пищи.

9. Требования к замене блюд
Замена блюд, предусмотренных меню, допускается только по предварительному согласованию с Заказчиком.
Замена должна обеспечивать сопоставимый уровень качества, пищевой ценности и потребительских характеристик.
Самовольная замена блюд не допускается.

10. Требования к санитарно-гигиеническим условиям
Исполнитель обязан соблюдать санитарно-гигиенические требования при:
· хранении продуктов;
· подготовке продуктов;
· приготовлении блюд;
· транспортировке готовых блюд, если она осуществляется;
· раздаче и подаче;
· уборке и обработке посуды и инвентаря.
Персонал, задействованный в оказании услуг, обязан соблюдать требования личной гигиены и иные обязательные требования законодательства.

11. Стоимость услуг
Стоимость трехразового питания одного человека в течение одного дня составляет:
2 000 (Две тысячи) рублей 00 копеек.
Стоимость питания одного человека в течение 5 суток:
2 000 × 5 = 10 000 рублей.
Количество организаторов:
25 человек.
Общая стоимость:
10 000 × 25 = 250 000 рублей.

12. Расчет стоимости
	№
	Наименование услуги
	Ед. изм.
	Количество
	Цена за единицу, руб.
	Стоимость, руб.

	1
	Трехразовое питание одного организатора в течение 1 суток
	человеко-день
	125
	2 000
	250 000

	Итого
	
	125 человеко-дней
	
	
	250 000


Общая стоимость услуг составляет 250 000 (Двести пятьдесят тысяч) рублей 00 копеек.

13. Общий объем услуг
	Показатель
	Значение

	Количество организаторов
	25 человек

	Продолжительность питания
	5 суток

	Количество приемов пищи в день
	3

	Количество человеко-дней питания
	125

	Общее количество приемов пищи
	375

	Стоимость питания 1 человека в сутки
	2 000 руб.

	Стоимость питания 1 человека за 5 суток
	10 000 руб.

	Общая стоимость питания
	250 000 руб.



14. Требования к приемке услуг
Приемка осуществляется Заказчиком по факту предоставления питания.
При приемке оцениваются:
· количество предоставленных приемов пищи;
· количество фактически обеспеченных питанием организаторов;
· соответствие утвержденному меню;
· своевременность подачи;
· качество и свежесть блюд;
· соблюдение условий настоящего технического задания.
В случае выявления недостатков Исполнитель обязан принять меры по их устранению.

15. Итоговая спецификация для закупки в «Берёзке»
	№
	Наименование услуги
	Ед. изм.
	Количество
	Цена за единицу, руб.
	Сумма, руб.

	1
	Организация трехразового питания организаторов молодежной киноэкспедиции «Нити времён»
	человеко-день
	125
	2 000
	250 000

	Итого
	
	125 человеко-дней
	
	
	250 000


Итоговый объем закупки: трехразовое питание 25 организаторов в течение 5 суток, всего 375 приемов пищи.
Общая стоимость закупки: 250 000 (Двести пятьдесят тысяч) рублей 00 копеек.

