ТЕХНИЧЕСКОЕ ЗАДАНИЕ

1. Наименование объекта закупки: поставка продуктов питания (овощи).
2. Описание объекта закупки:

	№ п/п
	Наименование товара
	ОКДП 2
	Функциональные, технические, качественные, эксплуатационные характеристики товара
	Единица измерения
	Количество

	1. 
	Лук репчатый
	01.13.44.000 Лук порей и прочие культуры овощные луковичные
	ГОСТ Р 51783-2001.Лук репчатый, свежий. «Технические условия». Луковицы здоровые, чистые, целые, не проросшие, без повреждений вредителями.      Не допускаются луковицы загнившие и подмороженные.
	кг
	60

	2. 
	Морковь свежая
	01.13.41.110 Морковь столовая
	ГОСТ 1721-85 Морковь столовая свежая, заготовляемая и поставляемая. Технические условия. Корнеплоды свежие, целые, здоровые, чистые, неувядшие, нетреснувшие, без повреждений сельхоз. вредителями, без повреждения плечиков корнеплода.
	кг
	40

	3. 
	Свекла свежая
	01.13.49.110 Свекла столовая
	ГОСТ 1722-85 Свекла столовая свежая, заготовляемая и поставляемая.Технические условия. Корнеплоды свежие, целые, здоровые, чистые, неувядшие, нетреснувшие, без повреждений сельхоз. вредителями. Мякоть сочная, темно-красная разных оттенков, в зависимости от особенностей ботанического сорта.
	кг
	40

	4. 
	Капуста свежая
	01.13.12.120 Капуста белокочанная              
	ГОСТ 1724-85 Капуста столовая свежая, заготовляемая и поставляемая.Технические условия. Кочаны свежие, целые, здоровые, чистые, вполне сформировавшиеся, непроросшие, типичной для ботанического сорта формы и окраски. Без повреждений сельхоз. вредителями. Кочаны плотные, но не рыхлые
	кг
	60

	5.
	Капуста китайская
	01.13.12.150 Овощи свежие, не включенные в другие группировки
	ГОСТ 34323-2017 Капуста китайская и капуста пекинская свежие. Технические условия. Розетки листьев или кочаны целые, здоровые, целые, чистые. Кочаны различной степени плотности. Не допускается наличие сельскохоз. вредителей и гнилых и мороженых кочанов.
	



кг
	3

	5. 
	Перец сладкий
	01.13.39.190Овощи свежие, не включенные в другие группировки
	ГОСТ 34325-2017 Перец сладкий свежий. Технические условия. Плоды свежие, целые, здоровые без механических повреждений.
	

кг
	7

	6. 
	Шампиньоны свежие
	01.13.80.000 (Грибы и трюфели)
	ГОСТ Р 56827-2015 Грибы шампиньоны свежие культивируемые.Технические условия. Грибы целые, чистые, не мытые, здоровые, упругие. Без повреждений, не подмороженные. Поверхность шляпки белая или кремовая.
	



кг
	8

	7. 
	Лимоны свежие
	01.23.12 Лимоны и лаймы
	ГОСТ 4429-82 Лимоны. Технические условия. Плоды свежие, чистые, без механических повреждений. Окраска от светло-зеленой до желтой или оранжевой. Не допускаются плоды подмороженные, зеленые, загнившие.
	


кг
	3

	8. 
	Яблоки свежие
	01.24.10.000 Яблоки
	ГОСТ 34314-2017 Яблоки свежие, реализуемые в розничной торговле. Технические условия. Плоды свежие, чистые, без механических повреждений. Не допускается яблок загнивших, гнилых, с признаком увядания. 
	


кг
	20

	9. 
	Петрушка свежая
	01.13.19.000 Овощи листовые или стебельные прочие
	ГОСТ 34212-2017 Петрушка свежая. Технические условия. Листья молодые зеленые не пожелтевшие, свежие, целые, здоровые.
	

кг
	1,5

	10. 
	Укроп свежий
	01.13.19.000 Овощи листовые или стебельные прочие
	ГОСТ 32856-2014 Укроп свежий. Технические условия. Листья молодые зеленые не пожелтевшие, свежие, целые, здоровые. Без цветочных зонтиков.
	

кг
	1,5

	11. 
	Картофель свежий
	01.13.51.120- Картофель столовый поздний.

	ГОСТ 7176-85-картофель свежий продовольственный, «Технические условия». Клубни целые, сухие, незагрязненные, здоровые, не проросшие, не увядшие. Однородные по форме и окраске. Без постороннего запаха. Не допускается содержание клубней поврежденных проволочником.
	кг
	250

	12. 
	Лук зеленый свежий
	01.13.19.000 Овощи листовые или стебельные прочие
	ГОСТ Р 55652-2013 «Лук зеленый свежий. Технические условия». Свежие, целые, чистые, здоровые, не увядшие перья. Без повреждений сельскохозяйственными вредителями, без признаков гниения и желтизны.
	

кг
	8

	13. 
	Чеснок свежий
	01.13.42.000 Чеснок 
	ГОСТ 33562-2015-чеснок свежий. «Технические условия». Луковицы чеснока вызревшие, целые, твердые, чистые, без излишней влажности, правильной формы. Не допускается луковицы с признаками прорастания.
	кг
	2



3. Требования к качеству и упаковке товара:
3.1 Функциональные, технические, качественные, эксплуатационные характеристики товара и иные показатели товара должны соответствовать Техническому заданию, условиям контракта и действующему законодательству Российской Федерации, в том числе требованиям ГОСТов, ТУ, СанПинов, в том числе:
- Федеральному закону от 30.03.1999№ 52-ФЗ «О санитарно-эпидемиологическом благополучии населения»;
- Федеральному закону от 02.01.2000 № 29-ФЗ «О качестве и безопасности пищевых продуктов»;
- Федеральному закону от 27.12.2002 №184-ФЗ «О техническом регулировании»;
- Решению Комиссии Таможенного союза от 09.12.2011 № 880 «О принятии технического регламента Таможенного союза «О безопасности пищевой продукции» (вместе с «ТР ТС 021/2011. Технический регламент Таможенного союза. О безопасности пищевой продукции»);
- Приказу Роспотребнадзора от 19.07.2007 № 224 «О санитарно-эпидемиологических экспертизах, обследованиях, исследованиях, испытаниях и токсикологических, гигиенических и иных видах оценок» (вместе с «Порядком организации и проведения санитарно-эпидемиологических экспертиз, обследований, исследований, испытаний и токсикологических, гигиенических и иных видов оценок, «Порядком выдачи санитарно-эпидемиологических заключений», «Положением о реестре санитарно-эпидемиологических заключений о соответствии (несоответствии) государственным санитарно-эпидемиологическим правилам и нормативам видов деятельности (работ, услуг), продукции, проектной документации»);
- Постановлению Главного государственного санитарного врача Российской Федерации от 07.09.2001 № 23 «О введении в действие Санитарных правил» (вместе с «СП 2.3.6.1066-01. 2.3.5. Предприятия торговли. Санитарно-эпидемиологические требования к организациям торговли и обороту в них продовольственного сырья и пищевых продуктов. Санитарно-эпидемиологические правила», утв. Главным государственным санитарным врачом Российской Федерации 06.09.2001);
- Постановлению Главного государственного санитарного врача Российской Федерации от 14.11.2001 № 36 «О введении в действие Санитарных правил» (вместе с «СанПиН 2.3.2.1078-01. 2.3.2. Продовольственное сырье и пищевые продукты. Гигиенические требования безопасности и пищевой ценности пищевых продуктов. Санитарно-эпидемиологические правила и нормативы», утв. Главным государственным санитарным врачом Российской Федерации 06.11.2001);
- Постановлению Главного государственного санитарного врача Российской Федерации от 22.05.2003 №98 «О введении в действие санитарно-эпидемиологических правил и нормативов СанПиН 2.3.2.1324-03» (вместе с «СанПиН 2.3.2.1324-03. 2.3.2. Продовольственное сырье и пищевые продукты. Гигиенические требования к срокам годности и условиям хранения пищевых продуктов. Санитарно-эпидемиологические правила и нормативы», утв. Главным государственным врачом Российской Федерации 21.05.2003).
3.2. Товар должен соответствовать требованиям, обеспечивающим его безопасность для жизни и здоровья потребителей.
3.3. Поставщик обязан обеспечить упаковку (тару) товара, отвечающую требованиям ГОСТов, ТУ, иным требованиям, способную предотвратить его повреждение и (или) порчу во время перевозки к месту доставки, погрузочно-разгрузочных работ и обеспечивающую его годность к эксплуатации.
3.4. Маркировка должна быть нанесена на упаковку (тару) товара в соответствии с требованиями законодательства Российской Федерации.
4. Условия, место доставки и срок поставки товара:
4.1. Поставка товара должна осуществляться в соответствии с Техническим заданием, условиями договора, требованиями действующего законодательства Российской Федерации.
4.2. Условия поставки: Поставка товара производится силами и средствами поставщика в соответствии с условиями договора. 
4.3. Место доставки товара: МУП «Водоканал» г.Йошкар-Ола, ул Дружбы,2(столовая с 8-00 до 16-00)
4.4. Срок поставки товара: Поставка Товара осуществляется двумя партиями в течение 2 дней с момента подачи заявки Заказчиком до 01.07.2026г.
[bookmark: _GoBack]4.5 Срок оплаты: Оплата проводится в течение 4 рабочих дней путем перечисления на расчетный счет Поставщика на основании счета на оплату, после получения товара и подписания товарной накладной ответственными лицами Поставщика и Заказчика.
4.6 Товар, имеющий установленный нормативно-технической документацией срок годности (хранения), должен быть поставлен с таким расчетом, чтобы к моменту поставки остаточный срок годности (хранения) товара составлял не менее 80%. Срок годности (хранения) товара должен быть обозначен на этикетке упаковки. Поставляемый товар должен быть однородным по сроку годности (хранения).
Поставщик либо уполномоченное им лицо при передаче товара обязан предоставить заказчику следующие документы по качеству товара: 
- копию сертификата соответствия/декларации о соответствии на товар (при их наличии в соответствии с требованиями законодательства Российской Федерации);
- копию санитарно-эпидемиологического заключения на товар (при его наличии в соответствии с требованиями законодательства Российской Федерации);
- Товарная накладная № торг-12, счет-фактура либо универсальный передаточный документ.
-Счет на оплату.

                                          

                                               ________________          ___________         /                             /                               
                                                  (должность)                (подпись)                   (расшифровка)
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2. Описание объекта закупки:
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1.

 

 

Лук 

репчатый

 

01.13.44.000 

Лук порей и 

прочие 

культуры 

овощные 

луковичные

 

ГОСТ Р 51783

-

2001.Лук репчатый, 

свежий. «Технические условия». 

Луковицы здоровые, чистые, целые, 

не проросшие, без повреждений 

вредителями.      Не допускаются 

луковицы 

загнившие и 

подмороженные.

 

кг

 

6

0

 

2.

 

 

Морковь 

свежая

 

01.13.41.110 

Морковь 

столовая

 

ГОСТ 1721

-

85 Морковь столовая 

свежая, заготовляемая и 

поставляемая. Технические условия. 

Корнеплоды свежие, целые, 

здоровые, чистые, неувядшие, 

нетреснувшие, без повреждений 

сельхоз. вредителями, без 

повреждения плечиков корнеплода.

 

кг

 

40

 

3.

 

 

Свекла 

свежая

 

01.13.49.110 

Свекла 

столовая

 

ГОСТ 1722

-

85 Свекла столовая 

свежая, заготовляемая и 

поставляемая.Технические условия. 

Корнеплоды свежие, целые, 

здоровые, чистые, неувядшие, 

нетреснувшие, без повреждений 

сельхоз. вредителями. Мякоть 

сочная, темно

-

красная разных 

оттенков, в зависимости от 

особенностей ботанического сорта.

 

кг

 

4

0

 

4.

 

 

Капуста 

свежая

 

01.13.12.120 

Капуста 

белокочанн

ая              

 

ГОСТ 1724

-

85 Капуста столовая 

свежая, заготовляемая и 

поставляемая.Технические условия. 

Кочаны свежие, целые, здоровые, 

чистые, вполне сформировавшиеся, 

непроросшие, типичной для 

ботанического сорта формы и 

окраски. Без повреждений сельхоз. 

вредителями. Ко

чаны плотные, но не 

рыхлые

 

кг

 

6

0

 

5.

 

Капуста 

китайская

 

01.13.12.150 

Овощи 

свежие, не 

включенные 

в другие 

группировки

 

ГОСТ 34323

-

2017 Капуста 

китайская и капуста пекинская 

свежие. Технические условия.

 

Розетки листьев или кочаны целые, 

здоровые, целые, чистые. Кочаны 

различной степени плотности. Не 

допускается наличие сельскохоз. 

вредителей и гнилых и мороженых 

кочанов.

 

 

 

 

 

кг

 

3

 

