ОПИСАНИЕ ОБЪЕКТА ЗАКУПКИ НА ОКАЗАНИЕ УСЛУГ 

1. Общие положения
1.1. Объект закупки: Оказание услуг по организации питания в рамках проведения информационно-аналитической сессии по совершенствованию инженерного образования в региональных университетах (далее – Услуги).
1.2. Код ОКПД 2: 56.21.19.000 - Услуги по поставке продукции общественного питания и обслуживанию торжественных мероприятий прочие
1.3. Цель оказания Услуг: обеспечение питанием участников и гостей информационно-аналитической сессии по совершенствованию инженерного образования в региональных университетах на площадке мероприятия, проводимого в рамках развития новой модели высшего образования. 
1.4. Мероприятие: информационно-аналитическая сессия по совершенствованию инженерного образования в региональных университетах (далее — Мероприятие) 
1.5. Срок оказания Услуг: «28» августа 2026 г. 
1.6. Место оказания Услуг (место проведения Мероприятия): РФ, 
г. Казань, Петербургская улица 52.
1.7. Количество участников Мероприятия: 100 человек.

2. Порядок взаимодействия Исполнителя с Заказчиком.
2.1. Исполнитель обязан в течение 1 рабочего дня с даты заключения Контракта назначить лицо, ответственное за координацию взаимодействия с Заказчиком, сообщить Заказчику его контактные данные, включая ФИО и должность, и выделить отдельную телефонную линию для связи.
2.2. Исполнитель обязан обеспечить доступность для связи лица, ответственного за взаимодействие с представителями Заказчика и/или лица его замещающего, по каналам телефонной связи и посредством электронной почты в период с 8:00 до 20:00 по московскому времени.

3. Требования к оказанию Услуг.
3.1. Исполнитель обязан обеспечить доставку необходимого для оказания Услуг оборудования, включая его монтаж и демонтаж (при необходимости), осуществить вывоз и утилизацию мусора, образовавшегося в процессе оказания Услуг.
3.2. Все расходные материалы, необходимые для оказания Услуг, предоставляются Исполнителем и входят в стоимость оказания Услуг.
3.3. Исполнитель самостоятельно определяет численность и квалификационные требования к привлекаемому персоналу, необходимому для качественного оказания Услуг, с учетом установленных сроков и объема оказания Услуг, а также организовывает их деятельность. Все расходы, в том числе на создание условий для работы персонала, несет Исполнитель.
3.4. Исполнитель обязан обеспечить соблюдение требований охраны труда и техники безопасности в период оказания Услуг, а также при транспортировке, погрузке/разгрузке, монтаже и демонтаже оборудования. Исполнитель несет ответственность за вред, причиненный жизни и здоровью граждан, а также ущерб имуществу Заказчика и/или третьих лиц, при наличии вины.
3.5. Исполнитель обязан обеспечить непрерывное оказание Услуг и осуществлять систематический контроль их качества. Контроль включает проверку соответствия поставляемых позиций данным накладных и утвержденному меню, соблюдение сроков годности продукции и установленного температурного режима. Исполнитель организует работу персонала, включая проведение инструктажа, и контроль сервировки в соответствии с утвержденным графиком, координирует действия персонала.
3.6. Исполнитель обязан осуществлять санитарный контроль, обеспечивать своевременную замену повреждённой посуды, а также производить регулярную уборку столов - не реже одного раза в час своими силами и за свой счет.
3.7. Исполнитель обязан обеспечить:
· герметичность упаковки - отсутствие возможности проникновения (загрязнения) пищевой продукции/упаковки пищевой продукции на всех этапах ее оборота, включая перевозку (транспортирование), а именно при отсутствии возможности проникновения воздуха;
· недопустимость непосредственного контакта с пищевой продукцией - физическое соприкосновение персонала с пищевой продукцией на всех этапах оборота, в том числе при ее перевозке, транспортировании, независимо от наличия/отсутствия и вида используемой упаковки;
· использование контейнеров (емкости) для доставки пищевой продукции, предназначенных для транспортировки, в том числе изотермических контейнеров, термобоксов, термопакетов, термосов, термосумки, емкости, сумки-холодильники;
· доставку пищевой продукции с использованием транспортных средств, обеспечивающих поддержание установленного температурного режима на всех этапах транспортировки; 
· поддержание установленной температуры горячих блюд на протяжении всего времени кофе-брейка;
· наличие и своевременную замену (пополнение) бумажных салфеток в зоне проведения фуршета в количестве, достаточном для обслуживания всех участников мероприятия;
· полную сервировку всех столов, включая накрытие каждого стола скатертью. Скатерти должны быть изготовлены из материала, допускающего санитарную обработку, быть чистыми, выглаженными, без разрывов, пятен и иных дефектов. Цвет скатертей - белый. В случае повреждения скатерти в ходе мероприятия Исполнитель обязан незамедлительно произвести её замену на равноценную
· прохождение персоналом медицинских осмотров и вакцинации в соответствии с действующим законодательством;
· обслуживание кофе-брейка официантами в количестве, необходимом для качественного оказания Услуг, с учетом объема оказания Услуг, но не менее 1 (одного) человека;
· персонал (официантов) форменной одеждой, соответствующей следующим требованиям:
· цветовая гамма - единая, согласованная с Заказчиком:
· комплект формы: брюки/юбка и рубашка/блуза, фартук; крой – удобный, не стесняющий движений при активной работе;
· состояние одежды: чистая, выглаженная, без пятен, потёртостей и повреждений;
· обувь: закрытая (с закрытым носком и пяткой), на устойчивой нескользящей подошве; цвет — нейтральный либо в единой гамме с формой; обувь чистая, без видимых дефектов;
· внешний вид персонала: волосы убраны в аккуратную причёску (не закрывают лицо и не мешают работе); макияж и аксессуары –минималистичные; общий вид – опрятный, соответствующий полуформальному стилю обслуживания;
· отсутствие видимых элементов, отвлекающих внимание гостей: на открытых частях тела (лицо, шея, кисти рук, предплечья, голени) не допускаются татуировки, пирсинг, яркие временные рисунки и иные заметные декоративные элементы.
3.8. В составе блюд, поставляемых в рамках оказания Услуг, не допускается использование пальмового масла, арахиса, включая арахисовые орехи, арахисовое масло и любые продукты с их содержанием, мёда и иных продуктов пчеловодства, химических консервантов (за исключением икры лососевых рыб), в частности, сорбиновой кислоты и ее солей, бензоата натрия, сернистого ангидрида, а также любых пищевых добавок с кодами INS Е200-Е266 и Е280-Е283, улучшителей вкуса (включая глутаматы и аналогичные вещества), добавленных фосфатов (солей фосфорной кислоты). В качестве красителей разрешается применять исключительно натуральные компоненты: фруктовые и овощные соки, пюре или порошки, какао, а также натуральные красители из овощей, плодов и ягод, в т.ч. с кодами INS Е140, Е160- Е163, Е160а, Е101.

4. Требования соответствия нормативным правовым актам
4.1. Исполнитель не вправе без согласия Заказчика разглашать третьим лицам информацию, полученную в ходе исполнения контракта (включая условия контракта, персональные данные Заказчиков/работников, иную информацию, прямо обозначенную одной из Сторон как конфиденциальная) , и принимать все необходимые и достаточные меры по защите такой информации от несанкционированного доступа, использования, раскрытия или распространения.
Исключение составляют случаи, когда раскрытие информации необходимо для надлежащего исполнения обязательств по контракту либо прямо предусмотрено законодательством Российской Федерации.
Исполнитель при оказании Услуг обязуется соблюдать требования нормативных правовых актов Российской Федерации, в том числе:
· Федеральный закон от 30.03.1999г. № 52-ФЗ «О санитарно-эпидемиологическом благополучии населения»;
· Федеральный закон от 02.01.2000 № 29-ФЗ «О качестве и безопасности пищевых продуктов»;
· СанПиН 2.3.2. 1324-03 «Гигиенические требования к срокам годности и условиям хранения пищевых продуктов»;
· СанПиН 2.3/2.4.3590-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации общественного питания населения»;
· ТР ТС 021/2011 «О безопасности пищевой продукции»;
· ТР ТС 022/2011 «Пищевая продукция в части ее маркировки»;
· ГОСТ Р 55051-2012 «Услуги общественного питания. Общие требования к кейтерингу»;
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· ГОСТ Р 56766-2015 «Услуги общественного питания. Продукция общественного питания. Требования к изготовлению и реализации».

5. Состав услуг:
5.1. В состав Услуг входит: 
1) Обеспечение приветственного кофе-брейка;
2) Обеспечение обеденного кофе-брейка;
3) Обеспечение вечернего кофе-брейка;
4) Обеспечение питания для почетных гостей;
5) Обеспечение кофе-брейка для штаба.

5.2. Характеристики оказываемых Услуг: 

	№ п/п
	Наименование
	Характеристики услуг

	1.
	Обеспечение приветственного кофе-брейка
	Исполнитель в месте проведения Мероприятия обязан оказать Услуги по обеспечению питания для 100 (ста) участников в формате фуршета 28.08.2026 с 9:00 до 12:00. 
Состав меню приветственного кофе-брейка:
· Сэндвич с курицей (не менее 60 гр.) — 30 порций;
· Сэндвич с говядиной (не менее 60 гр.)  — 30 порций;
· Брускетта с креветкой и шпинатом (не менее 35 гр.) — 30 порций;
· Брускетта с ростбифом и соусом Песто (не менее 35 гр.) — 30 порций;
· Профитроли с креветкой (не менее 35 гр.) — 30 шт.;
· Профитроли с лососем (не менее 35 гр.) — 30 шт.;
· Эчпочмак с говядиной (не менее 80 гр.) — 40 порций;
· Беккен с капустой (не менее 80 гр.) — 40 порций;
· Чай пакетированный черный — 30 порций;
· Чай пакетированный зеленый — 30 порций;
· Дольки лимона (не менее 5 гр.) — 60 порций;
· Сахар порционный (не менее 5 гр.) — 120 порций;
· Кофе заварной в термопотах (200 мл) — 60 порций;
· Молоко (не менее 30 мл)/сливки (не менее 10 г) – 60 порций;
· Вода артезианская газированная (0,5 л) — 50 шт.;
· Вода артезианская негазированная (0,5 л) — 50 шт.;
· Морс в бутылке фруктовый (0,25 л) — 30 шт.;
· Морс в бутылке ягодный (0,25 л)— 30 шт.

Материал посуды (тарелки, стаканы, чашки, блюда) - керамика/стекло. Столовые приборы металлические – по количеству персон. Вилка лимонная – не менее 2 шт.

	2.
	Обеспечение обеденного кофе-брейка
	Исполнитель в месте проведения Мероприятия обязан оказать Услуги по обеспечению питания для 100 (ста) участников в формате фуршета 28.08.2026 с 12:45 до 14:30.
Состав меню обеденного кофе-брейка:
· Салат Греческий (не менее 100 гр.) — 40 порций;
· Салат Цезарь с курицей (не менее 100 гр.) — 40 порций;
· Брускетта с камамбером и говядиной (не менее 35 гр.) — 30 порций;
· Брускетта с курицей карри (не менее 35 гр.) — 30 порций;
· Брускетта с авокадо и семгой (не менее 35 гр.) — 30 порций;
· Шашлык из курицы (не менее 100 гр.) — 40 порций;
· Люля из говядины (не менее 100 гр.) — 40 порций;
· Шашлык из трески (не менее 100 гр.) — 30 порций;
· Гарнир овощи-гриль (не менее 150 гр.) — 60 порций;
· Гарнир картофель запеченный (не менее 100 гр.) — 60 порций;
· Пирожок с яблоком (не менее 80 гр.) — 60 шт.; 
· Чак-чак (не менее 40 гр.) — 40 шт.; 
· Чай пакетированный черный — 30 порций;
· Чай пакетированный зеленый — 30 порций;
· Дольки лимона (не менее 5 гр.) — 60 порций;
· Сахар порционный (не менее 5 гр.) — 120 порций;
· Кофе заварной в термопотах (200 мл) — 60 порций;
· Молоко (не менее 30 мл)/сливки (не менее 10 г) – 60 порций;
· Вода артезианская газированная (0,5 л) — 50 шт.;
· Вода артезианская негазированная (0,5 л) — 50 шт.;
· Морс в бутылке фруктовый (0,25 л) — 30 шт.;
· Морс в бутылке ягодный (0,25 л)— 30 шт.

Материал посуды (тарелки, стаканы, чашки, блюда) - керамика/стекло. Столовые приборы металлические – по количеству персон. Вилка лимонная – не менее 2 шт.

	3.
	Обеспечение вечернего кофе-брейка
	Исполнитель в месте проведения Мероприятия обязан оказать Услуги по обеспечению питания для 100 (ста) участников в формате фуршета 28.08.2026 г. с 16:45 до 17:45.
Состав меню вечернего кофе-брейка:
· Тост с лососем и сливочным сыром (не менее 55 гр.) — 40 порций;
· Тост с вялеными томатами и пармезаном (не менее 55 гр.) — 40 порций;
· Тост с клубникой и сливочным сыром (не менее 55 гр.) — 40 порций;
· Маффины в ассортименте (не менее 95 гр.) —60 шт.;
· Донаты в ассортименте (не менее 70 гр.) —60 шт.;
· Чай пакетированный черный — 30 порций;
· Чай пакетированный зеленый — 30 порций;
· Дольки лимона (не менее 5 гр.) — 60 порций;
· Сахар порционный (не менее 5 гр.) — 120 порций;
· Кофе заварной в термопотах (200 мл) — 60 порций;
· Молоко (не менее 30 мл)/сливки (не менее 10 г) – 60 порций;
· Вода артезианская газированная (0,5 л) — 50 шт.;
· Вода артезианская негазированная (0,5 л) — 50 шт.

Материал посуды (тарелки, стаканы, чашки, блюда) - керамика/стекло. Столовые приборы металлические – по количеству персон. Вилка лимонная – не менее 2 шт.

	4.
	Обеспечение питания для почетных гостей  
	Исполнитель в месте проведения Мероприятия обязан оказать Услуги по обеспечению питания для 5 (пяти) почетных гостей (Комната 1) в формате фуршета 28.08.2026 с 9:00 до 18:00. 
Состав меню для почетных гостей (Комната 1):
· Круассаны с курицей (не менее 80 гр.) — 5 шт.;
· Круассаны с говядиной (не менее 80 гр.) — 5 шт.;
· Круассаны с семгой (не менее 80 гр.) — 5 шт.;
· Профитроли с тунцом (не менее 35 гр.) — 5 шт.;
· Профитроли с креветкой (не менее 35 гр.) — 5 шт.;
· Профитроли с лососем (не менее 35 гр.) — 5 шт.;
· Салат Греческий в стаканчиках (не менее 100 гр.) — 3 порции; 
· Салат Цезарь в стаканчиках (не менее 100 гр.) — 8 порции;
· Рулет из судака (не менее 150 гр.) — 4 порций;
· Куриный рулет со шпинатом в беконе (не менее 150 гр.) — 4 порций;
· Люля из говядины (не менее 100 гр.) — 4 порций;
· Гарнир овощи-гриль (не менее 100 гр.) — 5 порций; 
· Гарнир картофель запеченный (не менее 150 гр.) — 5 порций;
· Эчпочмак с говядиной (не менее 80 гр) —  5 шт.;
· Элеш с курицей (вес одного изделия не менее 80 гр) — 5 шт.;
· Вода артезианская в стекле негазированная (0,5 л) — 10 шт;
· Морс в бутылке ягодный (0,5 л) — 5 шт;
· Чай листовой черный/зеленый (1 порция – 500 мл) — 5 порций;
· Кофе зерновой (кофемашина) (1 порция – 200 мл) — 15 порций
· Сахар порционный (не менее 5 гр.) — 20 порций;
· Молоко (не менее 30 мл)/сливки (не менее 10 г) – 15 порций.

Исполнитель в месте проведения Мероприятия обязан оказать Услуги по обеспечению питания для 5 (пяти) почетных гостей (Комната 2) в формате фуршета 28.08.2026 с 9:00 до 18:00. 
Состав меню для почетных гостей (Комната 2):
· Круассаны с курицей (не менее 80 гр.) — 5 шт.;
· Круассаны с говядиной (не менее 80 гр.) — 5 шт.;
· Круассаны с семгой (не менее 80 гр.) — 5 шт.;
· Профитроли с тунцом (не менее 35 гр.) — 5 шт.;
· Профитроли с креветкой (не менее 35 гр.) — 5 шт.;
· Профитроли с лососем (не менее 35 гр.) — 5 шт.;
· Салат Греческий в стаканчиках (не менее 100 гр.) — 3 порции; 
· Салат Цезарь в стаканчиках (не менее 100 гр.) — 8 порции;
· Рулет из судака (не менее 150 гр.) — 4 порций;
· Куриный рулет со шпинатом в беконе (не менее 150 гр.) — 4 порций;
· Люля из говядины (не менее 100 гр.) — 4 порций;
· Гарнир овощи-гриль (не менее 100 гр.) — 5 порций;
· Гарнир картофель запеченный (не менее 150 гр.) — 5 порций;
· Эчпочмак с говядиной (не менее 80 гр) — 5 шт.;
· Элеш с курицей (не менее 80 гр) — 5 шт.;
· Вода артезианская в стекле негазированная (0,5 л) — 10 шт.;
· Морс в бутылке ягодный (0,5 л) — 5 шт.;
· Чай листовой черный/зеленый (1 порция – 500 мл) — 5 порций;
· Кофе зерновой (кофемашина) (1 порция – 200 мл) — 15 порций.
· Сахар порционный (не менее 5 гр.) — 20 порций;
· Молоко (не менее 30 мл)/сливки (не менее 10 г) – 15 порций.

Материал посуды (тарелки, стаканы, чашки, блюда) - керамика/стекло. Столовые приборы металлические – по количеству персон. Вилка лимонная – не менее 2 шт.

	‍5.
	Обеспечение кофе-брейка для штаба 
	Исполнитель в месте проведения Мероприятия обязан оказать Услуги по обеспечению кофе-брейка для штаба 28.08.2026 с 9:00 до 19:00.
Состав меню кофе-брейка для штаба:  
· Печенье в ассортименте (не менее 3 видов) — 3 кг.;
· Сэндвич с курицей (не менее 60 гр.) — 15 порций;
· Сэндвич с говядиной (не менее 60 гр.)  — 15 порций;
· Профитроли с тунцом (не менее 35 гр.) — 16 шт.;
· Чай пакетированный черный — 20 порций;
· Чай пакетированный зеленый — 20 порций;
· Дольки лимона (не менее 5 гр.) — 40 порций;
· Сахар порционный (не менее 5 гр.) — 80 порций;
· Кофе заварной в термопотах (200 мл) — 40 порций;
· Молоко (не менее 30 мл)/сливки (не менее 10 г) – 40 порций;
· Вода артезианская негазированная (0,5 л) — 30 шт.

Материал посуды (тарелки, стаканы, чашки, блюда, ложки) – пластик (одноразовая).



