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на поставку товара – мясных продуктов питания в ассортименте для организации питания экипажа и участников морских научных экспедиций на научно – исследовательском судне «Профессор Водяницкий», судовладельцем которого является ФИЦ ИнБЮМ
Цена контракта определена методом сопоставимых рыночных цен (анализ рынка).
В целях получения ценовой информации в отношении товара для определения Цены контракта были направлены запросы о предоставлении ценовой информации поставщикам. Было получено 3 ценовых предложения. Заказчиком также осуществлялся поиск ценовой информации в реестре контрактов, сбор и анализ информации о ценах товаров, работ, услуг, содержащихся в рекламе, каталогах, описаниях товаров и в других предложениях, обращенных к неопределенному кругу лиц, в том числе признаваемых в соответствии с гражданским законодательством публичными офертами.
Расчет цены контракта:
	№
	Наименование товара
	

Описание объекта закупки
	Единица измерения
	Кол-во
	Источник 1, КП б/н от 19.01.2025
	Источник 2, КП б/н от 17.01.2025
	Источник 3, КП б/н от 17.01.2025
	ОКПД2
	Цена, контракта, руб.

	
	
	
	
	
	Цена (руб.)
	Цена (руб.)
	Цена (руб.)
	
	

	1
	Говядина тушёная высшего сорта в железных банках
	Говядина тушёная высшего сорта в железных банках. Соответствие ГОСТ 32125-2013. Товар упаковывается в банки, масса нетто в банке не менее 325 грамм. Состав: говядина, жир говяжий, лук репчатый, соль йодированная, лист лавровый, перец черный молотый. Массовая доля мяса и жира по закладке не менее-97,5%. Пищевая ценность 100 г. продукта: белок- не менее 15 г., жир- не более 17 г. 
	килограмм
	123,1
	770,00
	750,0
	700,00
	10.13.15.111
	86 170,00

	2
	Паштет печёночный говяжий в железных банках
	Паштет печёночный говяжий в железных банках. Соответствие ГОСТ Р 55334-2012.
	килограмм
	43,5
	660,00
	600,00
	600,00
	10.13
	26 100,00

	3
	Свинина тушёная высшего сорта в железных банках
	Свинина тушёная высшего сорта в железных банках. Соответствие ГОСТ 32125-2013.  Запах и вкус свойственные соответствующему тушеному мясу с пряностями, без постороннего запаха и привкуса. В разогретом состоянии – мясо кусочками произвольной формы, массой не менее 30 гр, без грубой соединительной ткани, крупных кровеносных сосудов и лимфатических узлов, в бульоне. При извлечении из банки кусочки сохраняют свою форму, возможно, частичное распадение кусочков. В нагретом состоянии цвет от желтоватого до светло-коричневого, с наличием взвешенных белковых веществ в виде хлопьев. Посторонние примеси не допускаются. Массовая доля мяса и жира не менее 58%. Массовая доля белка не менее 15%. Товар упаковывается в банки, масса нетто в банке не менее 325 грамм.
	килограмм
	123,1
	670,00
	650,00
	600,0
	10.13.14.612
	73 860,00

	4
	Рёбра свиные копчёные
	Рёбра свиные копчёные. Соответствие ГОСТ Р 55796-2013. Поверхность чистая, (для неупакованной продукции - сухая), без выхватов мяса и жира, без бахромок и остатков щетины, края ровно обрезаны, с петлей для подвешивания или без нее. Консистенция упругая. Равномерно окрашенная мышечная ткань розово-красного цвета с прослойками соединительной и жировой ткани, без серых пятен, цвет жира белый или с розовым оттенком. При использовании нитрата натрия его массовая доля в готовом продукте - не более 0,025%.
	килограмм
	80,9
	720,00
	670,00
	500,00
	10.13.14.610
	40 450,00

	5
	Сосиски мясные
	Сосиски мясные.
Соответствие ГОСТ 23670-2019. В маркировке должна быть указана информация, отражающая предназначение такой продукции для питания детей. Потребительская тара, используемая для упаковывания пищевых продуктов, должна соответствовать требованиям документов, в соответствии с которыми они изготовлены, требованиям нормативных правовых актов Российской Федерации и обеспечивать сохранность качества и безопасность продукта при его транспортировании, хранении и реализации.
	килограмм
	64,7
	800,00
	800,00
	750,00
	10.13.14.112
	48 525,00

	6
	Колбасные изделия (колбаса полукопченая, сырокопчёная)
	Колбаса полукопченая либо сырокопчёная
Упаковка – вакуумная.
Вес единицы – не менее 0,75 кг.
Сорт – высший.
Соответствие ГОСТ 31785-2012; ГОСТ Р 55456-2013.
Состав продукта Свинина, шпик, говядина, соль, пряности, без сои.
	килограмм
	48,6
	1 550,00
	1 650,00
	2 000,00
	10.13.14
	97 200,00

	7
	Паштет печёночный куриный в железных банках
	Паштет печёночный куриный в железных банках. Соответствие ГОСТ Р 55334-2012
	килограмм
	43,5
	690,00
	600,00
	600,00
	10.13
	26 100,00

	8
	Колбаса варёная (Докторская)
	Колбаса варёная (Докторская). Колбаса вареная  категории А "Докторская ". Состав: свинина, говядина, вода, яйца куриные или меланж яичный, молоко коровье сухое цельное или обезжиренное, соль поваренная пищевая, сахар-песок, пряности (орех мускатный или кардамон). Товар должен соответствовать ГОСТ 23670-2019. Изделия колбасные вареные мясные. Технические условия или другому действующему госту на данный продут. Внешний вид: батоны с чистой, сухой поверхностью. Консистенция: упругая. Цвет и вид на разрезе: розовый или светло-розовый. Фарш равномерно перемешан. Запах и вкус: свойственные данному виду продукта, без посторонних привкуса и запаха, с ароматом пряностей, в меру соленый. Форма, размер и вязка батонов: прямые или изогнутые батоны длиной в диапазоне от 10 до 30 см, или овальные батоны. Массовая доля жира, %, не более 20,0. Массовая доля белка, %, не менее 12,00. 
	килограмм
	48,6
	750,00
	730,00
	700,00
	10.13.14.111
	34 020,00

	9
	Куриная грудка копчёная
	Куриная грудка копчёная. Мясо бледно-розового цвета. Поверхность чистая, (для неупакованной продукции - сухая), без выхватов мяса, консистенция плотная, упругая. Вкус  запах приятные, свойственные данному виду продукта, с выраженным ароматом пряностей и копчения, без посторонних привкуса и запаха. Содержание токсичных веществ не должно превышать уровни, установленные техническим регламентом Таможенного союза № 021/2011. Соответствие ГОСТ 51074-2003
	килограмм
	80,9
	650,00
	635,00
	600,00
	10.13.14.620
	48 540,00
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