Техническое задание

 на поставку продуктов питания для ФКУ СИЗО-4 УФСИН России по г. Москве на 2026 год.
	№ п/п
	Наименование товара
	Ед. изм.
	ОКПД 2
	Кол-во

	1.
	Грибы шампиньоны быстрозамороженные резанные. ГОСТ Р 55465-2013, СанПиН 2.3.2.1078-01. ТР ТС 021/2011 «О безопасности пищевой продукции» ТР ТС 022/2011 «Пищевая продукция в части ее маркировки» ТР ТС 029/2012 «Требования безопасности пищевых добавок, ароматизаторов и технологических вспомогательных средств». Внешний вид: грибы резаные одного помологического сорта в сыпучем виде, подготовленные соответствующим образом, чистые, здоровые, без повреждений от насекомых и вредителей, без механических повреждений, без примесей растительного происхождения и других посторонних примесей. Цвет однородный, свойственный соответствующим видам и помологическим сортам овощей в свежем или термически подготовленном виде. Вкус и запах в размороженном виде: хорошо выраженные, свойственные соответствующим видам грибов в свежем или термически подготовленном виде, без посторонних привкуса и запаха. Консистенция: слегка размягченная, близкая к консистенции свежих или термически подготовленных овощей. Фасовка: в пакеты (завода изготовителя) из полиэтиленовой пленки пищевых марок 0,3-0,4 кг, пакеты уложены в коробки из гофрированного картона 
	кг.
	10.39.11.000
	20,00

	2.
	Масло подсолнечное (рафинированное дезодорированное), высший сорт. Продукт по показателям качества и безопасности соответствует требованиям ТР ТС 024/2011 «Технический регламент на масложировую продукцию», ГОСТ 1129-2013 «Масло подсолнечное. Технические условия. Масло подсолнечное рафинированное,  дезодорированное.  Внешний вид: масло прозрачное, без осадка. Запах и вкус - без запаха, обезличенный вкус, без постороннего запаха и привкуса.  Не содержит нежировых примесей, фосфоросодержащих веществ, мыла.  Цветное число, в мг йода, - 6. Массовая доля влаги и летучих веществ, в %, - 0,1. Кислотное число, мг КОН/г, -0,3. Перекисное число, ммоль активного кислорода/кг, - 4,0.  Содержание токсичных элементов: свинец - 0,1 мг/кг, мышьяк - 0,1 мг/кг, кадмий - 0,05 мг/кг, ртуть - 0,03 мг/кг, железо - 1,5 мг/кг, медь - 0,1 мг/кг. Содержание пестицидов: Гексахлорциклогексан (альфа, бета, гамма-изомеры) - 0,05 мг/кг, ДДТ и его метаболиты - 0,1 мг/кг. Содержание диоксинов - 0,00000075 мг/кг. Радионуклидов (Бк/кг): цезий-137 - 40, стронций-90 - 80. Окислительной порчи  кислотное число – 0,3 мг КОН/г.  Масло подсолнечное поставляется в бутылках из полимерных материалов, плотно укупоренных крышками, объемом 1,0 л (920гр).
	л
	10.41.54.000
	20,00

	3.
	Пельмени.. Соответствует требованию ГОСТ 33394-2015, ТР ТС 021/2011 «О безопасности пищевой продукции». ТР ТС 022/2011«Пищевая продукция в части ее маркировки» ТР ТС 034/2013 «О безопасности мяса и мясной продукции». Полуфабрикат в тесте с мясной начинкой категории В. Вкус и запах: свойственные данному наименованию полуфабриката с учетом используемых рецептурных компонентов, в том числе пряностей, соусов, маринадов и панировки, предусмотренных рецептурой. Состав: фарш: свинина, говядина, вода, лук, растительный белок, соль, пряности, сахар, усилитель вкуса Е621. Тесто: мука пшеничная в/с, вода, соль, яичный порошок, улучшитель муки Ритм (регуляторы кислотности: пирополифосфаты; антиокислители: аскорбиновая и лимонная кислоты). Пищевая ценность в 100г: белки 9г, жиры 20г, углеводы 30г. Энергетическая ценность: 342 ккал. Хранение при Т -18'C.

Срок годности: 90 суток. Упаковка и фасовка: картонная пачка по 0,5кг.
	кг.
	10.13.14.718
	15,00

	4.
	Соль поваренная пищевая, сорта «Экстра», выварочная. Продукт по показателям качества и безопасности соответствует требованиям ТР ТС 021/2011 «О безопасности пищевой продукции», ГОСТ Р 51574-2018. Внешний вид - кристаллический сыпучий продукт. Вкус соленый, без постороннего привкуса. Цвет белый.  Запах - без посторонних запахов. Продукция без посторонних механических примесей, не связанных с происхождением и способом производства соли.  Массовая доля хлористого натрия, в %, - 97,7. Соль поваренная пищевая упакована в  пакеты из целлофана,  массой нетто 1,0 кг. Тара и упаковка обеспечивает сохранность продукции при ее транспортировании и хранении. Потребительская упаковка
	кг.
	10.84.30.120
	10,00

	5.
	Сосиски молочные. ГОСТ 23670-2019. Соответствует требованию ТР ТС 021/2011 «О безопасности пищевой продукции». ТР ТС 022/2011«Пищевая продукция в части ее маркировки» ТР ТС 034/2013 «О безопасности мяса и мясной продукции». Батончики с чистой сухой поверхностью. Консистенция нежная, сочная. Цвет и вид на разрезе: однородный светло-розовый фарш, равномерно перемешан. Запах и вкус свойственный данному виду продукта, без посторонних привкуса и запаха, с ароматом пряностей, в меру соленый. Фасовка и упаковка- газовая модифицированная среда, затем уложены в ящики из гофрированного картона. Тара чистая, сухая, без плесени и посторонних запахов.
	кг.
	10.13.14.112
	20,00

	6.
	Сухари панировочные из хлебных сухарей. Продукция по показателям качества и безопасности соответствует требованиям ТР ТС 021/2011 «О безопасности пищевой продукции», ГОСТ 28402-89 «Сухари панировочные. Общие технические условия». Внешний вид - крупка, достаточно однородная по размеру. Цвет светло-желтый. Запах свойственный панировочным сухарям, без постороннего запаха. Вкус свойственный панировочным сухарям, без постороннего привкуса. Не содержит посторонние примеси, хруст от минеральной примеси, признаки болезней и плесени, зараженность вредителями хлебных запасов.  Массовая доля влаги, в %, - 10,0. Сухари панировочные фасованы в пачки 400г до 1000гр. Продукт идентифицирован по наименованию и иным признакам, изложенным в определении данной продукции, визуальным, органолептическим, и аналитическими методами.
	кг.
	10.72.11.120
	10,00

	7.
	Сухофрукты (смесь сушеных фруктов косточковых, семечковых), первого сорта ГОСТ 32896-2014. Сушеные косточковые фрукты в виде готового продукта (абрикосы, чернослив, яблоки, кизил, жардели). Соответствует требованию ТР ТС 021/2011 «О безопасности пищевой продукции», ТР ТС 022/2011«Пищевая продукция в части ее маркировки». В состав сушеной смеси (сухофрукты) входят готовая продукция: абрикосы сорта экстра (обработанные целые плоды без косточек (кайса), сортов Субхоны и Мирсанджели; чернослив без косточки, прошедший дополнительную товарную обработку сорта экстра; жардели, кизил и сушеные фрукты (семечковые) яблоки, обработанные группы В, высшего сорта. Отсутствуют  плоды, в которых массовая доля тяжелых металлов и мышьяка, содержание пестицидов превышают нормы, установленные Министерством здравоохранения РФ. Вкус и запах сушеных фруктов: свойственный фруктам данного вида, без постороннего вкуса и запаха. Цвет сушеных фруктов: однородный, свойственные соответствующим фруктам и ягодам. Массовая доля влаги, в %, - 20,0. Массовая доля сернистого ангидрида, в %, -  0,1.  Массовая доля примесей растительного происхождения – 1%.  Массовая доля дефектных плодов, включая плоды с механическими повреждениями – 7,0%;  поврежденные сельскохозяйственными вредителями и болезнями вредителями хлебных запасов – 0,3 %.  Порченые плоды – отсутствуют. В смеси из сухофруктов не содержатся: минеральные примеси, ощущаемые органолептически; металлопримеси и другие посторонние примеси; загнившие, горелые плоды, отходы, насекомые -вредители , их личинки и куколки. Для изготовления смеси сушеных фруктов применяется следующее сырье: – яблоки сушеные по ГОСТ 32896-2014; – груши сушеные по ГОСТ 32896-2014; 5. Сухофрукты упакована в пакет из полимерной пленки массой не более нетто  1,0кг.
	кг.
	10.39.25.134
	10,00

	8.
	Яйцо куриное пищевое, первой категории. ГОСТ 31654-2012  Продукт по показателям качества и безопасности соответствует требованиям ТР ТС 021/2011 «О безопасности пищевой продукции», ГОСТ 31654-2012 «Яйца куриные пищевые. Технические условия».  Состояние воздушной камеры и ее высота: неподвижная, высота 4,0 мм.  Состояние и положение желтка: прочное, едва видимый, но контуры не видны, занимает центральное положение и не перемещается. Плотность и цвет белка: плотный, светлый, прозрачный.  Скорлупа яиц чистая, без пятен крови и помета и не поврежденная. Содержимое яиц не имеет посторонних запахов (гнилости, тухлости, затхлости и др.). Яйцо куриное пищевое упаковано в картонные ячейки по 30 шт, которые уложены в картонные коробы (по 360 шт). 
	шт.
	01.47.21.000
	360

	9.
	Горох шлифованный колотый. Продукт по показателям качества и безопасности соответствует требованиям ТР ТС 021/2011 «О безопасности пищевой продукции», ГОСТ 6201-68. Продукция первого сорта,  горох желтого цвета.  В горохе одного цвета первого сорта примесь гороха других цветов - 7,0 %.  Примесь целого шлифованного с неразделенными семядолями гороха - 5,0 %.  Вкус нормальный, свойственный гороху, без посторонних привкусов, не кислый, не горький. Запах - нормальный, свойственный гороху, без затхлого, плесенного и других посторонних запахов. Горох шлифованный поставляется фасованный. Горох шлифованный упакован в пакеты из термосвариваемых материалов не более 0,900 кг Продукт идентифицирован по наименованию и  иным признакам, изложенным в определении данной продукции, визуальным, органолептическим и аналитическими методами.
	кг.
	01.11.75.110
	29,7

	10.
	Мука пшеничная хлебопекарная выработана из мягкой пшеницы. Продукт по показателям качества и безопасности соответствует требованиям ТР ТС 021/2011 «О безопасности пищевой продукции»,  
ГОСТ 26574-2017 «Мука пшеничная. Общие технические условия». Мука пшеничная хлебопекарная высшего сорта. Вкус свойственный пшеничной муке, без посторонних привкусов, не кислый, не горький. Запах свойственный пшеничной муке, без посторонних запахов, не затхлый, не плесневый. Цвет белый.  Не содержится минеральной примеси; при разжевывании муки не ощущается хруста. Без вредных примесей,  не загрязненная, не зараженная вредителями хлебных запасов (насекомые, клещи), не заражена возбудителем «картофельной болезни» хлеба.  Массовая доля влаги, в %, - 15. Мука пшеничная фасована в пакет бумажные с внутренним пакетом массой нетто не более 2,0 кг. Пакеты склеены. Мука не просыпается через швы пакетов.  Продукт идентифицирован по наименованию и иным признакам, изложенным в определении данной продукции, визуальным, органолептическим, и аналитическими методами.
	кг.
	10.61.21.113
	50,00

	11.
	Крупа гречневая ядрица, ГОСТ Р 55290-2012 выработана из  зерна непропаренного,  путем отделения ядра от плодовых оболочек. Продукт по показателям качества и безопасности соответствует требованиям ТР ТС 021/2011 «О безопасности пищевой продукции», ГОСТ Р 55290-2012 «Крупа гречневая. Общие технические условия». Ядрица (непропаренная): целые и надколотые ядра гречихи, не проходящие через сито решетного полотна с продолговатыми отверстиями 1,6х20 мм. Крупа гречневая  первого сорта. Цвет кремовый с желтоватым оттенком.  Запах свойственный гречневой крупе, без посторонних запахов, не затхлый, не плесневый. Вкус свойственный гречневой крупе, без посторонних привкусов, не кислый не горький.  Максимальное время развариваемости крупы - 25 мин. Содержание доброкачественного ядра в крупе, в %, - 98,9. колотых ядер (расколотых ядер гречихи, проходящих через сито из решетного полотна с продолговатыми отверстиями 1,6х20 мм и не проходящие через сито из проволочной сетки №8), в %, - 3,0; не шелушенных зерен (зерна гречихи, не освобожденных от плодовых оболочек), в %, - 0,3. Металломагнитная примесь на 1 кг крупы - 3 мг. Влажность - 14,0%.  Содержание сорной примеси (песок, галька, частицы земли, наждака, руды и шлака), в %, - 0,4.  Содержание испорченных ядер (ядра гречихи загнившие, заплесневевшие, обуглившиеся, все с явно испорченным эндоспермом), в %, - 0,2.  Не заражена вредителями хлебных запасов, насекомыми, их личинками.  Крупа должна быть  упакована в пакеты из термосвариваемых материалов массой нетто не более 1,0 кг.
	кг.
	10.61.32.113
	50,00

	12.
	Крупа рисовая - рис шлифованный ГОСТ 6292-93  ( длинозерненный) произведен путем шлифования шелушенных зерен риса (состоящий из ядер с шероховатой поверхностью, у которых полностью удалены цветковые пленки, плодовые и семенные оболочки, большая часть алейронового слоя и зародыша и имеющий содержание цветных ядер, не превышающих норм, установленных данным стандартом. Крупа первого сорта.  Продукт по показателям качества и безопасности соответствует требованиям ТР ТС 021/2011 «О безопасности пищевой продукции», ГОСТ 6292-93 «Крупа рисовая. Технические условия».  Цвет белый с различными оттенками. Запах свойственный рисовой крупе, без посторонних запахов, не затхлый, не плесневый. Вкус свойственный рисовой крупе, без посторонних привкусов, не кислый, не горький. Доброкачественное зерно, в %, - 99,4 Крупа рисовая - рис шлифованный произведен путем шлифования шелушенных зерен риса (состоящий из ядер с шероховатой поверхностью, у которых полностью удалены цветковые пленки, плодовые и семенные оболочки, большая часть алейронового слоя и зародыша и имеющий содержание цветных ядер, не превышающих норм, установленных данным стандартом. Крупа первого сорта.  Продукт по показателям качества и безопасности соответствует требованиям ТР ТС 021/2011 «О безопасности пищевой продукции», ГОСТ 6292-93 «Крупа рисовая. Технические условия».  Цвет белый с различными оттенками. Запах свойственный рисовой крупе, без посторонних запахов, не затхлый, не плесневый. Вкус свойственный рисовой крупе, без посторонних привкусов, не кислый, не горький. Доброкачественное зерно, в %, - 99,4. Крупа фасованная должна быть упакована в пакеты из термосвариваемых материалов массой нетто не более 1,0 кг.  Продукт идентифицирован по наименованию и  иным признакам, изложенным в определении данной продукции, визуальным, органолептическим и аналитическими методами.
	Кг.
	10.61.11.000
	40,00

	13.
	Макаронные изделия  группа А в/с(спиральки) ГОСТ 31743-2017  фас. по 400г. Макаронные изделия группы А в ассортименте (рожки, перья и другие) по заявке Заказчика. Макаронные изделия изготовлены из муки из твердой пшеницы и воды. Продукт по показателям качества и безопасности соответствует требованиям ТР ТС 021/2011 «О безопасности пищевой продукции», ГОСТ 31743-2017 «Изделия макаронные. Общие технические условия». Продукция высшего сорта.  Форма: соответствующая типу изделия. Цвет: соответствующий сорту муки. Вкус свойственный данному изделию, без посторонних привкусов. Запах свойственный данному изделию, без постороннего запаха.  Сохранность формы сваренных изделий, в % - 100. Влажность изделий макаронных, в %, - 13,0. Макаронные изделия сохраняют пропорции геометрических размеров и формы сечения после варки до готовности. Изделия макаронные поставляются фасованными. Изделия фасованные должны быть упакованы в пачки из термосвариваемых и комбинированных материалов массой нетто не более 0,500 кг. Продукт идентифицирован по наименованию и  иным признакам, изложенным в определении данной продукции, визуальным, органолептическим и аналитическими методами.
	кг.
	10.61.11.000
	20,00

	14.
	Макаронные изделия  группа А в/с(рожки) ГОСТ 31743-2017  фас. по 400г. Макаронные изделия группы А в ассортименте (рожки, перья и другие) по заявке Заказчика. Макаронные изделия изготовлены из муки из твердой пшеницы и воды. Продукт по показателям качества и безопасности соответствует требованиям ТР ТС 021/2011 «О безопасности пищевой продукции», ГОСТ 31743-2017 «Изделия макаронные. Общие технические условия». Продукция высшего сорта.  Форма: соответствующая типу изделия. Цвет: соответствующий сорту муки. Вкус свойственный данному изделию, без посторонних привкусов. Запах свойственный данному изделию, без постороннего запаха.  Сохранность формы сваренных изделий, в % - 100. Влажность изделий макаронных, в %, - 13,0. Макаронные изделия сохраняют пропорции геометрических размеров и формы сечения после варки до готовности. Изделия макаронные поставляются фасованными. Изделия фасованные должны быть упакованы в пачки из термосвариваемых и комбинированных материалов массой нетто не более 0,500 кг. Продукт идентифицирован по наименованию и  иным признакам, изложенным в определении данной продукции, визуальным, органолептическим и аналитическими методами.
	кг
	10.61.11.000
	40,00

	15.
	Макаронные изделия  группа А в/с(улитки) ГОСТ 31743-2017  фас. по 900г. Макаронные изделия группы А в ассортименте (рожки, перья и другие) по заявке Заказчика. Макаронные изделия изготовлены из муки из твердой пшеницы и воды. Продукт по показателям качества и безопасности соответствует требованиям ТР ТС 021/2011 «О безопасности пищевой продукции», ГОСТ 31743-2017 «Изделия макаронные. Общие технические условия». Продукция высшего сорта.  Форма: соответствующая типу изделия. Цвет: соответствующий сорту муки. Вкус свойственный данному изделию, без посторонних привкусов. Запах свойственный данному изделию, без постороннего запаха.  Сохранность формы сваренных изделий, в % - 100. Влажность изделий макаронных, в %, - 13,0. Макаронные изделия сохраняют пропорции геометрических размеров и формы сечения после варки до готовности. Изделия макаронные поставляются фасованными. Изделия фасованные должны быть упакованы в пачки из термосвариваемых и комбинированных материалов массой нетто не более 0,500 кг. Продукт
	кг
	10.61.11.000
	9,9

	16.
	Макаронные изделия  группа А в/с(спагетти) ГОСТ 31743-2017  фас. по 900г. Макаронные изделия группы А в ассортименте (рожки, перья и другие) по заявке Заказчика. Макаронные изделия изготовлены из муки из твердой пшеницы и воды. Продукт по показателям качества и безопасности соответствует требованиям ТР ТС 021/2011 «О безопасности пищевой продукции», ГОСТ 31743-2017 «Изделия макаронные. Общие технические условия». Продукция высшего сорта.  Форма: соответствующая типу изделия. Цвет: соответствующий сорту муки. Вкус свойственный данному изделию, без посторонних привкусов. Запах свойственный данному изделию, без постороннего запаха.  Сохранность формы сваренных изделий, в % - 100. Влажность изделий макаронных, в %, - 13,0. Макаронные изделия сохраняют пропорции геометрических размеров и формы сечения после варки до готовности. Изделия макаронные поставляются фасованными. Изделия фасованные должны быть упакованы в пачки из термосвариваемых и комбинированных материалов массой нетто не более 0,500 кг. Продукт
	кг
	10.61.11.000
	9,9

	17.
	Макаронные изделия  группа А в/с(вермишель) ГОСТ 31743-2017  фас. по 400г. Макаронные изделия группы А в ассортименте (рожки, перья и другие) по заявке Заказчика. Макаронные изделия изготовлены из муки из твердой пшеницы и воды. Продукт по показателям качества и безопасности соответствует требованиям ТР ТС 021/2011 «О безопасности пищевой продукции», ГОСТ 31743-2017 «Изделия макаронные. Общие технические условия». Продукция высшего сорта.  Форма: соответствующая типу изделия. Цвет: соответствующий сорту муки. Вкус свойственный данному изделию, без посторонних привкусов. Запах свойственный данному изделию, без постороннего запаха.  Сохранность формы сваренных изделий, в % - 100. Влажность изделий макаронных, в %, - 13,0. Макаронные изделия сохраняют пропорции геометрических размеров и формы сечения после варки до готовности. Изделия макаронные поставляются фасованными. Изделия фасованные должны быть упакованы в пачки из термосвариваемых и комбинированных материалов массой нетто не более 0,500 кг. Продукт
	кг
	10.61.11.000
	10,00

	18.
	Огурцы маринованные. ГОСТ 31713-2012 Продукция по показателям качества и безопасности соответствует требованиям ТР ТС 021/2011 «О безопасности пищевой продукции». Продукция должна быть не ниже первого сорта. Внешний вид: овощи целые, однородные по размеру и конфигурации, здоровые, чистые, не сморщенные, не мятые, без механических повреждений. Вкус и запах: приятный, слабокислый или кислый, или кисло-сладкий, свойственный маринованным овощам данного вида. Цвет: однородный для овощей одного вида, близкий к типичному для данного ботанического сорта, без пятен, прозелени и ожогов, с оттенками от зеленого до оливкового. Консистенция: овощи плотные, неразваренные. Огурцы, кабачки, патиссоны упругие с хрустящей мякотью, без пустот, с недоразвитыми семенами. Качество заливки: прозрачная, бесцветная или с характерным для определенного вида консервов оттенком с частицами пряностей или без них. Массовая доля овощей от массы нетто консервов, указанной на этикетке, %, не менее 50. Овощные маринады (огурцы) должны быть фасованы в герметично укупориваемую потребительскую тару (стеклянная банка с крышкой) массой нетто 670-680гр.
	кг.
	10.39.18.110
	20,4

	19.
	Томатная – паста в банке. ГОСТ 3343-2017  Продукты томатные концентрированные - томатная паста. Продукция по показателям качества и безопасности соответствует требованиям ТР ТС 021/2011 «О безопасности пищевой продукции», ГОСТ 3343-2017 «Продукты томатные концентрированные. Общие технические условия». Продукты томатные концентрированные (томатная паста) с добавлением поваренной соли, без обозначения категории.   Внешний вид и консистенция - однородная концентрированная масса, мажущей консистенции без темных включений, остатков кожицы, семян и других грубых частей плодов.  Цвет красный, равномерный по всей массе. Вкус и запах: свойственные концентрированной томатной массе, без горечи, пригара и других посторонних привкусов, запаха, соленый. Не содержится в томатной пасте посторонние  минеральные примеси, а также примеси растительного происхождения (мусора, остатков кожицы, семян, листьев).  Массовая доля сухих веществ, в %, - не менее 25. Массовая доля растворимых сухих веществ за вычетом хлоридов не менее 25 %. Содержание титрируемых кислот в расчете на лимонную кислоту, в расчете на абсолютно сухое вещество, в %, - 11,0. Массовая доля хлоридов, в %, - 1,0. Продукты томатные концентрированные (томатная паста) поставляется в металлических лакированных банках или в стеклянных банках массой нетто  не более 500 гр.
	кг.
	10.39.17.112
	15,2

	20.
	Дрожжи сухие ГОСТ Р 54845-2011

Внешний вид

Форма вермишели, гранул, мелких зерен, кусочков, порошка или крупообразный

Цвет

Светло - желтый или светло - коричневый

Запах

Свойственный дрожжам, без посторонних запахов: плесени, гнилостного и др.

Упаковка не более 500гр.
	кг.
	10.89.13.119
	1,0

	21.
	Печень куриная замороженная ГОСТ 32244-2013  внешний вид без наружных кровеносных сосудов и желчных протоков; без лимфатических узлов, желчного пузыря и прирезей посторонних тканей, цвет от светло-коричневого до темно-коричневого с оттенками, запах свойственный доброкачественным субпродуктам, характерный для конкретного наименования, без постороннего запаха.
	кг.
	10.11.31.140
	20,00


Требования к качеству и безопасности поставляемых товаров:

Все поставляемые продукты питания должны соответствовать действующим ГОСТам и должны быть зарегистрированы и разрешены к использованию на территории РФ, с предоставлением ветеринарных сопроводительных документов.

Все продукты должны иметь информацию о производителе с указанием юридического лица, его юридического и фактического адресов, номеров телефонов, дате (времени) выработки или производства товара, сроках хранения, условиях хранения и предельного срока годности, а также другую информацию, предусмотренную в ГОСТ Р 51074-2003 «Продукты пищевые. Информация для потребителя. Общие требования».

Качество и безопасность продуктов питания должны подтверждаться официальными документами: сертификатами соответствия, декларациями соответствия, ветеринарными свидетельствами (на животноводческое сырье), удостоверениями качества и безопасности пищевых продуктов, протоколами об отсутствии ГМО и другими необходимыми документами. Поставляемый товар должен соответствовать высшей категории качества для каждого вида (в/с, lc и т.п.), в случае, если имеется ссылка на конкретного производителя или позицию, допускается предложение эквивалента, то есть товара с качественными характеристиками не хуже указанного. Участник размещения заказа обязан в своей заявке указать категорию качества в отношении каждой позиции товара.

По показателям качества, безопасности и пищевой ценности поставляемые продукты должны соответствовать нормативным документам Российской Федерации, не допускается поставка продукции, содержащей генно-модифицированные организмы (ГМО). Не допускается поставка продуктов питания из стран или с установленных предприятий, на которые введены временные ограничения или запреты на экспорт в Российскую Федерацию. 

Транспортировка товара: 

При доставке товара Заказчику Поставщик обязан выполнить все необходимые требования, предусмотренные законодательством к транспортировке скоропортящихся продуктов питания, действующие на данном виде транспорта при соблюдении гигиенических требований.

Все транспортные средства, используемые при поставках продуктов питания должны проходить периодическую санитарную обработку в установленные сроки, что подтверждается действующими санитарными паспортами нового образца. Поставщик должен иметь договор о дезинфекции транспорта (в соответствии с Федеральным законом РФ от 02.01.2000 г. № 29-ФЗ «О качестве и безопасности пищевых продуктов», Приказом Минздрава России от 14.04.2000 г. № 122 «О личной медицинской книжке и санитарном паспорте на транспортные средства для перевозки пищевых продуктов», Инструкцией о порядке выдачи и ведения личной медицинской книжки и санитарного паспорта на транспортные средства для перевозки пищевых продуктов и порядке оформления документов на выдачу работникам отдельных профессий личной медицинской книжки (в соответствии с Федеральным законом РФ от 30.03.1999 №52-ФЗ «О санитарно-эпидемиологическом благополучии населения»). Водители-экспедиторы (грузчики), доставляющие продукты питания, должны иметь медицинские книжки (медицинские книжки на водителей-экспедиторов (в соответствии с Федеральным законом «О санитарно-эпидемиологическом благополучии населения» № 52-ФЗ от 30.03.1999, Приказом Минздрава России от 14.04.2000 г. № 122 «О личной медицинской книжке и санитарном паспорте на транспортные средства для перевозки пищевых продуктов», Инструкцией о порядке выдачи и ведения личной медицинской книжки и санитарного паспорта на транспортные средства для перевозки пищевых продуктов и порядке оформления документов на выдачу работникам отдельных профессий личной медицинской книжки. 

Условия поставки: 

Товар должен быть поставлен по адресу: г. Москва, ул. Вилюйская д. 4 (ФКУ СИЗО-4 ГУФСИН России по г. Москве). 

Срок поставки товара:  с момента заключения Государственного контракта.

Поставка товара должна осуществляться отдельными партиями по заявке Заказчика автомобильным транспортом и за счет Поставщика, в рабочие дни (понедельник – пятница, с 9-00 до 13-00 ч.). 

Объем товара в каждой партии зависит от потребности Заказчика и определяется им самостоятельно. Срок поставки – с момента получения заявки от Заказчика – до 3 (трех дней). 

Доставка товара осуществляется на территорию режимного учреждения, в связи с этим осуществляются досмотровые мероприятия при въезде и выезде автотранспорта. Возможны задержки при въезде на территорию и выезде до 2-2,5 часов в зависимости от загруженности контрольно-пропускного пункта. 

Гарантия качества товара: 
После приемки товара в течение срока годности продукции (при условии соблюдений Заказчиком правил хранения) Поставщик гарантирует: качество и безопасность поставляемого товара в соответствии с действующими стандартами, утвержденными на данный вид товара, и наличием сертификатов, обязательных для данного вида товара, оформленных в соответствии с Российским законодательством. Технические спецификации и качественные характеристики должны соответствовать требованиям ГОСТа. 

Маркировка товара: 

Поставщик обеспечивает поставку товара, маркированного в соответствии с ГОСТом. Маркировка продукции должна быть четкой, ясной, доступной. Информация указывается на русском языке. Информация должна быть однозначно понимаема, полна и достоверна. Информация поставляемого товара должна содержать: наименование продукта; наименование и местонахождение производителя; массу нетто (объем, количество продукта); состав продукта; пищевую ценность; условия хранения; срок годности и дату изготовления (дату упаковывания). 

Тара, упаковка и расфасовка: 

Упаковка должна обеспечивать полную сохранность при перевозке, разгрузке и хранении продуктов питания. Поставщик обязан указать наименование конкретной тары и упаковки товара, размеры тары и размеры упаковки товара, конкретная фасовка товара указана в п.1. Товар должен передаваться Заказчику в упаковке (таре) в соответствии с санитарными правилами и нормами СанПиН 2.3.2.1078-01, а также требованиям  государственных стандартов. Тара и упаковка возврату Поставщику не подлежит.

Срок годности товара: 

Остаточные сроки годности продуктов питания должны иметь не менее 80 % от установленного срока годности на дату отгрузки.

Производственный контроль: 

Заказчик оставляет за собой право проведения экспертизы качества любой партии поставляемого товара с оформлением соответствующего заключения, в соответствии: с Федеральным законом РФ от 02.01.2000г. №29-ФЗ "О качестве и безопасности пищевых продуктов». Поставщик должен соблюдать сроки и условия хранения  продуктов питания на своем складе. 

Не принимаются пищевые продукты, которые: 

- не имеют удостоверений качества и безопасности пищевых продуктов, материалов и изделий, документов изготовителя, поставщика пищевых продуктов, материалов и изделий, подтверждающих их происхождение, в отношении которых отсутствует информация о государственной регистрации и подтверждении соответствия требованиям нормативных документов (пищевые продукты, материалы и изделия, подлежащие государственной регистрации и обязательному подтверждению соответствия); 

- не соответствуют представленной информации и в отношении которых имеются обоснованные подозрения об их фальсификации; 

- не имеют установленных сроков годности (для пищевых продуктов, материалов и изделий, в отношении которых установление сроков годности является обязательным) или сроки годности которых истекли; 

- не имеют маркировки, содержащей сведения, предусмотренные законом или государственным стандартом, либо в отношении которых не имеется такой информации -признаются некачественными и опасными и не подлежат приемке Заказчиком, с последующим уведомлением Федеральной службы по надзору в сфере защиты прав потребителей и благополучия человека.

Лица, осуществляющие доставку, как и автомобиль, на котором осуществляется доставка продуктов питания, должны иметь санитарные книжки (паспорт) и своевременно проходить медицинское (санитарное) обследование.

Лица, осуществляющие доставку, должны при себе иметь паспорт гражданина РФ и документы на автомобиль (ПТС или свидетельство о регистрации) для оформления пропуска установленного образца на режимную территорию.

Начальник ОКБИ и ХО
майор внутренней службы                                                                                                                                                                                           Р.А. Гаврилов
