ЧАСТЬ III. ТЕХНИЧЕСКАЯ ЧАСТЬ

1. Наименование объекта закупки: «Закупка мяса для нужд стационара филиала «Екатеринбургский» АО «Московское ПрОП» .
	№ п/п
	Наименование
	Технические характеристики товара, материалы
	 Ед. изм.
	Кол-во кг
	"ОК 034-2014 (КПЕС 2008). Код по общероссийскому классификатору продукции по видам экономической деятельности"



	1
	Мясо говядина тазобедренная часть без кости
	Блоки жилованного мяса говядины ГОСТ 31799-2012  п.гр.1.1; 1.2; 1.3

Мясо шоковой заморозки. Состав: крупный кусок мяса -говядины от тазобедренной или лопаточной  части без голяшки бескостное (это мякоть тазобедренной или лопаточной части , освобожденная от сухожилий и грубых поверхностных пленок).

 Мясо должно быть без пищевых примесей , без фосфатов, без консервантов, без ГМО. Запах — свойственный свежему мясу, без признаков порчи. Цвет бледно-розового или бледно-красного цвета. При дефростации мяса  потери должны составлять не более 6%.

Куски мяса говядины массой  от 1,0 до 3,0 кг.

Упаковка: пищевая пленка, картонные коробки 

На этикетке указано: ГОСТ 31799-2012 ,  знак аттестации по ЕАС,  наименование предприятия изготовителя, дата выработки, условия хранения, срок  реализации и т. д. 

Товар должен соответствовать требованиям: ГОСТ 31799-2012

 Дата изготовления: текущий месяц поставки.

Срок хранения не более 90 суток.  


	кг
	97
	10.11.31.110  

	2
	Язык говяжий замороженный


	ГОСТ 32244-2013 Языки целые, без порезов и других повреждений; без подъязычного мяса, лимфатических узлов, калтыка и подъязычной кости; промыты от крови и слизи. Цвет от светло-серого до розового, возможен пигмент. Не допускаются  субпродукт с порезами и разрывами, потерявший или изменивший цвет на поверхности. Отсутствует обработка  рассолами, содержащими стабилизаторы, консерванты, а также не содержащая генетически модифицированные продукты. Отсутствует  повторная заморозка. Нормы потерь при холодной и тепловой обработках не должны превышать норм.  

Товар должен соответствовать требованиям: ТР ТС 034/2013 «О безопасности мяса и мясной продукции». На этикетке указано: ГОСТ 32244-2013,  знак аттестации по ЕАС,  наименование предприятия изготовителя, дата выработки, условия хранения, срок  реализации и т. д
Дата изготовления: месяц поставки

Срок хранения не 90 суток  

Упаковка: на каждый язык полиэтиленовая пленка, картонная коробка не менее 10-25 кг
	кг
	23
	10.11.31.140

	3
	Печень куриная

пр-во Россия, 


	Замороженная. Обработанная печень, состоящая из одной или двух долей, упругой консистенции с гладкой поверхностью, от бурого до коричневато-красного цвета, чистая без желчного пузыря, пятен от разлитой желчи и посторонних прирезей, с наличием незначительных остатков жировой и соединительной тканей. Маркировка должна быть четкой, средства для маркировки не должны влиять на показатели качества субпродуктов и должны обеспечивать стойкость маркировки при транспортировании и хранении в течение всего срока годности, а также должны быть изготовлены из материалов, допущенных для контакта с пищевыми продуктами. Товар упакован в подложки и полимерную пленку весом от 500 до 700 грамм. Упаковка – картонные коробки весом от 8 до 10 кг. Продукция должна быть разрешена к реализации на территории РФ в установленном порядке.

Остаточный срок на момент поставки не менее 80% от общего срока годности.

Замороженная продукция транспортируются транспортными

средствами, приспособленными для перевозки замороженных

продуктов питания при температуре не выше -18*С в соответствии с

правилами перевозки скоропортящихся
	кг
	50
	10.12.40.121

	4
	Мясо кур

Цыплёнок-бройлер потрошенный


	Мясо кур цыплят-бройлеров 1 сорта замороженное. Товар должен быть заморожен не более 1 раза, без наличия льда и снега, хорошо обескровлен, чистый, без посторонних включений (например: стекла, резины, металла); без посторонних запахов, фекальных загрязнений; без видимых кровяных сгустков; без остатков кишечника и клоаки, трахеи, пищевода, зрелых репродуктивных органов; без холодильных ожогов, пятен от разлитой желчи; запах свойственный свежему мясу данного вида птицы, цвет мышечной ткани от бледно – розового до розового, цвет кожи бледно – желтый с розовым оттенком или без него, цвет подкожного и внутреннего жира – бледно – желтый или желтый. Оперение полностью удалено. Кожа чистая, без разрывов, царапин, пятен, ссадин и кровоподтеков. Костная система без переломов и деформаций,  без  добавления консервирующих веществ. Массовая доля влаги, выделяющейся при размораживании мяса кур, не должна превышать 4,0%.

Продукция должна быть разрешена к реализации на территории РФ в установленном порядке.

Остаточный срок на момент поставки не менее 80% от общего срока годности. 

Товар должен соответствовать требованиям: ТР ТС 034/2013 «О безопасности мяса и мясной продукции».
	кг
	561
	10.12.20.110

	5
	Рыба мороженная

Горбуша без/г потрошенная


	Тушка без повреждений, брюшко без желтых и оранжевых оттенков. Остаточный срок хранения на момент поставки не менее 80%. Консистенция после размораживания плотная без посторонних запахов.


Должна соответствовать требованиям ГОСТ 32366-2013 "Рыба мороженная".

	кг
	235
	10.20.13

	6
	Рыба минтай с/м б/г
	 Свежемороженый, без головы, 1 сорт. Размер тушки 20-22 см.

Поверхность рыбы чистая, естественной окраски, присущей рыбе данного вида. Рыба без наружных повреждений. Чешуя легко отделяется от кожи.

Консистенция (после размораживания): плотная, присущая рыбе данного вида.

Запах (после размораживания и при варке): Свойственный свежей рыбе, без посторонних признаков. 

Рыба без наружных повреждений. Пожелтение мяса под кожей не допускается.  Без посторонних запахов и загрязнений. Упаковка товара должна обеспечивать ее сохранность при транспортировке и хранении


Остаточный срок хранения на момент поставки не менее 80%. Консистенция после размораживания плотная без посторонних запахов. Должна соответствовать требованиям ГОСТ 32366-2013 "Рыба мороженная".

	кг
	200
	10.20.13

	7
	Мясо.

Свинина окорок б/к


	Бескостные крупные блоки мяса от задней части свиной полутуши, зачищенные от сухожилий и грубых поверхностных пленок, с оставлением межмышечной, соединительной и жировой ткани; поверхность ровная, не заветренная, края заровнены, мышечная ткань упругая, без глубоких надрезов.  Цвет от бледно-розового до бледно-красного. запах, вкус характерные для доброкачественного свиного мяса.

 Срок годности 90 суток.

Куски мяса свинины массой  от 1,0 до 3,0 кг.

Упаковка: пищевая пленка, картонные коробки 

На этикетке указано: ГОСТ 31799-2012 ,  знак аттестации по ЕАС,  наименование предприятия изготовителя, дата выработки, условия хранения, срок  реализации и т. д. Тара должна обеспечить сохранность продукта при его хранении. Упаковка должна быть прочной, сухой, чистой, без посторонних запахов и плесени.

 Замороженная продукция транспортируются транспортными средствами, приспособленными для перевозки замороженных продуктов питания при температуре не выше -18*С в соответствии с правилами перевозки скоропортящихся грузов. 
	кг
	198
	ОКПД2 10.11.32.130  

	8
	Кальмар-тушка с/м
	Внешний вид замороженного кальмара: поверхность чистая, тушки целые с ровной поверхностью. Могут быть незначительные впадины на поверхности отдельных блоков. Блоки кальмаров чистые, плотные, с ровной поверхностью. Запах свойственный данному виду. Цвет от белого до розоватого. Наличие посторонних примесей (в потребительской таре) не допускается. Остаточный срок годности не менее 70% на момент поставки. Замороженная продукция транспортируются транспортными средствами, приспособленными для перевозки замороженных продуктов питания при температуре не выше -18*С в соответствии с правилами перевозки скоропортящихся грузов
	кг
	34
	03.11.42.150


Требования к качеству товаров:

-  качество поставляемого товара  соответствует  действующим в Российской Федерации нормам и правилам, международным стандартам, государственным стандартам, техническим условиям и имеет декларации соответствия, ветеринарные свидетельства.

Упаковка промаркирована с информацией кто изготовитель,  дате выпуска ,сроках хранения ,составе продукта ,пищевая ценность , вес, обозначение документа на основании которого изготовлено ,информация о соответствии изготовления.

Сроки поставки: По заявке покупателя на следующий день, по мере надобности.

 Форма, сроки и порядок оплаты

Оплата Товара по Договору осуществляются на основании счета, выставленного Поставщиком за каждую партию Товара, путем перечисления Заказчиком денежных средств на расчетный счет Поставщика не позднее 7 (семи) дней после подписания Акта приемки – передачи Товара.

Требование к таре и упаковке.

Вся Продукция должна быть упакована. Упаковка должна исключать механические повреждения, загрязнения, проникновение влаги, обеспечивать сохранение  качества, потребительских свойств и безопасности. На упаковке должна быть нанесена соответствующая законодательству маркировка на русском языке с указанием адреса и названия организации Производителя, наименование и количество находящегося в упаковке Продукции, особенностей складирования и условий хранения (если таковые имеются).

Качество поставляемого Товара должно соответствовать стандартам, установленным для данного вида Товара. 

Гарантии качества распространяются на весь объем поставленного Товара по Договору.

Требования к отгрузке и доставке товара:
Погрузочно-разгрузочные работы, доставка товара осуществляются силами Поставщика..

Поставка товара осуществляется в городе Екатеринбург. Ул.Луначарского 42 на склад пищеблока.

Заказчик обеспечивает проезд (доступ) транспортного средства на территорию указанную как место поставки для проведения разгрузочных работ.

