ТЕХНИЧЕСКОЕ ЗАДАНИЕ
На поставку продуктов питания для спецконтингента в рамках ГОЗ

Заказчик: ФКУ КП-3 УФСИН России по РСО-Алания


	№ п/п
	Наименование товара


	Единица изм.
	Кол-во 
	Сумма руб. максимальная

	
1
	Дрожжи 
	кг
	30
	

	2
	Масло сливочное с жирностью не менее 72 %
	кг
	10
	

	3
	Горчичный порошок
	кг 
	5
	

	4
	Крахмал  картофельный
	кг
	5
	

	5
	Лавровый лист
	кг
	3
	

	6
	Кисель витаминиризованный
	кг
	150
	

	7
	Фрукты сушеные
	кг 
	30
	

	8
	Творог с жирностью не менее 5 %
	кг 
	10
	

	9
	Яйцо куриное 1 с
	шт
	2 520
	

	
	Итого:
	68 290,00


Место и сроки поставки товаров: 
Поставка осуществляется в срок до 31 мая 2026 года  по адресу:
РСО-Алания, с. Ногир, 1.5 км левее от автодороги Архонская-Владикавказ, ФКУ КП-3 УФСИН России по РСО-Алания. Весь товар должен соответствовать требованиям ГОСТ,ТУ. Поставщик обязан представить оригинал необходимых документов: счет, счет-фактуру, товарную накладную, акт приема передачи, товарно-транспортную накладную и документ подтверждающий качество товара и безопасности продукции (декларация соответствия). Срок годности товара должен составляет не менее 80% срока годности с даты изготовления, указанного на упаковках всех видов. 
Стоимость Товара включает в себя: расходы на перевозку, страхование, уплату таможенных пошлин, налогов, сборов и прочих обязательных платежей, а также иные расходы, необходимые для поставки Товара, которые понесет либо может понести «Поставщик» в соответствии с требованиями действующего законодательства Российской Федерации и условиями контракта.
Оплата производится «Заказчиком на расчетный счет «Поставщика», указанный в Контракте, после фактической поставки Товара, предусмотренного Контрактом, в течении 10 рабочих  дней с момента подписания документа о приемке Товара.


	1. Дрожжи сушеные 

	Соответствует требованиям ГОСТ Р 54845-2011 «Дрожжи хлебопекарные сушёные. Технические условия»
Сорт: высший
Цвет: светло-желтый или светло-коричневый
Запах: свойственный сушеным дрожжам, без посторонних запахов: гнилостного, плесени и др
Вкус: свойственный сушеным дрожжам
Вес упаковки: не менее 0,1 кг


	2. Масло коровье (сливочное) с жирностью не менее 72 %

	Соответствует требованиям ГОСТ 32261-2013 Масло сливочное. Технические условия
Массовая доля жира: не менее 72,5, не более 82,5 % 
Консистенция- плотная, однородная, пластичная, поверхность на срезе блестящая или слегка матовая, с наличием единичных мельчайших капелек влаги 
Без посторонних привкусов пастеризации – соответствие 
Цвет: от светло-желтого до желтого, однородный, равномерный. 
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции

	3. Горчичный порошок

	Соответствует требованиям ГОСТ, ТУ производителя (изготовителя)
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции
Вес упаковки: не менее 100 г

	4. Крахмал картофельный

	Соответствует требованиям ГОСТ 53876-2010
Крахмал картофельный, высший сорт, однородный порошкообразный продукт, без посторонних привкусов и запахов, влажность не более 20%.. Наличие маркировки на каждой единице. Срок годности на поставляемый товар должен составлять не менее 60%. Вес упаковки: не менее 0,1 кг не более 0,5 кг

	5. Лавровый лист

	Соответствует требованиям ГОСТ 17594-81 Лист лавровый сухой
Листья: здоровые, не поврежденные вредителями и болезнями
Форма листьев: продолговатые, ланцетовидные, овальные, по окраске зеленые, сероватые с серебристым оттенком
Запах, вкус: хорошо выраженные, свойственные лавровому листу, без постороннего запаха и привкуса
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции
Вес упаковки: не менее 10 гр


	6. Кисель

	Кисель сухой витаминизированный. 
Согласно ГОСТ или ТУ.
Фруктовый.
Упаковка от 500 гр. До 30 кг.
Порошкообразный.
Внешний вид однородная сыпучая масса. Запах свойственный соответствующему блюду.

	7. Фрукты сушеные

	не менее чем из 3 компонентов, изготовленная из свежих фруктов, высушенных путем термической обработки. Внешний вид- целые плоды или кружки ( боковые срезы, полноценные по мякоти), дольки плодов. Сушеные фрукты должны быть эластичными, не ломкими, не слипаться при сжатии. Допускается комкование полуфабриката, устраняемое при незначительном механическом воздействии. Запах и вкус свойственный фруктам данного вида, без постороннего вкуса и запаха. Посторонний привкус и запах не допускаются. В сушеных фруктах не допускаются посторонние примеси; насекомые - вредители, их личинки и куколки. ГОСТ. Упаковка - п/ э мешок с обозначением маркировки

	8. Творог

	Массовая доля жира не менее 5 %.
Консистенция должна быть мягкая, мажущаяся или рассыпчатая с наличием или без ощутимых частиц молочного белка.
Вкус и запах должны быть чистые, кисломолочные, без посторонних привкусов и запахов.
Присутствие растительных жиров, крахмала не допускается.
Цвет должен быть белый или с кремовым оттенком, равномерный по всей массе.
Упаковка в соответствии с ГОСТ.

	9. Яйцо куриное 1с

	Яйцо куриное (с1), фасованное в ячейки по 30  шт. Скорлупа яиц должна быть чистой, без пятен крови и помета, и неповрежденной. Содержимое яиц не должно иметь посторонних запахов (гнилости, тухлости, затхлости и др.  Маркировка каждого яйца должна быть четкой, легкочитаемой. На каждой упаковочной таре должна быть нанесена соответствующая маркировка. Яйца должны соответствовать требованиям настоящего
стандарта, ветеринарного законодательства и санитарно- эпидемиологическим правилам и нормативам, действующим на территории государства, принявшего стандарт, соответствовать ГОСТУ



Заместитель начальника ФКУ КП-3                                                                        С.Н. Донцов
