ТЕХНИЧЕСКОЕ ЗАДАНИЕ
на оказание услуг по организации питания (обеды, ужины, кофе-брейк) г. Хабаровск
код ОКПД 2: 56.10.11
1. Основные положения:
Место оказания услуг: центр города, в шаговой доступности от гостиницы «Интурист» (место проживания участников заседания Рабочей группы) 
Даты оказания услуг: 23 – 26 июня 2026 г.
Время оказания услуг: 23 июня. – ужин с 19.00; 24 июня – обед с 13.00, ужин с 19.00; 25 июня –  обед с 12.00, ужин с 19.00. Кофе брейк: 24.06.2026 с 16:00 до 16:30. 
Обеды проводятся в формате «Шведский стол». 
Итоговое меню на мероприятия согласовывается с Заказчиком за 3 рабочих дня до начала проведения первого мероприятия.
2.Требования к услугам:
Услуги должны предоставляться в соответствии с Санитарно-эпидемиологическими требованиями к организациям общественного питания, изготовлению и оборото способности в них пищевых продуктов и продовольственного сырья (СанПиН 2.3/2.4.3590-20, утвержденных Постановлением главного государственного санитарного врача РФ от 27.10.2020 N 32).
3. Требования к продукции, используемой при оказании услуг:
Приготовление блюд должно производиться из свежих и качественных продуктов, соответствующих по безопасности и пищевой ценности санитарным правилам РФ. Использование пищевых продуктов, не соответствующих требованиям, установленным Сан ПиН 2.3.2. 1078-01, не допускается.
Не допускается применение продуктов, полученных с применением генетически модифицированных организмов (ГМО).
Исполнитель должен иметь документы, подтверждающие качество поставляемых продуктов для приготовления блюд в соответствии с действующим законодательством.
4. Требования к Исполнителю:
Сотрудники, задействованные Исполнителем для оказания услуг, должны иметь действующую медицинскую книжку установленного образца с отметкой о прохождении гигиенической подготовки и аттестации. Исполнитель обеспечивает сотрудников, обслуживающих гостей - чистой, форменной одеждой, отвечающей всем санитарным нормам, содержащей фирменные и отличительные знаки.
5. Требования к помещениям Исполнителя:
В одном здании, кроме помещения для проведения указанных мероприятий, должны находиться:
- отдельная кухня;
- туалетные комнаты для гостей;
- банкетный зал; 
- гардероб;
   - наличие системы кондиционирования воздуха с автоматическим поддержанием оптимальных      
     параметров температуры;

-наличие стоянки транспортных средств.
Перечень блюд в меню обедов и ужинов: закуски холодные, закуски горячие, салаты, гарниры, горячее, напитки.
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