Описание поставляемого товара
	№

п/п
	Наименование товара
	Кол-во
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	Просеиватель для муки ATESY Каскад
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[image: image1.png]



Тип
вибрационный

Магнитная сепарация
Производительность
150 кг/час

Напряжение
380 В

Мощность
0.18 кВт

Емкость бункера
40 л

Ширина
452 мм

Глубина
620 мм

Высота
870 мм

Мукопросеиватель ATESY Каскад используется на предприятиях общественного питания и торговли, в пекарнях и кондитерских для просеивания, разрыхления и обогащения кислородом (аэрации) муки. Модель оснащена системой магнитной сепарации, которая позволяет улавливать частицы стали при разрушении сетки. Бункер выполнен из нержавеющей стали, корпус привода - из оцинкованной стали, сито - из специальной магнитной стали.

Состоит из загрузочного бункера, приемного бункера и корпуса привода

Принцип работы заключается в использовании вибрирующего сита, через которое порциями пропускается мука

Механический генератор колебаний производит сотрясание бункера с высокой частотой, обеспечивая просеивание муки и ее одновременное рыхление и насыщение кислородом (аэрацию)

Крышка предотвращает пылеобразование и попадание в бункер посторонних предметов

При необходимости загрузочный бункер легко снимается - закреплен на приемном бункере с помощью винтов "барашек"

Малогабаритное и компактное устройство
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	Тестомесильная машина МТМ 65 МНА 1,5
Эскиз
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Производительность
240 кг/ч

Обьем дежи
60 л

Загрузка теста
40 кг

Кол-во скоростей
1 скорость

Механизм крепления чаши
съемная дежа

Механизм поднятия головы
подъемная траверса
Вращение дежи
Напряжение
380 В

Мощность
1.5 кВт

Ширина
750 мм

Глубина
570 мм

Высота
1165 мм

Тестомесильная машина МТМ-65МНА 1,5 кВт используется на небольших предприятиях пищевой промышленности, общественного питания и торговли, в пекарнях и кондитерских для замеса теста различной консистенции и крутого теста для пельменей, чебуреков, домашней лапши, бараночных изделий и кондитерского песочного теста. Все детали, соприкасающиеся с продуктами, выполнены из нержавеющей стали, что соответствует санитарным требованиям пищевых производств. Материал корпуса покрыт износостойким лакокрасочным покрытием.

В комплект поставки входит дежа.

Особенности:
Редукторный тип привода

Оригинальная форма месильного рычага

Замес происходит за счет одновременного вращения дежи и вертикального возвратного-поступательного движения месильного органа

Удобный пульт управления позволяет установить точное время замеса теста

Дополнительные характеристики:
Время приготовления 40 кг дрожжевого теста: 6 мин

Время приготовления 15 кг крутого теста: 6 мин

Минимальная норма загрузки ингридиентов: 5 кг

Средний уровень звука: 80 дБ
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	Ларь морозильный  Haier HCE 520RFC
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Тип
морозильный

Конструкция
горизонтальная

Температурный режим
от -29 до 10 °С

Объем
516 л

Крышка
глухая

Количество корзин в комплекте
2

Напряжение
220 В

Потребляемая мощность
0.04 кВт/ч

Цвет корпуса
белый

Цвет отделки
белый

Ширина
1650 мм

Глубина
745 мм

Высота
845 мм

Модель оснащена электронным управлением с функцией блокировки от случайного нажатия, глухой крышкой и 6 колесами для удобства перемещения, два из которых поворотные.  

В комплект поставки входят 2 корзины и скребок.
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	Тележка грузовая 
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Тип
платформенная

Конструкция
открытая

Назначение
производственная, для продуктов, складская

Количество колес
4

Ширина
1000 мм

Глубина
600 мм

Высота
950 мм

Модель оснащена колесами повышенной грузоподъемности европейского производства. Каркас выполнен из нержавеющей стали AISI 430.

Сварная конструкция

Колеса поворотные d=100 мм

2 колеса с тормозом
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