




ТЕХНИЧЕСКОЕ ЗАДАНИЕ
[bookmark: _Hlk206409611]Оказание услуг по обеспечению льготным горячим питанием участников специальной военной операции и их детей, обучающихся по программам среднего профессионального образования очной формы обучения


[bookmark: _GoBack]1. Срок оказания услуг: с момента заключения контракта по 30.12.2026 г.
2. Место оказания услуг: 241035, Брянская область, г. Брянск, ул. Ульянова, д.39, ФГБОУ ВО «Брянский государственный технический университет»
Место для раздачи и приема пищи: в арендуемых помещениях Заказчика на основании договора аренды федерального недвижимого имущества, закрепленного за учреждением
на праве оперативного управления
3. Количество оказываемых услуг:

	Категории обучающихся
	Ед. изм.
	Цена за  Ед. изм, руб
	Количество дней
	Количество обучающихся в день
	Итоговая цена, руб.

	Участники специальной военной операции и их детей, обучающихся по программам среднего профессионального образования очной формы обучения 
	Дето - день
	112
	102
	
	100 000





График приема пищи:
	[bookmark: _Hlk206409491]Категории обучающихся
	График приема пищи

	Участники специальной военной операции и их детей, обучающихся по программам среднего профессионального образования очной формы обучения
	 С 12:25 по 12:45



[bookmark: _Hlk206409743]Количество человек, питающихся в столовой (количество порций) ежедневно уточняется. График предоставления питания устанавливается директором Политехнического колледжа БГТУ (далее – ПК БГТУ) самостоятельно, с учетом продолжительности учебных занятий.
При введении карантинных мероприятий в учреждении оказание услуг приостанавливается полностью, либо частично на срок действия вышеуказанных мероприятий, при этом Заказчик уведомляет Исполнителя в течение 1 рабочего дня о сроках проведения мероприятий и о количестве обучающихся, которые должны быть обеспечены питанием на момент проведения карантинных мероприятий. 

4. Требования к услуге по обеспечению питанием обучающихся ПК БГТУ заданной льготной категории лиц
4.1. Исполнитель должен предоставить весь комплекс услуг, необходимый для обеспечения питания обучающихся в ФГБОУ ВО «Брянский государственный технический университет» по программам среднего профессионального образования очной формы обучения заданной категории лиц, в соответствии с требованиями настоящего технического задания.
4.2. При обеспечение питанием обучающихся должны выполняться следующие требования:
– требования к сырью, полуфабрикатам и пищевым продуктам, непосредственно используемым в питании обучающихся, приведенные в приложении № 1 к техническому заданию «Перечень обязательных блюд и изделий»,
- Федерального закона от 02.01.2000 г. № 29-ФЗ «О качестве и безопасности пищевых продуктов»;
- Федерального закона от 30.03.1999г. № 52-ФЗ «О санитарно-эпидемиологическом благополучии населения»;
- Постановления Правительства РФ от 21.09.2020г.№1515 «Об утверждении Правил оказания услуг общественного питания»;
- СанПиН 2.3.2. 1324-03 «Гигиенические требования к срокам годности и условиям хранения пищевых продуктов» (далее по тексту СанПиН 2.3.2. 1324-03); 
- СанПиН 2.3/2.4.3590-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации общественного питания населения»;
- СанПиН 2.3.2. 1078-01 «Гигиенические требования безопасности и пищевой ценности пищевых продуктов» (далее по тексту СанПиН 2.3.2. 1078-01) и иных нормативно-правовых документов.
4.3. Услуги по обеспечению льготным горячим питанием участников специальной военной операции и их детей, обучающихся по программам среднего профессионального образования очной формы обучения, должны отвечать требованиям санитарно-эпидемиологической безопасности, установленным международными соглашениями, в том числе Соглашением таможенного союза по санитарным мерам от 11.12.2009 и «Единым санитарно-эпидемиологическим и гигиеническим требованиям к товарам, подлежащим санитарно-эпидемиологическому надзору (контролю)», утвержденным Решением Комиссии таможенного союза от 28.05.2010 № 299, федеральными законами Российской Федерации, санитарно-эпидемиологическими правилами, иными действующими нормативными документами.
4.4. Качество услуг по обеспечению льготным горячим питанием участников специальной военной операции и их детей, обучающихся по программам среднего профессионального образования очной формы обучения должно соответствовать требованиям настоящего технического задания, а также национальным стандартам ГОСТ 31984-2012 «Межгосударственный стандарт Услуги общественного питания. Общие требования», 
ГОСТ  31989-2012 «Услуги общественного питания. Общие требования к заготовочным предприятиям общественного питания»,  ГОСТ 30524-2013 «Услуги общественного питания. Требования к персоналу» (в части, не противоречащей настоящему техническому заданию), а также Правилам оказания услуг общественного питания (утв. постановлением Правительства РФ от 21.09.2020 № 1515).
4.5. Потребительские свойства блюд, кулинарных изделий, пищевых продуктов, используемых в питании детей, включая внешний вид и оформление, потребительскую упаковку и массу (объём порций), технологии изготовления, рецептуры, условия изготовления должны соответствовать требованиям настоящего технического задания, национальному стандарту ГОСТ 30390-2013 «Услуги общественного питания. Продукция общественного питания, реализуемая населению. Общие технические условия».
4.6. Для определения норм отходов и потерь сырья и пищевых продуктов при производстве кулинарной продукции должен использоваться национальный стандарт ГОСТ 31988-2012 «Услуги общественного питания. Метод расчета отходов и потерь сырья и пищевых продуктов при производстве продукции общественного питания».
4.7. Исполнитель услуг  предоставляет представителю заказчика примерное меню на период не менее двух недель, согласно СанПиН 2.3/2.4.3590-20.
4.8. Исполнитель услуг осуществляет для образовательного учреждения централизованную подготовку (формирование) бланков документации по приемке услуг и готовой кулинарной продукции по качеству и по количеству (вкладные листы «Бракеражного журнала») и направляет в образовательное учреждение.
4.9. Заказчик осуществляет технический контроль находящегося у него на балансе производственного оборудования пищеблоков (в том числе инструментальный контроль температуры внутри теплового оборудования).
4.10. Исполнитель осуществляет допуск к работе только лиц, имеющих соответствующую профессиональную квалификацию, прошедших предварительный (при поступлении на работу), и периодические медицинские осмотры в установленном порядке, профессиональную гигиеническую подготовку и аттестацию. Работники должны иметь личную медицинскую книжку установленного образца, в которую вносятся результаты медицинских обследований, сведения о перенесенных инфекционных заболеваниях, отметка о прохождении профессиональной и гигиенической подготовки и аттестации. Обеспечивает своевременное и обязательное прохождения работниками пищеблока медицинских и профилактических осмотров.
4.11. Исполнитель обеспечивает пищеблок всей требуемой нормативной документацией, необходимыми техническими документами (технологические инструкции, стандарты организации, рецептуры или технико-технологические карты), согласованными в установленном порядке, а также необходимыми нормативными и справочными документами; обеспечить своевременное и правильное оформление всей необходимой документации. 
4.12. Исполнитель обеспечивает пищеблок и обеденный зал кухонной и столовой посудой, приборами и кухонным инвентарем, чистящими и дезинфицирующими средствами, спецодеждой. Оборудование, инвентарь, посуда, тара, являющиеся предметами производственного окружения, должны соответствовать санитарно – эпидемиологическим требованиям, предъявляемым к организациям общественного питания, и выполнены из материалов, допущенных для контакта с пищевыми продуктами в установленном порядке
. Исполнитель обязан обеспечить выполнение требований, предусмотренных СанПиН 2.3/2.4.3590-20 к санитарному состоянию и содержанию помещений и мытью посуды.
4.13. Исполнитель осуществляет уборку пищеблока, а также обеспечивает содержание предоставленных Исполнителю помещений, с соблюдением установленных правил и требований санитарии, техники безопасности и пожарной безопасности, правильную эксплуатацию оборудования, осуществлять стирку специальной санитарной одежды для персонала.
4.14. Заказчик осуществляет анализ предоставляемой отчётности о выполнении технического задания, в том числе путём проведения проверок, включая проверки качества, объёма и порядка выполнения работ. 
4.15.Результаты периодических проверок оформляются актом проверки в двух экземплярах, по одному для каждой из сторон. Акт проверки подписывается уполномоченными должностными лицами Заказчика и Исполнителя. При наличии возражений либо замечаний по акту уполномоченные должностные лица Исполнителя подписывают акт в день его согласования с оговоркой перед своей подписью и не позднее пяти рабочих дней с момента подписания акта представляют Заказчику в письменной форме. Информация о нарушении требований санитарно-эпидемиологической безопасности (санитарных правил), требований пищевой ценности рациона питания и несоблюдении цикличного меню, а также требований к продуктам, используемым в питании детей, одновременно, в течение трех дней, направляется в территориальный отдел Роспотребнадзора по Брянской области.

5. Требования к сырью, полуфабрикатам и пищевым продуктам, непосредственно используемым в питании обучающихся, и условиям их поставки.
5.1. Исполнитель обязан обеспечить горячее питание для обучающихся в соответствии с перечнем блюд и изделий, обязательных для включения в меню (Приложение 1 к техническому заданию) и требованиям к качеству сырья, составлять ежедневное меню. 
5.2. Исполнитель обязан обеспечить строгое соблюдение условий и технологии приготовления блюд в соответствии с нормативными документами. Производство готовых блюд осуществляется в соответствии с технологическими картами, в которых должна быть отражена рецептура и технология приготавливаемых блюд и кулинарных изделий.  Все предлагаемые блюда должны соответствовать действующим требованиям и нормам, установленным нормативно-технической документацией.
5.3. Исполнитель обязан использовать пищевые продукты, приобретаемые Исполнителем, а также реализовывать готовые блюда, отвечающие требованиями правил и нормативов СанПиН 2.3.2.1324-03, СанПиН 2.3.2. 1078-01, со строгим соблюдением их сроков годности и условий хранения. На каждую партию пищевых продуктов должны быть документы изготовителя пищевых продуктов, подтверждающие их качество и безопасность, документы ветеринарно-санитарной экспертизы, документы, подтверждающие их происхождение, с указанием принадлежности к определенной партии, сроков годности и условий хранения пищевых продуктов, в соответствии с Постановление Правительства РФ от 23.12.2021 N 2425 "Об утверждении единого перечня продукции, подлежащей обязательной сертификации, и единого перечня продукции, подлежащей декларированию соответствия, внесении изменений в постановление Правительства Российской Федерации от 31 декабря 2020 г. N 2467 и признании утратившими силу некоторых актов Правительства Российской Федерации"
5.4. Исполнитель осуществляет закупку сырья и продуктов. Качество поставляемого сырья и продуктов должно соответствовать требованиям к техническому заданию. В случае несоответствия сырья и продуктов требованиям к техническому заданию использование других видов пищевых продуктов, а также пищевых продуктов с показателями качества не допускается
5.5. Все используемые при производстве кулинарной продукции, предназначенной для питания обучающихся, и организации их питания (формировании рациона питания) по показателям безопасности должны соответствовать требованиям раздела 1 главы 2 «Единых санитарно-эпидемиологических, гигиенических требований к товарам, подлежащим санитарно-эпидемиологическому надзору (контролю)». 
5.6. Все поставляемые пищевые продукты, при поставках на базовые предприятия питания, обеспечивающие питание детей, должны иметь остаточный срок годности (резерв срока годности). Для продуктов, в отношении которых не указаны требования к остаточному сроку годности на момент поставки, он должен соответствовать сроку годности, установленному предприятием-изготовителем. Доставка и промежуточное хранение пищевых продуктов на складах поставщика должны осуществляться с соблюдением режимов хранения установленных изготовителями пищевых продуктов, гигиенических требований к условиям хранения пищевых продуктов и правил товарного соседства. Транспортировка скоропортящихся и особо скоропортящихся продуктов или полуфабрикатов должна осуществляться с использованием специализированного охлаждаемого транспорта.
5.7. Упаковка пищевых продуктов должна быть изготовлена из материалов, допущенных в установленном порядке для контакта с пищевыми продуктами (прошедших государственную регистрацию), и удобна для пользования. Масса одной единицы тары или групповой упаковки поставляемых продовольственных товаров не должна превышать значения, установленные Нормами предельно допустимых нагрузок для женщин при подъеме и перемещении тяжестей вручную (утв. Приказом Минтруда России от 14.09.2021 № 629н ). Индивидуальная упаковка пищевых продуктов должна легко открываться ребенком (самостоятельно). Содержимое каждой упаковки товара должно быть однородным и соответствовать всей поставляемой партии товара. Видимая часть содержимого каждой упаковки должна соответствовать содержимому всей упаковки. Для плодоовощной продукции каждая упаковка должна состоять из плодов (или других съедобных частей плодоовощных культур) одного и того же происхождения, ботанического сорта (разновидности), качества, размера и степени зрелости и развития.
5.8. Маркировка потребительской упаковки и транспортной тары пищевых продуктов (продовольственных товаров) должна соответствовать требованиям действующего законодательства Российской Федерации (Закона Российской Федерации от 07.02.1992 № 2300-I «О защите прав потребителей»
Федерального закона от 02.01.2000 № 29-ФЗ «О качестве и безопасности пищевых продуктов», технического регламента Таможенного союза «О безопасности молока и молочной продукции» (далее - ТР ТС 033/2013), Технического регламента Таможенного союза «О безопасности мяса и мясной продукции» (ТР ТС 034/2013), Технического регламента Таможенного союза «Технический регламент на масложировую продукцию» (далее - ТР ТС 024/2011), Технического регламента Таможенного союза «Технический регламент на соковую продукцию из фруктов и овощей» (далее - ТР ТС 023/2011)  и национального стандарта ГОСТ Р 51074-2003 «Продукты пищевые. Информация для потребителя. Общие требования». Для продуктов специального назначения для школьного (детского) питания обязательна соответствующая маркировка на упаковке (таре) и/или отметка в удостоверении качества и безопасности.
5.9. На этикетках или листах вкладышах пищевых продуктов, расфасованных и упакованных поставщиком, кроме информации, указанной в маркировке изготовителя, дополнительно должно быть указано: наименование предприятия упаковщика, его фактический адрес; дата упаковки (для особо скоропортящихся продуктов - дата и время упаковки). Аналогичная информация обязательно указывается при фасовке предприятием, обеспечивающим питание обучающихся продукцией, предназначенной для отправки в производственные подразделения в образовательных учреждениях. Перефасовка продукции, упакованной изготовителем, допускается, только если это предусмотрено в технической документации на продукцию или при наличии у фасовщика отдельной технической документации на фасовку.
5.10. Каждая партия продукта должна сопровождаться товарно-транспортными документами и удостоверением качества и безопасности (кроме соковой продукции). В товарно-транспортную накладную или удостоверение качества и безопасности должны быть внесены сведения о реестровом номере свидетельства о государственной регистрации, о подтверждении соответствия продукции установленным требованиям, в том числе регистрационный номер декларации о соответствии, срок ее действия, наименование изготовителя или поставщика (продавца), принявшего декларацию, и органа, ее зарегистрировавшего (для продукции в отношении которой может проводиться обязательное подтверждение соответствия в форме сертификации, – номер сертификата соответствия, срок его действия и орган, выдавший сертификат), для пищевых продуктов, внесенных в Информационную базу данных (реестр) по пищевым продуктам, используемым в обеспечениильготным горячим питанием участников специальной военной операции и их детей, обучающихся по программам среднего профессионального образования. Указание наименований продукции в товарно-сопроводительных документах должно осуществляться в соответствии с номенклатурой пищевых продуктов, используемых в питании детей и подростков в образовательных учреждениях, утвержденной Руководителем территориального отдела Роспотребнадзора по Брянской области.
5.11. Не допускается поставка и использование пищевых продуктов, полученных с использованием генно-инженерно-модифицированных организмов (ГМО), и пищевых продуктов с наличием генно-инженерно-модифицированных микроорганизмов (ГММ).
5.12. Пищевые продукты не должны содержать химические консерванты – сорбиновую кислоту и ее соли, бензоат натрия, сернистый ангидрид и другие (пищевые добавки с цифровыми кодами INS Е200-Е266 и Е280-Е283), улучшители вкуса (глутаматов и др.), добавленные фосфаты (соли фосфорной кислоты). В качестве красителей (окрашивающих ингредиентов) могут использоваться только натуральные фруктовые и овощные соки, пюре или порошки, какао, окрашенные витаминные препараты, в том числе каротиноидов (Е160а), рибофлавина (Е101), витаминные (витаминно-минеральные) премиксы (в количествах, не допускающих превышения установленных физиологических норм потребления витаминов), а также натуральные красители, полученные из овощей, плодов, ягод (в т.ч. с кодами INS Е-140, Е-160-163). В качестве пищевых кислот (регуляторов кислотности) в состав пищевых продуктов, предназначенных для детей и подростков, не должны входить уксусная кислота, фосфорная (ортофосфорная) кислота, винная кислота, углекислота. Содержание нитритов (Е250) допускается только в колбасных изделиях и ограничивается в пределах не более 30 мг/кг. В составе пищевых продуктов для детей и подростков должна использоваться только йодированная соль – обогащенная йодатом калия (KIO3).
5.13. По требованию заказчика исполнитель предоставляет ему (в виде извлечения на бумажном носителе, электронного документа или информации в пополняемую базу данных по пищевым продуктам) сведения о требованиях к качеству поставляемых пищевых продуктов, предусмотренных нормативными и техническими документами (технические условия на продукт или извлечение из них) на продукцию, необходимые для приемки товара по качеству.
5.14. Для дополнительного обогащения рациона питания обучающихся микронутриентами в эндемичных по недостатку отдельных микроэлементов регионах в меню должна использоваться специализированная пищевая продукция промышленного выпуска, обогащенные витаминами и микроэлементами, а также витаминизированные напитки промышленного выпуска. Замена витаминизации блюд выдачей детям поливитаминных препаратов не допускается. В целях профилактики йододефицитных состояний у детей должна использоваться соль поваренная пищевая йодированная при приготовлении блюд и кулинарных изделий.
5.15. Допускается корректировать меню с учетом климатогеографических, национальных, конфессиональных и территориальных особенностей питания населения, при условии соблюдения требований к содержанию и соотношению в рационе питания детей основных пищевых веществ. Допускается замена одного вида пищевой продукции, блюд и кулинарных изделий на иные виды пищевой продукции, блюд и кулинарных изделий в соответствии с таблицей замены пищевой продукции с учетом ее пищевой ценности в соответствии с нормами СанПиН 2.3/2.4.3590-20 "Санитарно-эпидемиологические требования к организации общественного питания населения".




















Приложение № 1
к техническому заданию
Перечень обязательных блюд и изделий
	№ п/п
	Наименование блюд и изделий
	Минимальный выход порций

	1. 
	Пирожное печеночное
	130 г

	2. 
	Печень жаренная с овощами
	75/15 г

	3. 
	Печеночная отбивная в сыре
	90 г

	4. 
	Печень по-строгановски
	75/75 г

	5. 
	Шницель из свинины
	75г

	6. 
	Биточек из свинины
	75г

	7. 
	Котлета «Пожарская»
	75г

	8. 
	Котлета «Полтавская»
	75г

	9. 
	Котлета куриная рубленная
	75г

	10. 
	Крылышки запеченные
	2шт.

	11. 
	Макароны отварные
	150г

	12. 
	Рис отварной
	150г

	13. 
	Картофельное пюре
	200г

	14. 
	Картофель отварной с зеленью
	200г

	15. 
	Картофель тушеный
	200г

	16. 
	Каша перловая отварная
	150г

	17. 
	Капуста тушеная
	150г

	18. 
	Каша гречневая отварная
	150 г





 

 

 

ТЕХНИЧЕСКОЕ ЗАДАНИЕ

 

Оказание услуг по обеспечению 

льготным

 

горячим питанием

 

участников специальной 

военной

 

операции и их детей, обучающихся по программам среднего профессионального 

образования

 

очной формы обучения

 

 

 

1.

 

Срок оказания услуг

:

 

с 

момента заключения контракта по 

30.

12

.202

6

 

г

.

 

2. 

Место оказания услуг

: 241035, Брянская область, 

г. 

Брянск, 

ул. Ульянова, д.39

, ФГБОУ ВО 

«Брянский государственный технический университет»

 

Место для раздачи и приема пищи

: в

 

арендуемых помещениях Заказчика на основании 

договора аренды

 

федерального недвижимого имущества, закрепленного за учреждением

 

на праве оперативного управления

 

3. 

Количество оказываемых услуг

:

 

 

Категории обучающихся

 

Ед. изм.

 

Цена за  

Ед. изм, 

руб

 

Количест

во дней

 

Количест

во 

обучающ

ихся в 

день

 

Итоговая 

цена, руб.

 

Участники специальной 

военной операции и их детей, 

обучающихся по программам 

среднего профессионального 

образования очной формы 

обучения 

 

Дето 

-

 

день

 

112

 

102

 

 

100 000

 

 

 

 

График приема пищи:

 

Категории обучающихся

 

График приема пищи

 

Участники специальной военной операции и 

их детей, обучающихся по программам 

среднего профессионального образования

 

очной формы обучения

 

 

С 12:25 по 12:45

 

 

Количество человек, питающихся в столовой (количество порций) ежедневно 

уточняется. График предоставления питания устанавливается директором 

Политехнического 

колледжа БГТУ (далее 

–

 

ПК БГТУ)

 

самостоятельно, с учетом продолжительности учебных 

занятий.

 

При вв

едении карантинных мероприятий в у

ч

реждении оказание усл

уг 

приостанавливается полностью, либо частично

 

на срок действия вышеу

казанных 

мероприятий, при этом Заказчик уведомляет 

Исполнителя в течение 1 рабочего дня о сроках 

проведения мероприятий и о количес

тве 

обучающихся,

 

которые должны быть обеспечены 

питанием 

на момент проведения карантинных мероприятий. 
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. Требования к услуге 

по обеспечению питанием обучающихся 

ПК БГТУ

 

заданной 

льготной категории лиц
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.1. Исполнитель должен предоставить весь комплекс услуг, необходимый для 

обеспечения 

питания обучающихся в 

ФГБОУ ВО «Брянский государственный технический 

университет» по программам среднего профессионального образования

 

очной формы 

