
УТВЕРЖДАЮ
Заместитель директора 
ФГБУ ПОО «ГУОР г. Бронницы МО»
________________ Василига Н.Н.
(утверждено установленным порядком)
«______» ____________2026 г.

Техническое задание на оказание услуг по организации питания лиц проходящих спортивную подготовку

1. Описание объекта закупки

	№ п/п
	Наименование
	Ед.изм.
	ОКВЭД2
	ОКПД2
	КТРУ
	Требования, предъявляемые оказанию услуг
	Кол-во

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8

	1
	Оказание услуг по организации питания лиц, проходящих спортивную подготовку
	усл. /ед.
	56.29
	56.29.19.000
	-
	Оказание услуг предусматривает:
- организация питания, в том числе приготовление рационов питания с соблюдением санитарно-гигиенических норм и правил;
- обслуживание спортсменов, в том числе выдача горячего питания, сервировка столов, уборка места питания, уборка и вывоз пищевых отходов.
Приготовление рационов питания осуществляется с соблюдением санитарно-гигиенических норм и правил, установленных действующим законодательством в области организации питания.
Фактический рацион питания должен соответствовать СанПиН 2.3/2.4.3590-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации общественного питания». В исключительных случаях, допускается замена пищевых продуктов, блюд и кулинарных изделий на другие при условии их соответствия по пищевой ценности и в соответствии с таблицей замены пищевых продуктов (Приложение 6 СанПиН 2.3/2.4.3590-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации общественного питания»).
В меню должно быть предусмотрено трехразовое питание (завтрак, обед, ужин). Трехразовое питание осуществляется по графику: завтрак с 8:00 до 9:00, обед с 12:00 до 14:00, ужин с 18:00 до 20:00, обслуживание согласно расписанию.
Завтрак включает в себя: 
- горячее блюдо;
- холодное блюдо;
- хлебобулочные изделия;
- горячий напиток.
Обед включает в себя:
- холодное блюдо;
- первое блюдо;
- второе блюдо;
- третье блюдо;
- хлебобулочные изделия;
- напиток.
Ужин включает в себя:
- холодное блюдо;
- второе блюдо;
- хлебобулочные изделия;
- горячий напиток.
Качество услуг по организации питания должно соответствовать ГОСТ 31984-2012 «Услуги общественного питания. Общие требования», ГОСТ 31989-2012. Постановлению Правительства от 21 сентября 2020 г. № 1515 «Об утверждении правил оказания услуг общественного питания». Пищевые продукты должны удовлетворять физиологические потребности человека в необходимых веществах и энергии, отвечать обычно предъявляемым к пищевым продуктам требованиям в части органолептических и физико-химических показателей и соответствовать установленным нормативными документами требованиям к допустимости содержания химических, радиологических, биологически активных веществ и их соединений, микроорганизмов и других биологических организмов, представляющих опасность для здоровья нынешнего и будущих поколений.
Сроки: с 02.07.2026г. по 19.07.2026г.
Количество дней – 18
Количество питающихся в день – 3 чел.;
с 26.07.2026г. по 11.08.2026 г.
Количество дней – 17
Количество питающихся в день – 3 чел.
	1



2. Адрес оказания услуг:
	№ п/п
	Адрес оказания услуг

	1
	2

	1
	[bookmark: _Hlk200359665]Россия, республика Карачаево-Черкессия, п. Домбай



3. Срок оказания услуг:
	№ п/п
	Сроки оказания услуг

	1
	2

	1
	с 02.07.2026 г. по 19.07.2026 г.

	2
	с 26.07.2026 г. по 11.08.2026 г.




4. Иные условия оказания услуг:
	№ п/п
	Иные условия оказания услуг

	1
	2

	1
	Оказание услуг осуществляется за счет сил и средств Исполнителя по месту проведения тренировочного мероприятия.




5. Коды ОКВЭД2
	№ п/п
	Код ОКВЭД2
	Расшифровка

	1
	2
	3

	1
	56.29
	Деятельность столовых и буфетов при предприятиях и учреждениях



6. Коды ОКПД2
	№ п/п
	Код ОКПД2
	Расшифровка

	1
	2
	3

	1
	56.29.19.000
	Услуги по обеспечению питанием, осуществляемые по договору, прочие



7. Коды КТРУ
	№ п/п
	Код КТРУ
	Расшифровка

	1
	2
	3

	-
	-
	-




Инициатор закупки: 
Заместитель директора				______________/Е. С. Воронкова/                                  «_____» _______________ 2026 г.
                                                                                  (подписано установленным порядком)
2
