Техническое задание

 на поставку продуктов питания для ФКУ СИЗО-4 УФСИН России по г. Москве на 2026 год.
	№ п/п
	Наименование товара
	Ед. изм.
	ОКПД 2
	Кол-во

	1
	Зелень свежая в ассортименте.  

Укроп свежий. ГОСТ 32856-2014. Соответствует ТР ТС 021/2011 «О безопасности пищевой продукции» ТР ТС 022/2011 «Пищевая продукция в части ее маркировки». Зелень укропа Укроп молодой столовый. Внешний вид – молодые растения без корешков, свежие, здоровые, нежные, с зелеными не пожелтевшими листьями, без цветочных зонтиков, незагрязненные, зелень без повреждений болезнями и вредителями, без излишней поверхностной влажности. Запах и вкус: свойственные данному сорту, без постороннего запаха и привкуса. Цвет зеленый свойственный данному ботаническому сорту. Не поставляются растение цветущее, засохшее, вялое, загнившее, с излишней внешней влажностью. Длина растений от шейки корня до кончиков верхних листьев - 250 мм. С пожелтевшими листьями, в % от массы,  - не содержатся; больших размеров с нераспустившимися цветочными зонтиками и не огрубевшими стеблями, с легким увяданием листьев, в % от массы, - 10. Массовая доля минеральной  и посторонней примеси – не содержится. Нитратов - 300мг/кг.  Хранение свежего укропа производится  в чистых охлаждаемых помещениях при температуре от 0 до +3°С и относительной влажности воздуха 90%. Молодая зелень укропа поставляется в фасованном виде (пакеты) не более 0,5кг.

Петрушка свежая. Соответствует ТР ТС 021/2011 «О безопасности пищевой продукции» ТР ТС 022/2011 «Пищевая продукция в части ее маркировки» ГОСТ 34212-2017.  Зелень обрезная Листья свежие, целые, здоровые, не вялые, не загрязненные, не поврежденные морозом, без насекомых-вредителей, без излишней внешней влажности. Листья молодые, зеленые (различных оттенков), не пожелтевшие, без примеси сорных растений. Размер корнеплодов в поперечном сечении (корнеплод с зеленью) - 10мм. Длина основной массы листьев от основания черешков - 80мм. Содержание радионуклидов, токсичных элементов, пестицидов и нитратов не превышает допустимые уровни установленные  Технический регламент Таможенного союза ТР ТС 021/2011.Фасовка и упаковка не более 0,5 кг

Лук зеленый свежий.  Соответствует ТР ТС 021/2011 «О безопасности пищевой продукции» ТР ТС 022/2011 «Пищевая продукция в части ее маркировки»ГОСТ 34214-2017, первого сорта. Качество свежего зеленого лука соответствует требованиям и нормам: внешний вид: луковица и перья зеленого лука целые, здоровые, свежие, чистые, характерной для ботанического сорта формы и окраски, с аккуратно подрезанными корнями у донца, без повреждений болезнями и сельскохозяйственными вредителями, без излишней внешней влажности. Вкус и запах: характерные для ботанического сорта без постороннего запаха и привкус. Степень развития растения: потребительская зрелость, обеспечивающая сохранение качества при транспортировке, погрузке, разгрузке и доставке продукции. Длина пера лука – 40 см. Массовая доля растений с цветоносам – не содержится. Массовая доля лука, не соответствующего товарному сорту, но соответствующего второму сорту, в %, - 10,0. Наличие минеральных и посторонних примесей – не содержится. Наличие сельскохозяйственных вредителей и продуктов их жизнедеятельности – не содержится. Наличие растений лука увядших, пораженных гнилью и испорченны – не содержится. Не поставляются растение цветущее, засохшее, вялое, загнившее, с излишней внешней влажностью. Фасовка  пакеты не более  0,250 кг
	кг.
	01.13.19.000 
	3,00

	2.
	Капуста свежая. ГОСТ Р 51809-2001. Капуста белокочанная, первого класса. К поставке предлагается капуста раннеспелая, среднеспелая и среднепоздняя – по сезону. Капуста белокочанная, качество капусты соответствует требованиям и нормам: Внешний вид кочаны свежие, целые, здоровые, чистые, вполне сформировавшиеся, не проросшие, типичной для ботанического сорта формы и окраски, без повреждений сельскохозяйственными вредителями, без излишней внешней влажности, с чистым срезом кочерыги. Листья, образующие кочан, плотно прилегают друг к другу, в том числе и в местах прикрепления их к внутренней кочерыге. При надавливании сверху кочана и с боков деформации формы кочана не наблюдается - визуально определяться при вертикальном разрезе кочана. Запах и вкус свойственные данному ботаническому сорту, без постороннего запаха и привкуса. Плотность кочана: плотные. Зачистка кочана: кочаны зачищены до плотно облегающих зеленых, белых листьев. С кочанов раннеспелых сортов удалены розеточные и не пригодные для потребление листья. Длина кочерыги над кочаном, в см, - 3,0. Масса зачищенного кочана, в кг: раннеспелая до 1 июля – 0,4кг, с 1 июля до 1 сентября – 0,6кг; среднеспелая и среднепоздняя – 1,0кг. ГОСТ Р 51809-2001.Товар упакован в мешки  или сетки продуктовые для упаковывания продукции  не более 20 кг
	кг.
	01.13.12.120
	40,00

	3.
	Картофель свежий. ГОСТ 7176-2017. Сортность: ранний и поздний. Картофель, собранный до окончания срока его созревания, поступающий в продажу сразу после сбора (до 1 сентября), кожура которого легко удаляется трением. Картофель ранний получен из сверхранних и ранних ботанических сортов и собран в начале сезона в стране происхождения. Картофель, собранный после окончания срока его созревания, поступающий в продажу с 1 сентября, предназначенный для длительного хранения. Форма клубней: удлиненная (клубни удлиненной формы считаются клубни, у которых длина превышает ширину (наибольший поперечный диаметр в 1,5 раза) и округло – овальная. Сортовая чистота картофеля - 90,0%. Внешний вид (ранний): клубни целые, чистые, здоровые, свежие, покрытые кожурой, без излишней внешней влажности, не проросшие, не увядшие, без повреждений сельскохозяйственными вредителями, типичной для ботанического сорта формы и окраски, без коричневых пятен, вызванных воздействием тепла, не позеленевшие. Внешний вид (поздний): клубни целые, чистые, здоровые, свежие, зрелые, полностью покрытые плотной кожурой, без излишней внешней влажности, не проросшие, не увядшие, без повреждений сельскохозяйственными вредителями, типичной для ботанического сорта, формы и окраски, без коричневых пятен, вызванных воздействием тепла, не позеленевшие. Цвет внутренней части клубня – белый, желтый. Размер клубней округло-овальной формы по наибольшему поперечному диаметру: 35,0 мм (раннего) и 45,00 мм  (позднего). Размер клубней удлиненно-овальной формы по наибольшему поперечному диаметру: 30,0мм (раннего и позднего). Ранний (поздний) продовольственный картофель хранится в чистых, сухих, не зараженных сельскохозяйственными вредителями, без постороннего запаха, охлаждаемых складских помещениях или холодильных камерах при температуре 4 °С до 6 °С и относительной влажности воздуха   не более 90%. Потребительская упаковка мешки 25- 30кг.
	кг.
	01.13.51.120
	40,00

	4.
	Лук репчатый свежий. ГОСТ 34306-2017, первого класса. Лук по качеству соответствует требованиям и нормам: Внешний вид: луковицы, вызревшие, здоровые, чистые, целые, не проросшие, без повреждений сельскохозяйственными вредителями, типичной для ботанического сорта формы и окраски, с сухими наружными чешуями (рубашкой) и высушенной шейкой длиной 5,0 см. Луковицы с разрывами наружных сухих чешуй и сухими корешками длиной - 1 см. Не содержатся пятна и трещины на сухих чешуях, не переходящие на нижнюю сухую чешую, защищающую луковицу. Не содержатся луковицы раздвоенные, находящиеся под общими наружными сухими чешуями, и отсутствие сухих чешуйи отсутствие сухих чешуй не более чем на 1/3 поверхности луковицы. Запах и вкус свойственные данному ботаническому сорту, без постороннего запаха и привкуса. Размер луковиц по наибольшему поперечному диаметру, в см, - 7,0. Содержание луковиц: с длиной высушенной шейки более 5 см, % от массы – не содержатся. Содержание луковиц с недостаточно высушенной шейкой, % от массы – не содержатся. Содержание луковиц с механическими повреждениями на глубину одной сочной чешуи, донца, а также с незначительными повреждениями сельскохозяйственными вредителями, в совокупности, % от массы – не содержатся. Содержание радионуклидов, токсичных элементов, пестицидов и нитратов в луке не превышают допустимые уровни. Потребительская упаковка мешки 15-20кг.
	кг.
	01.13.43.110
	30,00

	5.
	Морковь свежая мытая. ГОСТ 32284-2013. Морковь столовая свежая, первого сорта. Морковь, подлежащая промышленной переработке – не поставляется. Внешний вид: корнеплоды свежие, целые, здоровые, чистые, не увядшие, не треснувшие, без признаков прорастания, без повреждений сельскохозяйственными вредителями, без излишней внешней влажности, типичной для ботанического сорта формы и окраски, с длиной оставшихся черешков менее четырех см, без повреждения плечиков корнеплода. Без признаков гнили и земли. Содержание радионуклидов, токсичных элементов, пестицидов и нитратов в луке не превышают допустимые уровни. Потребительская упаковка мешки 15-20кг.
	кг.
	01.13.41.110
	10,00

	6.
	Кукуруза консервированная сладкая ГОСТ 34114-2017 внешний вид срезанные целые зерна, с одинаковой глубиной срезки, без рваных зерен и зерен с тканью початка, без кусочков стержней и початков, частиц лиственного покрова и шелковистых нитей, вкус и запах свойственный вареной сахарной кукурузе в стадии молочной спелости, без постороннего привкуса и запаха, цвет зерен белый, золотистый или желтый без наличия зерен более темного цвета, однородный в одной банке. Допускается наличие единичных зерен кукурузы, отличающихся по цвету от основной массы. Не допускаются пятнистые зерна. Упаковка 400 гр.
	кг.
	01.13.39.120
	10,00

	7.
	Свекла свежая. ГОСТ 32285-2013, первого сорта. Внешний вид: корнеплоды свежие, целые, здоровые, чистые, мытые. Свекла столовых, не кормовых сортов, а также не посталяются сорта, предназначенные на переработку для сахара. Не увядшие. Не треснувшие, без повреждений вредителями, не уродливые по форме, без черенка. Типичные для сорта формы. Поверхность гладкая. Корнеплоды шаровидные, гладкие, темный цвет мякоти, без светлых кольц. Потребительская упаковка мешки 15-20кг.
	кг.
	01.13.49.110
	20,00

	8.
	Чеснок свежий. ГОСТ 33562-2015, Соответствует требованию ТР ТС 021/2011 «О безопасности пищевой продукции». ТР ТС 022/2011«Пищевая продукция в части ее маркировки». Чеснок свежий, малозубковый (10 зубков), первого сорта. Чеснок по качеству соответствует требованиям и нормам: Внешний вид: луковицы вызревшие, твердые и плотные, здоровые, чистые, непроросшие, без повреждений сельскохозяйственными вредителями, по форме и окраске типичные для ботанического сорта, с сухими кроющими чешуями, для стрелкующихся сортов - с обрезанной стрелкой длиной 20 мм, с остатками сухих корешков. Расфасовка по 0,5кг в сетки полимерные.
	кг.
	01.13.42.000
	3,00


Требования к качеству и безопасности поставляемых товаров:

Все поставляемые продукты питания должны соответствовать действующим ГОСТам и должны быть зарегистрированы и разрешены к использованию на территории РФ, с предоставлением ветеринарных сопроводительных документов.

Все продукты должны иметь информацию о производителе с указанием юридического лица, его юридического и фактического адресов, номеров телефонов, дате (времени) выработки или производства товара, сроках хранения, условиях хранения и предельного срока годности, а также другую информацию, предусмотренную в ГОСТ Р 51074-2003 «Продукты пищевые. Информация для потребителя. Общие требования».

Качество и безопасность продуктов питания должны подтверждаться официальными документами: сертификатами соответствия, декларациями соответствия, ветеринарными свидетельствами (на животноводческое сырье), удостоверениями качества и безопасности пищевых продуктов, протоколами об отсутствии ГМО и другими необходимыми документами. Поставляемый товар должен соответствовать высшей категории качества для каждого вида (в/с, lc и т.п.), в случае, если имеется ссылка на конкретного производителя или позицию, допускается предложение эквивалента, то есть товара с качественными характеристиками не хуже указанного. Участник размещения заказа обязан в своей заявке указать категорию качества в отношении каждой позиции товара.

По показателям качества, безопасности и пищевой ценности поставляемые продукты должны соответствовать нормативным документам Российской Федерации, не допускается поставка продукции, содержащей генно-модифицированные организмы (ГМО). Не допускается поставка продуктов питания из стран или с установленных предприятий, на которые введены временные ограничения или запреты на экспорт в Российскую Федерацию. 

Транспортировка товара: 

При доставке товара Заказчику Поставщик обязан выполнить все необходимые требования, предусмотренные законодательством к транспортировке скоропортящихся продуктов питания, действующие на данном виде транспорта при соблюдении гигиенических требований.

Все транспортные средства, используемые при поставках продуктов питания должны проходить периодическую санитарную обработку в установленные сроки, что подтверждается действующими санитарными паспортами нового образца. Поставщик должен иметь договор о дезинфекции транспорта (в соответствии с Федеральным законом РФ от 02.01.2000 г. № 29-ФЗ «О качестве и безопасности пищевых продуктов», Приказом Минздрава России от 14.04.2000 г. № 122 «О личной медицинской книжке и санитарном паспорте на транспортные средства для перевозки пищевых продуктов», Инструкцией о порядке выдачи и ведения личной медицинской книжки и санитарного паспорта на транспортные средства для перевозки пищевых продуктов и порядке оформления документов на выдачу работникам отдельных профессий личной медицинской книжки (в соответствии с Федеральным законом РФ от 30.03.1999 №52-ФЗ «О санитарно-эпидемиологическом благополучии населения»). Водители-экспедиторы (грузчики), доставляющие продукты питания, должны иметь медицинские книжки (медицинские книжки на водителей-экспедиторов (в соответствии с Федеральным законом «О санитарно-эпидемиологическом благополучии населения» № 52-ФЗ от 30.03.1999, Приказом Минздрава России от 14.04.2000 г. № 122 «О личной медицинской книжке и санитарном паспорте на транспортные средства для перевозки пищевых продуктов», Инструкцией о порядке выдачи и ведения личной медицинской книжки и санитарного паспорта на транспортные средства для перевозки пищевых продуктов и порядке оформления документов на выдачу работникам отдельных профессий личной медицинской книжки. 

Условия поставки: 

Товар должен быть поставлен по адресу: г. Москва, ул. Вилюйская д. 4 (ФКУ СИЗО-4 ГУФСИН России по г. Москве). 

Срок поставки товара: с момента заключения Государственного контракта.

Поставка товара должна осуществляться разово по заявке Заказчика автомобильным транспортом и за счет Поставщика, в рабочие дни (понедельник – пятница, с 9-00 до 13-00 ч.). 

Объем товара в каждой партии зависит от потребности Заказчика и определяется им самостоятельно. Срок поставки – с момента получения заявки от Заказчика – до 3 (трех дней). 

Доставка товара осуществляется на территорию режимного учреждения, в связи с этим осуществляются досмотровые мероприятия при въезде и выезде автотранспорта. Возможны задержки при въезде на территорию и выезде до 2-2,5 часов в зависимости от загруженности контрольно-пропускного пункта. 

Гарантия качества товара: 
После приемки товара в течение срока годности продукции (при условии соблюдений Заказчиком правил хранения) Поставщик гарантирует: качество и безопасность поставляемого товара в соответствии с действующими стандартами, утвержденными на данный вид товара, и наличием сертификатов, обязательных для данного вида товара, оформленных в соответствии с Российским законодательством. Технические спецификации и качественные характеристики должны соответствовать требованиям ГОСТа. 

Маркировка товара: 

Поставщик обеспечивает поставку товара, маркированного в соответствии с ГОСТом. Маркировка продукции должна быть четкой, ясной, доступной. Информация указывается на русском языке. Информация должна быть однозначно понимаема, полна и достоверна. Информация поставляемого товара должна содержать: наименование продукта; наименование и местонахождение производителя; массу нетто (объем, количество продукта); состав продукта; пищевую ценность; условия хранения; срок годности и дату изготовления (дату упаковывания). 

Тара, упаковка и расфасовка: 

Упаковка должна обеспечивать полную сохранность при перевозке, разгрузке и хранении продуктов питания. Поставщик обязан указать наименование конкретной тары и упаковки товара, размеры тары и размеры упаковки товара, конкретная фасовка товара указана в п.1. Товар должен передаваться Заказчику в упаковке (таре) в соответствии с санитарными правилами и нормами СанПиН 2.3.2.1078-01, а также требованиям государственных стандартов. Тара и упаковка возврату Поставщику не подлежит.

Срок годности товара: 

Остаточные сроки годности продуктов питания должны иметь не менее 80 % от установленного срока годности на дату отгрузки.

Производственный контроль: 

Заказчик оставляет за собой право проведения экспертизы качества любой партии поставляемого товара с оформлением соответствующего заключения, в соответствии: с Федеральным законом РФ от 02.01.2000г. №29-ФЗ "О качестве и безопасности пищевых продуктов». Поставщик должен соблюдать сроки и условия хранения продуктов питания на своем складе. 

Не принимаются пищевые продукты, которые: 

- не имеют удостоверений качества и безопасности пищевых продуктов, материалов и изделий, документов изготовителя, поставщика пищевых продуктов, материалов и изделий, подтверждающих их происхождение, в отношении которых отсутствует информация о государственной регистрации и подтверждении соответствия требованиям нормативных документов (пищевые продукты, материалы и изделия, подлежащие государственной регистрации и обязательному подтверждению соответствия); 

- не соответствуют представленной информации и в отношении которых имеются обоснованные подозрения об их фальсификации; 

- не имеют установленных сроков годности (для пищевых продуктов, материалов и изделий, в отношении которых установление сроков годности является обязательным) или сроки годности которых истекли; 

- не имеют маркировки, содержащей сведения, предусмотренные законом или государственным стандартом, либо в отношении которых не имеется такой информации -признаются некачественными и опасными и не подлежат приемке Заказчиком, с последующим уведомлением Федеральной службы по надзору в сфере защиты прав потребителей и благополучия человека.

Лица, осуществляющие доставку, как и автомобиль, на котором осуществляется доставка продуктов питания, должны иметь санитарные книжки (паспорт) и своевременно проходить медицинское (санитарное) обследование.

Лица, осуществляющие доставку, должны при себе иметь паспорт гражданина РФ и документы на автомобиль (ПТС или свидетельство о регистрации) для оформления пропуска установленного образца на режимную территорию.

Начальник ОКБИ и ХО
майор внутренней службы                                                                                                                                                                                          Р.А. Гаврилов
