Техническое задание

1. Наименование объекта закупки: Проведение исследований 20-ти образцов мяса овец калмыцкой курдючной породы по органолептическим (сырое, вареное и жареное), физико-химическим (пищевая ценность, аминокислотный и минеральный состав) и гистологическим показателям.  

2. Место оказания услуг: 

По месту нахождения лаборатории исполнителя.
3. Сроки оказания услуг: 

-начало оказания услуг с даты заключения контракта

-окончание оказания услуг: 31.12.2026г.

4.Порядок формирования цены контракта: цена Контракта включает в себя налоги, сборы и платежи и складывается из стоимости услуг, транспортных и иных расходов Исполнителя, связанных с выполнением обязанностей по Контракту. 

5. Гарантийные требования: срок гарантии услуг по контракту устанавливается на 
6 (шесть) месяцев с даты подписания документа о приемке услуг по контракту. В случае выявления Заказчиком в гарантийный период нарушений, допущенных Исполнителем, условий контракта о качестве оказания услуг Заказчик письменно извещает об этом Исполнителя.
Исполнитель обязан в срок, установленный в письменном извещении Заказчика, своими силами и за свой счет устранить выявления отклонения от качества услуг, а также, в случае необходимости, повторно оказать отдельные услуги (виды услуг). Если Исполнитель в течение срока, указанного в письменном извещении Заказчика, не устранит выявленные недостатки в оказанных услугах, то Заказчик вправе при сохранении своих прав по гарантии устранить их силами другого исполнителя, а Исполнитель обязан оплатить расходы Заказчика на их устранение. Гарантийный срок начинает течь с даты, когда услуги приняты Заказчиком.
6. Перечень нормативно-правовых документов, используемых Исполнителем при оказании услуг: 

- Федеральный закон от 30.03.1999 № 52-ФЗ «О санитарно-эпидемиологическом благополучии населения»;

- Федеральный закон от 27.12.2002 № 184-ФЗ «О техническом регулировании»;

- Федеральный закон от 26.06.2008 № 102-ФЗ «Об обеспечении единства измерений»;

- ТР ТС 021/2011 «О безопасности пищевой продукции»;

- ТР ТС 034/2013 «О безопасности мяса и мясной продукции»;

- ГОСТ 9959-2015 «Мясо и мясные продукты. Общие условия проведения органолептической оценки»;

- ГОСТ 9793-2016 «Мясо и мясные продукты. Методы определения влаги»;

- ГОСТ 23042-2015 «Мясо и мясные продукты. Методы определения жира»;

- ГОСТ 25011-2017 «Мясо и мясные продукты. Методы определения белка»;

- ГОСТ 31727-2012 «Мясо и мясные продукты. Метод определения массовой доли общей золы»;

- ГОСТ 34132-2017 «Мясо и мясные продукты. Метод определения аминокислотного состава животного белка»;

- ГОСТ 19496-2013 «Мясо и мясные продукты. Метод гистологического исследования»;

- ГОСТ 31796-2012 «Мясо и мясные продукты. Ускоренный гистологический метод определения структурных компонентов состава».

Определение минерального состава мяса осуществляется в соответствии с действующими нормативными документами и стандартизованными или аттестованными методиками измерений, применимыми к определяемым макро- и микроэлементам.
Требования, установленные национальными стандартами, ГОСТ, применяются в части, не противоречащей условиям Контракта.

7. Требование к Исполнителю: 

- Наличие действующей лицензии Федеральной службы по надзору в сфере защиты прав потребителей и благополучия человека (Роспотребнадзора) на осуществление деятельности в области использования возбудителей инфекционных заболеваний человека и животных (за исключением случая, если указанная деятельность осуществляется в медицинских целях) и генно-инженерно-модифицированных организмов III и IV степеней потенциальной опасности, осуществляемой в замкнутых системах (требование установлено в соответствии с пунктом 19 части 1 статьи 12 Федерального закона от 04.05.2011 № 99-ФЗ «О лицензировании отдельных видов деятельности»).

;

- Наличие действующей аккредитации испытательной лаборатории (испытательного центра) в национальной системе аккредитации в соответствии с Федеральным законом от 28.12.2013 № 412-ФЗ «Об аккредитации в национальной системе аккредитации» и критериями аккредитации, утвержденными приказом Минэкономразвития России от 26.10.2020 № 707. Область аккредитации должна включать соответствующие методы лабораторных исследований мяса и мясной продукции.

10. Порядок и условия оказания Услуг: 

Заказчик предоставляет всю необходимую информацию по запросу Исполнителя и образцы на исследования массой 1,0-1,2 кг каждый.

Форма завершения работы: отчет (бумажный вариант), содержащий результаты исследования.

Права на результаты работы: после исполнения сторонами обязательств, вытекающих из настоящего Договора, права на использование результатов работы принадлежат Заказчику и Исполнителю в равных условиях. Публикация полученных результатов возможна только с указанием соавторов из числа Заказчика и Исполнителя.

                                                      Перечень оказываемых услуг:

	№ п/п
	Вид оказываемых услуг
	Ед. изм.
	Кол-во

	1. 
	Проведение органолептических исследований мяса овец калмыцкой курдючной породы в сыром, вареном и жареном виде с оценкой внешнего вида, цвета, запаха, консистенции, вкуса и сочности
	образец
	20

	2. 
	Проведение физико-химических исследований мяса овец калмыцкой курдючной породы: определение пищевой ценности (массовая доля влаги, белка, жира, золы), аминокислотного и минерального состава
	образец
	20

	3. 
	Проведение гистологических исследований мяса овец калмыцкой курдючной породы с оценкой микроструктуры мышечной ткани, мышечных волокон и соединительнотканных компонентов
	образец
	20
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