Описание объекта закупки
 
	№ п/п
	Наименование товаров (работ, услуг)
	Ед. изм. (порция)
	Кол-во

	1
	Оказание услуг по организации питания участников Стратегической сессии «Наш общий дом – Россия»
ОКПД2 56.10.11.121
	штука
	110



Срок поставки товара (выполнения работ, оказания услуг): с 01.11.2026 г. по 08.11.2026 г. по заявке заказчика.
Место поставки товара (выполнения работ, оказания услуг): по адресу исполнителя, находящегося на расстоянии не более 600 метров от места проведения мероприятия (Республика Мордовия, г. Саранск, ул. Большевистская, д. 68/1).
Контактные данные: Акимова Валерия Евгеньевна – ведущий специалист Координационного центра, 
8 (927) 172-57-09, kcentr@mrsu.ru.

Техническое описание (функциональные характеристики (потребительские свойства) или качественные характеристики товаров (работ, услуг))
[bookmark: _GoBack]Организация питания (ужин) участников Стратегической сессии «Наш общий дом – Россия», приуроченной ко Дню народного единства, в ноябре 2026 года в г. Саранске (далее – мероприятие) в количестве 110 человек единовременно. 
Питание необходимо организовать с учетом следующих требований:
- место проведения ужина по адресу исполнителя, находящегося на расстоянии не более 600 метров от места проведения мероприятия (Республика Мордовия, г. Саранск, ул. Большевистская, д. 68/1);
- питание осуществляется по заявке заказчика, направляемой исполнителю не позднее 3 (трех) календарных дней до даты проведения ужина;
- меню разрабатывается исполнителем и предоставляется заказчику для утверждения не позднее, чем за 2 (два) календарных дня до даты проведения ужина;
- приготовление блюд осуществляется после утверждения меню заказчиком;
- формат питания - порционное накрытие;
- расчет порции на 1 (одного) человека:
горячее блюдо (в составе мясо/рыба – не менее 150 гр.);
салат (не менее 200 гр., в составе говядина/курица);
хлеб, выпечка (не менее 100 гр.);
прохладительные напитки (не менее 200 мл.);
мясная нарезка (не менее 50 гр.);
сырная нарезка (не менее 50 гр.);
- исполнитель предоставляет полный комплекс услуг, включающий:
закупку, доставку продуктов питания; 
разработку, предоставление меню; 
приготовление блюд из утвержденного заказчиком меню;
обслуживание и уборку помещений для приема пищи;
сбор, хранение и вывоз отходов (пищевых и бытовых); 
обслуживание в гардеробе для верхней одежды;
наличие санузла, раковин для мытья рук с подводкой горячей и холодной воды, средствами для мытья 
и устройствами для вытирания/сушки;
- пищевые продукты и сырье, используемые для приготовления блюд, по показателям безопасности и пищевой ценности должны соответствовать требованиям санитарно-эпидемиологической безопасности, федеральному законодательству, гигиеническим нормативам, правилам санитарно-эпидемиологического надзора (контроля), иных действующих нормативных документов.

