[bookmark: _Hlk159324861][bookmark: _Hlk141881732]Описание объекта закупки (техническое задание)
[bookmark: _Hlk159956293]Оказание услуг по организации проведения культурно-массового мероприятия «Посвящение в студенты»

1. Наименование объекта закупки: оказание услуг по организации проведения культурно-массового мероприятия «Посвящение в студенты».
2. Код ОКПД 2: 56.21.19
3. [bookmark: _GoBack]Исполнитель осуществляет организацию проведения культурно-массового мероприятия «Посвящение в студенты» по адресу: Московская область, г. Серпухов, ул. Юбилейная д.14В, помещение семейного центра Mr.Mish (далее - Мероприятие).
4. Срок оказания услуг: 30 октября 2026 года с 11:00 - 16:00, согласно программе мероприятия.

	1.

	Аренда банкетного зала
	1 ч.

	2.
	Боулинг
	3 ч.

	3.
	Бильярд
	3 ч.

	4.
	Караоке
	3 ч.

	5.
	Пицца (Маргарита, Пепперони, Сырная)
	40 шт.

	6.
	Картофель фри (120 гр.)
	80 шт.

	7.
	Морс (1 литр)
	60 шт.

	8.
	Соус порционный
	80 шт.



Качество оказываемых услуг должно соответствовать требованиям, предъявляемым законодательством Российской Федерации и нормативам к оказанию подобного рода услуг, в ходе оказания услуг должны соблюдаться все необходимые требования Правил и норм охраны труда, техники безопасности, пожарной безопасности, производственной санитарии и экологического законодательства.
Исполнитель обязуется предоставить помещение в состоянии, пригодном для его использования в соответствии с условиями Контракта, с целью проведения культурно-массового мероприятия.
Исполнитель гарантирует, что помещение не обременено в данный временной период какими-либо обязательствами перед третьими лицами. Исполнитель обязуется не предоставлять на время проведения мероприятия помещение в пользование другим лицам, а также не проводить иные мероприятия с участием третьих лиц. В случае возникновения обстоятельств, препятствующих надлежащему оказанию услуг, проинформировать Заказчика о возникновении препятствий в течение 3 календарных дней.
Исполнитель обязан разрабатывать, документально оформлять и соблюдать внутренний порядок по организации питания, обеспечивающий прослеживаемость процесса оказания услуг и разграничение ответственности за нарушение санитарно-эпидемиологических требований на этапах изготовления, перевозки, хранения и реализации пищевой продукции.
Вскрытие потребительских упаковок с пищевой продукцией, напитками, блюдами, а также  порционирование блюд, подготовка кулинарных изделий к раздаче должно производиться в выделенной зоне, расположенных непосредственно в месте проведения мероприятия.
Исполнитель обязуется обеспечить своими силами и за свой счет закупку необходимых продуктов и приготовление блюд, выполнить сервировку столов, обслуживание посетителей необходимым количеством персонала, уборку посуды и помещения в зоне проведения мероприятия.
Все сотрудники, участвующие в приготовлении пищи, доставке пищи, а также официанты, должны иметь на руках личную медицинскую книжку установленного образца.
Исполнитель должен предоставить персонал, выполняющий вспомогательные работы по организации питания в количестве достаточном для участников мероприятия.
Во исполнение настоящего Описания объекта закупки (техническое задание) для организации питания все продукты должны быть качественными и безопасными, что подтверждается сертификатами соответствия, декларациями соответствия, ветеринарными свидетельствами на продукты животного происхождения, удостоверениями качества и безопасности пищевых продуктов, материалов и изделий, протоколами испытаний об отсутствии ГМО, гигиеническими сертификатами и заключениями, карантинными свидетельствами, а также иными документами, предусмотренными законодательством Российской Федерации.
Показатели безопасности и пищевой ценности используемых при организации питания пищевых продуктов должны соответствовать нормативным документам Российской Федерации, показатели качества - соответствовать условиям Контракта и Описания объекта закупки (техническое задание) и быть не ниже показателей качества, предусмотренных национальными стандартами Российской Федерации для аналогичных видов пищевых продуктов.
Все поставляемые (используемые при изготовлении блюд) пищевые продукты, за исключением изготовленных из сезонных видов сырья (овощи свежие и замороженные и т.п.) должны иметь резерв срока годности (остаточный срок годности): не менее 80% от срока, установленного производителем, для особо скоропортящихся продуктов (сроком годности до 10 суток) - не менее 70%.
Все оказываемые услуги должны отвечать требованиям:
- Федеральный закон от 2 января 2000 г. N 29-ФЗ "О качестве и безопасности пищевых продуктов";
- Постановление Главного государственного санитарного врача РФ от 22 мая 2003 г. N 98 "О введении в действие санитарно-эпидемиологических правил и нормативов СанПиН 2.3.2.1324-03" Санитарно-эпидемиологические правила и нормативы СанПиН 2.3.2.1324-03 "Гигиенические требования к срокам годности и условиям хранения пищевых продуктов";
- Межгосударственный стандарт ГОСТ 30390-2013 "Услуги общественного питания. Продукция общественного питания, реализуемая населению. Общие технические условия" (введен в действие приказом Федерального агентства по техническому регулированию и метрологии от 22 ноября 2013 г. N 1675-ст)
- Межгосударственный стандарт ГОСТ 31985-2013 "Услуги общественного питания. Термины и определения" (введен в действие приказом Федерального агентства по техническому регулированию и метрологии от 27 июня 2013 г. N 191-ст); 
- Постановление Главного государственного санитарного врача РФ от 27 октября 2020 г. N 32 "Об утверждении санитарно-эпидемиологических правил и норм СанПиН 2.3/2.4.3590-20 "Санитарно-эпидемиологические требования к организации общественного питания населения";
- Межгосударственный стандарт ГОСТ 31984-2012 "Услуги общественного питания. Общие требования" (введен в действие приказом Федерального агентства по техническому регулированию и метрологии от 27 июня 2013 г. N 192-ст);
- Межгосударственный стандарт ГОСТ 31989-2012 "Услуги общественного питания. Общие требования к заготовочным предприятиям общественного питания" (введен в действие приказом Федерального агентства по техническому регулированию и метрологии от 27 июня 2013 г. N 193-ст);
- Межгосударственный стандарт ГОСТ 32692-2014 "Услуги общественного питания. Общие требования к методам и формам обслуживания на предприятиях общественного питания" (введен в действие приказом Федерального агентства по техническому регулированию и метрологии от 27 мая 2014 г. N 459-ст);
- Межгосударственный стандарт ГОСТ 30524-2013 "Услуги общественного питания. Требования к персоналу" (введен в действие приказом Федерального агентства по техническому регулированию и метрологии от 22 ноября 2013 г. N 1674-ст);
- Технический регламент Таможенного союза ТР ТС 021/2011 "О безопасности пищевой продукции" (утв. решением Комиссии Таможенного союза от 9 декабря 2011 г. № 880);
- Технический регламент Таможенного союза ТР ТС 022/2011 "Пищевая продукция в части ее маркировки" (утв. Решением Комиссии Таможенного союза от 9 декабря 2011 г. N 881);
- Технический регламент Таможенного союза "О безопасности упаковки" ТР ТС 005/2011 (Решение Комиссии Таможенного союза от 16 августа 2011 г. N 769 "О принятии технического регламента Таможенного союза "О безопасности упаковки");
- Технический регламент Таможенного союза ТР ТС 029/2012 "Требования безопасности пищевых добавок, ароматизаторов и технологических вспомогательных средств" (принят Решением Совета Евразийской экономической комиссии от 20 июля 2012 г. N 58);
- Технический регламент Таможенного союза ТР ТС 023/2011 "Технический регламент на соковую продукцию из фруктов и овощей" (утв. Решением Комиссии Таможенного союза от 9 декабря 2011 г. N 882);
- Технический регламент Таможенного союза "О безопасности мяса и мясной продукции" (ТР ТС 034/2013) (принят Решением Совета Евразийской экономической комиссии от 9 октября 2013 г. N 68);
- Федеральный закон от 22 июля 2008 г. N 123-ФЗ "Технический регламент о требованиях пожарной безопасности";
- Документ «Национальный стандарт РФ ГОСТ Р 54101-2010 "Средства автоматизации и системы управления. Средства и системы обеспечения безопасности. Техническое обслуживание и текущий ремонт" (утв. и введен в действие приказом Федерального агентства по техническому регулированию и метрологии от 30 ноября 2010 г. N 768-ст) (с изм. от 12.12.2019)»;
- Государственный стандарт РФ ГОСТ Р 50776-95 (МЭК 60839-1-4:1989) "Системы тревожной сигнализации. Часть 1. Общие требования. Раздел 4. Руководство по проектированию, монтажу и техническому обслуживанию" (введен в действие постановлением Госстандарта РФ от 22 мая 1995 г. N 256);
- иные нормативно-правовые акты Российской Федерации, регламентирующие деятельность в соответствии с предметом Контракта.

Исполнитель несет ответственность, в том числе в соответствии с кодексом Российской Федерации об административных правонарушениях, за соблюдение вышеуказанных мер персоналом Исполнителя и привлеченными третьими лицами для исполнения Контракта.







Начальник отдела по приему обучающихся
 и профориентации
 ПущГЕНИ - филиал РОСБИОТЕХ                                                                                               Д.С. Баврина
08.10.2026
