
ТЕХНИЧЕСКОЕ ЗАДАНИЕ
на проведение ди пломатического п риема

Представительства МИfl России в ЕкДтеринбурге
в Резиден ци и Губернатора Свердловской области

N9
п/п

наименование выход,
гр,

Кол-
во

Цена,
руб

Сумма, руб

1. Лосось, мурманский маринованный с
овощным миксом

100 75 560,00 42000,00

2. Омуль холодного копчения с маслом и

укропом
100 75 344,00 25800,00

з. Студень из трех видоts мяса с кремом с
хреном сливочным и двумя видами
горчицы

150
l

75 245,00 18з75,00

4. Рулет из индейки с черносливом, рулет
демидовский, буженина пряная

12о 75 236,00 17700,00

5. закуска "капрезе" со свежей мо,цареллой
и южными томатами с песто из рукколы

100 75 230,00 17250,00

6. Овощи свежие сезонные 10о 75 165,00 12375,00
Горячая закуска:

7. Кокиль из морепродукгов в сливочном
соусе

12о 75 380,00 28500,00

Горячие блюда:
8. Филе карельской форели с томатно-

каперсовым соусом цукини и брокколи с
кедровым

30q 40 614,00 24560,00

9. Медальоны из свинины р соусом "Кафе Де
Пари" с картофелем (Кассероль> и
пряной глазированной морковью

300 з0 5з,1,00 159з0,00

.Щ,есерты: a

10. Меренговый рулет со свежими ягодами 150 75 344,00 25800,00
11. 100 75 525,00 з9з75,00

12. Фрукты свежие: мандарины, виноград 200 75 160,00 12000,00
Мучные изделия:

13. Хлебная корзинка: гречишный,
кунжугны и и оороди нскии

60 75 40,00 з000,00

П рохладитеrIьные напитки:
14. Морс клюквенно-бруснич ны й 600 75 180,00 13500,00
15. Вода м и неральная "Кристель> стекло

з00
500

i

75 100,00 7500,00

Горячие наrЕитки:

16. Чай крупнолистовой для чашки 200 40 54,00 2160,00
17. Кофе эспрессо, американо 7о 30 120,00 3600,00
18. Сахар, лимон, сливки порционные 20 75 30,00 2250,00

ИТОГ0: 311675,00


